
Garlic Bread 100 
ขนมปังกระเทียม
Freshly baked mini baguette laced in a 

generous mix of herb butter and garlic

Bruchetta 120 
บรเูชสต้า
Toasted baguette topped w ith fresh tomato 

salsa

Classic Tomato Mozzarella 210
สลดัมะเขือเทศสดและชีสมอสซาเรลล่าสไตล์คลาสสิค
Buffalo Mozzarella, sun ripened cherry tomatoes, 

garlic confit, pesto sauce and extra virgin olive oil

Chicken Caesar Salad 200 

สลดัซีซาร์ไก่
Romaine, garlic infused croutons, 

bacon bits, parmesan cheese

and classic Caesar dressing

Centara Cob 250 

เซ็นทาราค๊อบสลดั
Crisp lettuce, smoked chicken breast, 

asparagus, ripened blue cheese sauce,
crispy bacon, tomatoes and quail eggs

250 



Classic Burger            250
เบอร์เกอร์สไตล์คลาสสิค 
Beef  burger, ripe  tomatoes, iceberg 

lettuce and onions and hickory smoked 
barbecue  sauce 

Jalapeno Popper        290
เบอร์เกอร์เนื้อวัวและพริกจาลาพโิน่ 
Beef burger topped w ith jalapeno infused 

tomato salsa, guacamole lettuce and ripe 
tomatoes 

B.B.C.                          300
บาร์บีคิวรมควนั 
Beef burger w ith a generous serving of crispy 

smoked bacon strips, English cheddar cheese, 
iceberg lettuce and tomatoes 

Crunchy Chicken        300
เบอร์เกอร์ไก่ทอดกรอบ 
Panko & basil crusted chicken breast 

topped w ith shredded iceberg salad, 
spicy tomato salsa and sour cream 



Choose sandw ich with side 

salad, olive oil and vinegar 

or French fries

Ciabatta Club             250
ขนมปังเชียบาต้าคลบัแซนวิช 
Freshly baked ciabatta topped w ith 

chicken and bacon, straight off the grill. 
Fried egg, lettuce, tomato, and garlic 

mayonnaise.

The ultimate club! 

American Ham & Cheese  
แซนวิชแฮมจากอเมริกนัและชีส 190
Mini baguette stuffed with butchers 

ham and Dutch Gouda cheese, then grilled 
till perfectly crisp with melted core 

Chicken Panini          220
แซนวิชพานิน่ีไก่ 
Basil marinated grilled chicken, ripe 

tomatoes and buffalo mozzarella 

Tuna Salad Sandwich  
แซนวิชสลดัปลาทูน่า 170
Toasted w hite bread stuffed with

tuna, fresh tomatoes, capers, 
onion and lettuce 

Shish Kebab      200
ชิชคีบบั 
Freshly baked focaccia stuffed 

w ith oriental marinated chicken, 
iceberg lettuce, ripe tomatoes

and tzatziki 

Choose below  w rap with 

side salad olive oil and vinegar

or French fries

Indonesian Chicken 185 
ไก่ย่างสไตล์อินโดนีเซีย 
24 hours marinated chicken, grilled and 

served w arm. Wrapped w ith lettuce, 
peanut salsa and shavings of shallots 

and cucumber 

Gyros Pork                210
หมูจิรอส 
Generous portion of meat, onions, fresh 

tomatoes, iceberg lettuce and tzatziki 

Chicken N’ Avocado 195
ไก่ย่างและอะโวคาโด 
Butter tossed strips of chicken layered 

w ith romaine lettuce, avocado and a 
tangy tomato salsa 

Tuna Chunks             185
เนื้อปลาทูน่า 
Marinated tuna, romaine, ripe tomatoes 

and lime mayonnaise 

Caesar Wrap with Chicken 
สลดัซีซาร์ไก่ 185
Garlic & rosemary grilled chicken, 

romaine, parmesan, w arm bacon and 
homemade Caesar dressing 



Gnocchi 4 Cheese       240
แป้งมนัฝร ัง่
Rich and tasty dish w ith parsley

Ravioli di Magro          220
ราวิโอรี่สอดไส้ชีสริคอตต้า  ชีสพาร์เมซาน ผกัขม 
เสิร์ฟพร้อม ซอสผกั 
Stuffed w ith Italian ricotta cheese, fresh spinach, 

parmesan reggiano and served in a light 

vegetables sauce

Spaghetti, Penne, 

Tagliatelle 

Bolognase          180
ซอสเนื้อ
Hearty meat sauce w ith

tomatoes

Napoletana  160
ซอสนะโปลีตาน่า
Delicious tomato sauce

Carbonara          240
ซอสคาโบนาร่า
Creamy sauce w ith bacon and 

egg yolk

Seafood              240
ซอสซีฟู๊ ด
Coastal catch w ith tomatoes

Arrabbiata 240 
ซอสอาราเบียต้า
Spicy tomato

Spicy Olio and bacon  180 
ซอสเบคอนน ้ามนัมะกอกรสเผด็ร้อน
A Thai favourite

Pesto 180
ซอสเพสโต้
A classic



270

170

220

240

270

240



Pork Fillet 

Cafe de Paris 300 
เนื้อหมูสนัในย่างและเนยสมุนไพรสไตล์ปารีส
A classic. 200 gram of pork f illet grilled 

and served w ith a generous portion of 

cafe de Paris butter. 
Served w ith sauteed vegetables and 

potato w edges

Australian

Pepper Steak                 490 
เน้ือววัสนัในจากออสเตรเลียหมกัพริกไทยย่าง
200 gram of beef f illet grilled to your liking 

and served w ith a rich green pepper sauce. 

Sauteed vegetables and potato w edges

Mesquite Grilled 

Australian Tenderloin   490
เน้ือววัสนัในจากออสเตรเลียย่าง
200 gram seasoned w ith a dry rub

of pink Himalayan salt and black pepper. 

Potato w edges, sauteed  vegetables 
and red w ine sauce

Mediterranean 

Beef Kebab                    450 
เนื้อววัสนัในห ัน่เต๋าเสียบไม้ย่างสไตล์เมดิเตอร์เรเนียน
200 gram skew ered tender f illet grilled to your

liking and served w ith a generous portion of 

tzatziki and potato w edges

Beef Fillet Tips          490 
เนื้อออสเตรเลียสนัในส่วนบนทอดกบัเนย
Australian tenderloin sauteed in butter 
and flamed w ith jack Daniels. Finished 

w ith a rich jus and double cream. 

Sauteed vegetables and fresh gnocchi 

Pork Medallions with

Bearnaise                   300
เนื้อสนัในหมูกบัซอสแบร์เนสซ์
3 grilled pork medallions served w ith a 

delicious bearnaise sauce, sauteed 

vegetables and mashed potatoes



Roasted Norwegian 

Salmon 360
ปลาแซลมอนจากนอร์เวย์อบ
180 gram of salmon filet. Served 

w ith a rich bearnaise sauce. 

Sauteed vegetables and mashed
potatoes

Pepper Pork 

Tenderloin 300 
เสต็กเนื้อหมูสนัในหมกัพริกไทยย่าง
Grilled and served w ith a green 

peppercorn sauce. 

Sauteed vegetables and mashed potatoes

Shis Kebab 

Spiced Pork Filet 300
เนื้อหมูสนัในห ัน่เต๋าเสียบไม้ย่างสไตล์กรีก
Greek spiced, grilled and served with a 

generous portion of tzatziki and potato 

w edges

Mediterranean 

Chicken Breast 300
เน้ืออกไก่ย่างสไตล์เมดิเตอร์เรเนียน
Rosemary and garlic rubbed- then 

grilled and topped w ith a fresh salsa of 

tomatoes and mozzarella pearls. 
Extra virgin olive oil and potato w edges

Grilled Chicken Skewers

Cafe de Paris 300
เนื้อไก่ห ัน่เต๋าย่างและเนยสมุนไพรสไตล์ปารีส
200 gram of chicken breast skew ered 

w ith vegetables and served w ith a 

delicious cafe de Paris butter

Schnitzel 270 
เน้ืออกไก่ชนิเซล
Chicken breast in panko crust, pan-fried 

in butter and served w ith potato w edges

Buffalo Smoked 

Chicken 320
เนื้ออกไก่หมกัเครื่องเทศเมืองบฟัฟาโล่
200 gram of chicken breast fried in 

a thin coat of buffalo spices. Served with 

our secret house smoky barbecue sauce, 
sauteed cherry tomatoes and fresh gnocchi

SIDES:  
Classic Tomato Mozzarella

Side Salad                    80

มะเขือเทศและชีสมอสซาเรล่า
Sauteed Vegetables 80

ผดัผกัรวม
French Fries             65

เฟรนช์ฟรํายส์
Potato Wedges 65

มนัฝรัง่ทอด
Mashed Potatoes 65

มันบด
Steamed Jasmine Rice 30

ข้าวสวย
Tagliatelle     80

เส้นพาสต้าตาเกลยีเตเล่

SAUCES:  
Bearnaise Sauce      60

ซอสแบร์เนส 
Green Pepper Sauce  60

ซอสพริกไทยอ่อน 
Red Wine Sauce                60

ซอสไวน์แดง  
Tzatziki                 60

ซอสทซาซิกิ 
Cafe de Paris Butter 60

เนยสมุนไพรสไตล์ปํารีส



Carpaccio-

The Thai Way      250
ปลาแซลม่อนสดเสร์ฟพรอมน ้าจิ้ม
Fresh thin sliced of salmon 'Saab' 

w ith garlic. 

Laced w ith spicy seafood sauce

Famous Som Tam       320
ส้มต ากุ้งย่าง
Delicious 'Som Tam Thai'

green papaya salad w ith peanuts, 
tomato, chili and beans.

Served w ith grilled river praw ns

Only in Thailand –

Spicy Fruit Salad   240
ย าผลไมรวม ปูน่ิมทอด
A Thai favorite 'Yam Pollamai’ 

tropical fruits, chili and herbs. 

Served w ith a crispy soft shell crab

Glass Noodle Salad 

with Seafood              190
ย าวุน้เส้นทะเล
Fresh and tangy ‘Yam Woonsen Talay’

seafood salad w ith tomatoes, celery, 

spring onions and chili

Delicious Minced 

Chicken Salad          120
ลาบไก่ ผกัสด
'Larb Gai' salad seasoned w ith chili,

Thai parsley, mint and roasted rice



Chicken Satays 160
ไก่สเต๊ะย่าง
Generous portion of satays 

accompanied by a slow cooked 

peanut sauce w ith coconut  and spices.

Cucumber relish on the side

Red Curry Fishcakes 160
ทอดมันปลา
`Tod Man Pla' served  w ith a 

sw eet and spicy cucumber relish

Crunchy Spring Rolls 160
ปอเป๊ียะทอด
Paper  thin stuffed  with vegetables 

and glass noodles.
Served w ith a homemade plum sauce

Jerky Beef 350
เนือ้แดดเดยีวทอด
Nua Dad Diew strips of beef served 

w ith crispy garlic and Siracha sauce

Delicious Grilled Pork Neck 140
คอหมูย่างน า้จิม้แจ่ว
Thai Classic 'Kor Moo Yang'

marinated pork served w ith 

nam jim jew sauce

Rice Crackers & Prawn Salsa 120
เมี่ยงข้าวตงักุ้งใบชะพลู
'Mieng Khao Thang Goong'
accompanied by delicious mieng leaves

Crispy Coastal Calamari 250

ปลาหมึกทอดกรอบ
'Plamuek Thord Grob' in batter. 

Served w ith sweet chili salsa

Addictive Delicious Pork 140
ลาบหมูทอดข้าวเหนียวนึ่ง
Crispy Larb Moo Thord'

pork mince balls seasoned w ith chili, 

herbs and roasted rice

Buffalo Wings 140

ปีกไก่ทอดน า้ปลา
Marinated chicken
‘Peek Gai Thord Nam Pla'

Wings served with crispy garlic

and Siracha sauce



Herb Infused 'Tom Yum' 
Classic Prawn Soup 180
ต้มย ากุ้ง
With black tiger praw ns. galangal 

and lemongrass. 

Infused w ith roasted chili oil

Velvety Coconut 'Tom Kha Gai‘ 160
ต้มข่าไก่
Chicken coconut  soup spiced 

w ith galangal, kaff ir leaf, 

lime and chili oil

Classic Green Curry 160
แกงเขียวหวานไก่ 
Green 'Gaeng Kiew Wan Gai'
Chicken curry with coconut  milk. 

crisp eggplant, Thai basil and chili

Thick and Savoury Red Curry
แกงพะแนง
‘Gang Panang’ curry with infused kaff ir leaf

and chil

Beef 180

เนือ 
Chicken, Pork or Tofu 160

ไก่, หมู หรือ เต้าหู้

Beef Massaman Curry 180

แกงมัสมั่นเนือ้
Slow  simmered savoury

And sw eet curry with potatoes, 
onions, tomatoes, peanuts 

and creamy coconut



White Reef Snapper 320
ปลากะพงนึ่งมะนาว
Simmered ‘Nueng Manao’ in a broth

of lime, garlic and chili

Steamed Green Lip Mussels 250
หอยแมลงภู่นึ่ งสมุนไพร
‘Hoi Malaeng Poo Nueng’

in clay pot w ith Thai herbs

Wok Tossed Garlic Pork 160
หมูกระเทียมพริกไทยอ่อน
Marinated pork f ilet ‘Krathiem Prik Thai’ in a rich

sauce  of garlic and black pepper

Sweet & Sour Thai Snapper 160
ปลากะพงทอดผัดเปรียวหวาน
‘Pla Thord Priew Waan’ laced in rich
sw eet and sour sauce of pineapple, onion, 

capsicum and tomato

Wok Prawns in Yellow Curry        390

กุ้งผัดผงกะหรี่
‘Goong Phad Pong Garee’ praw ns 

w ith onion, celery, roasted chili pasted 

and yellow  curry sauce

Thailand’s Hidden Gem-

Spicy Stir Fry
ผัดกระเพรา
‘Phad Kaprao’ w ith chili, garlic and hot basil

Prown 280
กุ้ง
Beef 180
เนือ้
Chicken or Tofu                                 160
ไก่ หรือ เต้าหู้  

Grilled Australian Sirloin 550               

น า้ตกเนือ้สันนอกออสเตรเลีย
Grilled ‘Nam Tok’ beef 

w ith vegetables and spicy chili dip

Tamarind Prawns Makham 380

กุ้งซอสมะขาม
‘Goong Makham’ praw ns laced w ith tangy

tamarind sauce



Jasmine Fried Rice
ข้าวผัดสูตรดัง้เดมิ
With egg and vegetables. Served w ith vegetable
and spring onion

Prawns 180        Chicken or tofu 160
กุ้ ง                                        ไก่หรือเต้าหู้

Phuket Fried Rice 220
ข้าวผัดน า้พริกกุ้ งเสยีบเสิร์ฟพร้อมกุ้งย่าง
‘Khao Phad Nam Prik Goong Sieb’ fried rice

w ith chili and crispy dried shrimp 

served w ith Thai omelet

Wok Tossed Phad Thai Noodles
ก๋วยเตี๋ยวผัดไทย        
Organic rice noodles tossed w ith bean sprouts,

spring onions, tofu and egg

Prawns 180         Chicken or Tofu 160
กุ้ ง                                       ไก่ หรือ เต้าหู้

Noodle Soup in Rich Broth
ก๋วยเตี๋ยวน า้
`Guay Teiw Nam w ith bean sprouts

Beef 120       Chicken or Tofu 100
เนือ้                                 ไก่ หรือ เต้าหู้

Crispy Rice Noodles
ราดหน้าเส้นกรอบ
'Lad Nar Sen Grob' topped w ith a tasty vegetable gravy

Beef   180 Chicken or pork 160
เนือ้                                   ไก่หรือหมู

Wok Tossed Flat Rice Noodles 

'Phad Se Eiw’
ผัดซีอิว้
With black soy sauce  and vegetables

Beef    180 Chicken or pork 160
เนือ้                                ไก่หรือหมู

Glass Noodle Baked River Prawns 350
กุ้งอบวุ้นเส้น
Oven baked, delicious 'Goong Ob Woonsen' Glass noodle

Pot w ith black pepper  and celery



Tropical Mixed Fruits 100
ผลไม้ตามฤดูกาล 
Lemon & Almond 

Slice 150
เค้กมะนาวและอลัมอนด์
Delicious light w ith dark cherries

Peanut & Chocolate

Mouse Cake 150
เค้กถัว่และช็อกโกแลตมูส
Sticky caramel peanuts, chocolate core 

and mousse

Red Velvet 150
เค้กเรดเวลเวท
Tiramisu cake w ith w hite chocolate

Chewy Chocolate 150
เค้กช็อกโกแลตชวูวี่
Brow nie slice topped w ith a tangy 
passionfruit chocolate mousse

Chocolate Lava Cake 150
เค้กช็อกโกแลตลาวา
Served w arm w ith a molten core of 
dark chocolate. Topped w ith a scoop 

of vanilla ice cream

Salted Caramel

Lava Cake 150

เค้กคาราเมลลาวา
Served w arm w ith a molten core of 

caramel

Black Forest Slice 150
เค้กแบล็คฟอเรสต์
Delicious chocolate cake w ith dark 

cherries

50


