


EVENING DELIGHTS
18.00 – 22.00 hrs.

COASTAL SEAFOOD
อาหารทะเล

Pan-seared Hokkaido – 430 D
Pan-seared Hokkaido scallops with asparagus and a rich seaweed beurre Blanc, 

crushed sourdough bread
หอยเชลลฮ์อกไกโดย่างบนกระทะ

หอยเชลลฮ์อกไกโดยา่งบนกระทะ โรยดว้ยขนมปังซาวโดวบ์ดกรอบ เสิรฟ์คูก่บัหน่อไมฝ้รั่ง และซอสบรูบ์ลงัคส์าหรา่ย
Hua Hin shrimp Pil Pil – 260 

Juicy shrimp sautéed with garlic, Thai chili pastes, cherry tomatoes, 
kaffir lime leaves, a hint of lime, sizzling with focaccia bread

กุ้งผัดพริกกระเทยีม
กุง้สดผดักระเทียม น า้พรกิเผา มะเขือเทศเชอรี ่ใบมะกรูด และน า้มะนาว เสิรฟ์รอ้น ๆ คูข่นมปังฟอคคาเซีย

Crispy Calamari Rings – 260
Golden-fried calamari rings served with house-made pineapple sweet chili sauce, 

garnished with crispy kaffir lime leaves
ปลาหมึกชุบแป้งทอดกรอบ

ปลาหมกึหั่นเป็นวงชบุแป้งทอดกรอบ เสิรฟ์พรอ้มซอสสามรสสบัปะรดโฮมเมด โรยหนา้ดว้ยใบมะกรูดทอดกรอบ
Coast Fish N’ Chips - 370

Crispy battered sea bass served with golden fries, malt vinegar, classic tartar sauce
โคสท ์ฟิชแอนดชิ์พส์

ปลากะพงชบุแป้งทอดกรอบ เสิรฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส ์น า้สม้สายชมูอลต ์และซอสทารท์ารค์ลาสสิก
Golden Coast Salmon Fillet – 450 H/G/D

Pan-seared salmon steak with tender asparagus spears and fragrant rice berry pilaf, 

finished with a delicate trout roe velouté
โกลเด้น โคสท ์แซลมอน ฟิลเลต์

สเต็กแซลมอนยา่งบนกระทะ เสิรฟ์พรอ้มหน่อไมฝ้รั่ง และขา้วไรซเ์บอรร์หีอมกรุน่ ราดดว้ยซอสเวลเูตไ้ขป่ลาเทราตร์สละมนุ
Antarctic Snow fish - 650

Oven-roasted snow fish in a pistachio and basil crust with turmeric cauliflower cream, 

baby salad, tomato oil
ปลาหมิะแอนตารก์ติก

ปลาหิมะอบในเตาพรอ้มครสัตพ์ิสตาชิโอและโหระพา เสิรฟ์คูค่รมีดอกกะหล ่าขมิน้ สลดั และน า้มนัมะเขือเทศ

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



COASTAL SEAFOOD
อาหารทะเล

Antarctic Snow fish - 650
Oven-roasted snow fish in a pistachio and basil crust with turmeric cauliflower cream, 

baby salad, tomato oil
ปลาหมิะแอนตารก์ติก

ปลาหิมะอบในเตาพรอ้มครสัตพ์ิสตาชิโอและโหระพา เสิรฟ์คูค่รมีดอกกะหล ่าขมิน้ สลดั และน า้มนัมะเขือเทศ
Seabass Puttanesca – 370 D/G

Crisp-skin seabass nestled on buttered chat potatoes with grilled tomatoes, 

broccolini spears, Olive-caper tomato sauce
ปลากะพงขาว พุตตาเนสกา

ปลากะพงหนงักรอบวางบนมนัฝรั่งชาตตผ์ดัเนย เสิรฟ์พรอ้มมะเขือเทศยา่ง, บรอกโคลีนี และซอสมะเขือเทศมะกอก-เคเปอร์

MEATS AND GRILL
เนือ้และของย่าง

Pork Chop with Blueberry Agrodolce Sauce – 450 G
Grilled pork chops with butternut squash purée, sautéed Franch beans, 

cherry tomatoes, finished with a blueberry-balsamic glaze 
พอรค์ชอปกับซอสบลูเบอรร่ี์อะโกรโดลเช่

สเต็กพอรค์ชอปยา่ง เสิรฟ์พรอ้มซอสฟักทองเตอรน์ทัเนือ้นุ่ม ผดัถั่วแขก มะเขือเทศเชอรี ่
และราดดว้ยซอสบลเูบอรร์ี-บลัซามิกกลิ่นหอม

Chicken Breast Steak with Stroganoff Sauce – 400 G/D
Succulent grilled chicken breast elegantly 

paired with a velvety Stroganoff sauce of wild mushrooms, gherkins, fragrant herbs
สเต็กอกไก่ซอสสโตรกานอฟ

อกไก่ยา่งเนือ้นุ่มชุม่ฉ ่า จบัคูก่บัซอสสโตรกานอฟเนือ้เนียน หอมกลิ่นเห็ดป่า แตงกวาดอง และสมนุไพรชัน้ดี
Spiced Duck Breast with Mandarins - 450

Pan-seared duck breast with spiced soy glaze, mashed potato, 

fresh mandarin, microgreens
อกเป็ดย่างซอสเคร่ืองเทศกับเนือ้ส้ม

อกเป็ดกรลิลบ์นกระทะ ราดดว้ยซอสรสเครือ่งเทศ เสิรฟ์พรอ้มมนับด เนือ้สม้สด และไมโครกรนี

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



MEATS AND GRILL
เนือ้และของย่าง

Grilled Lamb Cutlets – 1,150
with truffle mashed potatoes, baby carrots, zucchini, 

eggplant, rich red wine jus
ซี่โครงแกะย่าง

เสิรฟ์พรอ้มมนัฝรั่งบดทรฟัเฟิล แครอทออ่น ซกิูนี มะเขือมว่ง และซอสไวนแ์ดงเขม้ขน้

Australian Tenderloin Steak 250 gr – 1,110
Australian Wagyu 4/5 Sirloin Steak 250 gr – 1,350

Australian Wagyu 4/5 Ribeye Steak 250 gr – 1,550
Australian Tomahawk Steak 1.5 kg – 4,200

สเต็กเนือ้สันในออสเตรเลีย 250 กรัม
สเต็กเนือ้วากิวสันนอกออสเตรเลีย 250 กรัม

สเต็กเนือ้วากิวริบอายจากออสเตรเลีย 250 กรัม
สเต็กโทมาฮอวก์ จากออสเตรเลีย 1.5 กิโลกรัม

Red wine sauce 
Peppercorn sauce
Mushroom sauce 
Chimichurri sauce
Béarnaise Sauce

ซอสไวนแ์ดง
ซอสพรกิไทย
ซอสเห็ด
ซอสชิมิชรูร์ี
ซอสแบรเ์นส

Served with 
Layered potato gratin, grilled cherry tomatoes, broccolini, roasted garlic

เสิรฟ์พร้อม
มนัฝรั่งกราแตงเลเยอร ์มะเขือเทศเชอรีย่า่ง บรอกโคลินี และกระเทียมอบ

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



VEGETARIAN SELECTION
อาหารมังสวิรัติ

Vegetable Spring Rolls – 210 D/S
Crispy golden rolls filled with a flavorful mix of seasoned vegetables 

with sweet and sour plum sauce
เปาะเป๊ียะผัก

แผ่นแป้งบางทอดกรอบ หอ่ไส้ผักรวมปรุงรส เสิรฟ์พร้อมน า้จิม้บ๊วยรสหวานอมเปรีย้ว
Vegetarian Tacos – 190 

Spicy plant-based minced filling with avocado, tomatoes, iceberg lettuce, 

shredded cheddar cheese
ทาโก้เจ

ทาโกไ้สเ้นือ้เจปรุงรสแบบเม็กซิกนั เสิรฟ์พรอ้มอะโวคาโด มะเขือเทศ ผกักาดแกว้ และชีสเชดดา้ขดู
Vegan Mediterranean Vegetable Pasta – 270 G/H

Spiral pasta tossed with zucchini, artichokes, black olives, cherry tomatoes, 

capers, dried chili in olive oil
พาสต้าเจ

พาสตา้เสน้เกลียวผดักบัซกิุนี อารต์ิโช๊ค มะกอกด า มะเขือเทศเชอรร์ี ่เคเปอร ์และพรกิแหง้ ปรุงดว้ยน า้มนัมะกอก
Seared Tofu Satay Wrap - 230

Seared tofu with crunchy lettuce and fresh vegetables, 

wrapped in a tortilla with peanut sauce
เต้าหูห้อ่แป้งตอติญ่า

เตา้หูข้าวทอดกรอบ หอ่ผกัสดและผกักาดกรอบในแป้งตอติญ่า เสิรฟ์พรอ้มซอสถั่ว
Butternut Squash Risotto – 250 G

Creamy risotto with butternut squash, mixed mushrooms, Parmesan cheese
ข้าวริซอตโต้ฟักทองบัทเตอรนั์ท

ขา้วรซิอตโตค้รมีม่ีผดักบัฟักทองบทัเตอรน์ทั เห็ดรวม และพาเมซานชีส
Vegan green Curry with Tofu and Wolffia - 200

Fragrant Thai green curry with coconut milk, tofu, fresh vegetables, 

boosted with protein-rich Wolffia — a tiny, nutrient-packed edible plant
แกงเขียวหวานเต้าหูแ้ละไข่ผ า

แกงเขียวหวานกะทหิอมมนั ใสเ่ตา้หู ้ผกัสด และไข่ผ  า เพ่ิมโปรตีนและสารอาหารครบถว้น 

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



DESSERTS
ของหวาน

Pandanus Longan Mille Feuille - 130
Crispy mille-feuille layered with pandan cream, longan

มิลเฟยล าไย ใบเตย
มิลเฟยกรอบสอดไสค้รมีใบเตยและล าไย

Lemongrass Basil Panna Cotta with Kiwi Coulis - 150
Smooth lemongrass and basil panna cotta with kiwi coulis

แพนนาคอตต้าตะไคร้ใบโหระพา ซอสกีว่ี
แพนนาคอตตา้ละมนุกลิ่นตะไครแ้ละใบโหระพา เสิรฟ์พรอ้มซอสกีวี่
Hua Hin Valley Grape Cheesecake Mousse - 150

Light cheesecake mousse made with grapes from Hua Hin Valley
มูสชีสเค้กองุน่จากไร่องุน่หวัหนิ

มสูชีสเคก้นุ่มท าจากองุน่สดจากไรอ่งุน่หวัหิน
Warm Kaffir Lime Cherry Crumble with Vanilla Ice Cream - 180

Baked cherry crumble infused with kaffir lime, served warm with vanilla ice cream
เชอรร่ี์มะกรูดครัมเบิล้ พร้อมไอศกรีมวานิลลา

ครมัเบิล้เชอรร์ีอ่บหอมกลิ่นมะกรูด เสิรฟ์รอ้นพรอ้มไอศกรมีวานิลลา
Seasonal Fruit Plate - 250

A selection of fresh fruits in season
ผลไม้รวมตามฤดูกาล

Sticky Rice with Mango - 240
Sweet ripe mango with coconut-infused sticky rice, topped with rich coconut cream

ข้าวเหนียวมะม่วง
มะมว่งสกุหวาน เสิรฟ์คูก่บัขา้วเหนียวมนูกะทิ ราดดว้ยหวักะทิเขม้ขน้หอมมนั

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



FOR THE LITTLE ONES  
เมนูอาหารส าหรับเด็ก

Chicken Broth Soup with Pasta & Vegetables - 160
Comforting chicken broth soup with pasta and fresh vegetables

ซุปไก่กับพาสต้าและผัก 
ซปุไก่อุน่ ๆ เสิรฟ์พรอ้มพาสตา้และผกัสด

Breaded Fish Fillet with Tartar Sauce – 160
Crispy breaded fish fillet with tartar sauce

ปลาชุปเกล็ดขนมปังทอด พร้อมซอสทารท์าร์
ปลาชปุเกล็ดขนมปังทอดกรอบ เสิรฟ์พรอ้มซอสทารท์าร ์

Mini Hamburger - 160
Juicy mini beef burger with crispy French fries

เบอรเ์กอรเ์นือ้
เบอรเ์กอรเ์นือ้ชิน้เล็ก เสิรฟ์พร้อมเฟรนชฟ์รายสก์รอบ
Grilled Ham & Cheese Sandwich - 160

Warm grilled ham and cheese sandwich with French fries
แซนวิชแฮมชีส

แซนวิชแฮมชีสยา่งรอ้น เสิรฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส์
Spaghetti with Tomato Sauce - 160

Classic spaghetti tossed in rich tomato sauce
สปาเก็ตตีซ้อสมะเขือเทศ

สปาเก็ตตีค้ลาสสกิผดัซอสมะเขือเทศเขม้ขน้
Mini Hot Dog - 160

Mini hot dog with crispy French fries
ฮอทด็อก

ฮอทด็อก เสิรฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายสก์รอบ
Pan-Fried Chicken Breast - 160

Tender pan-fried chicken breast with French fries
อกไก่ย่าง

อกไก่ยา่งนุ่ม เสิรฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายสก์รอบ

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



FOR THE LITTLE ONES  
เมนูอาหารส าหรับเด็ก

Fried Rice with Chicken - 160
Stir-fried rice with chicken, lightly seasoned

ข้าวผัดไก่
ขา้วผดัรสกลมกลอ่มกบัเนือ้ไก่

DESSERT
เมนูของหวาน

Brownie Cake - 140
Warm, fudgy brownie with creamy vanilla ice cream

บราวน่ี
บราวน่ีนุ่ม รสช็อกโกแลตเขม้ขน้ เสิรฟ์พรอ้มไอศกรมีวานิลลา

Oreo Cheesecake - 140
Rich Oreo cheesecake with chocolate ice cream

โอริโอ้ชีสเค้ก
ชีสเคก้โอรโิอเ้นือ้เนียน เสิรฟ์พรอ้มไอศกรมีช็อกโกแลต

All prices are in THB subject to 10% service charge and  applicable Government tax.
ราคาน้ียังไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพ่ิม

D = เบาหวาน, V = มังสวิรัติ, G = ปราศจากกลูเตน, S = โซเดียมต า่, C = แคลอร่ีต า่, H = ดีต่อหัวใจ
D = น า้คาลน้อย, V = ไม่มีเน้ือสัตว,์ G = ปราศจากแป้งสาลี, S = ปริมาณเคลือน้อย, C = แคลอร่ีค า่, H = เป็นมิตรกับหัวใจ

= can be prepared vegetarian = สามารถปรุงเป็นอาหารมังสวิรัติได้
H(F)B = จะมีการคิดค่าธรรมเนียมเพ่ิมเติมส าหรับแขกท่ีพักแบบคร่ึงบอรด์หรือเต็มบอรด์



WE  ARE TRULY GRATEFUL FOR YOUR VISIT.
IT IS OUR HONOR TO HAVE SERVED YOU, 

AND WE WARMLY AWAIT THE OPPORTUNITY 
TO WELCOME YOU BACK

FOR FURTHER INFORMATION AND RESERVATION
EMAIL: coasthuahin@chr.co.th l TELEPHONE: 032-512021 - 38

FACEBOOK TRIPADVISOR

mailto:coasthuahin@chr.co.th
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