
All dishes are prepared without the use of MSG.
Please do let us know if you have any allergies, so we can ensure that extra care is taken to avoid any accidental exposure.

All prices are subjected to 10% service charge and 7% Government tax.

        Signature          Vegtearian       Pork       Nut Seafood       Alcohol         Signature          Vegtearian       Pork       Nut Seafood       Alcohol

Risotto

790

ขาวริซอตโตผัดซอสล็อบสเตอรและไวนโพรเซ็กโกเสิรฟพรอมกุงทารทาร

Risotto crema d’aragosta tartare
di gamberoni agli agrumi
Lobster cream risotto Prosecco wine, citrus prawn tartar

780Risotto al nero calamari e polipo fritto 
Risotto black ink served with seared octopus
ขาวริซอตโตผัดไวนขาวเสิรฟพรอมซอสหมึกดำและปลาหมึกยักษ

750Risotto alle erbe e salsiccia al vino rosso
Red wine risotto with aromatic herbs, Italian sausage
and Hazelnut foie gras bon-bon 
ขาวริซอตโตผัดไวนแดงเสิรฟพรอมไสกรอกอิตาเลียนและตับหานบดเคลือบถั่วเฮเซลนัท

Starters
Baht

   590Robiola rucola e salsa d’acciughe
Deep-fried Robiola cheese, rocket leaves
and  anchovy virgin oil dressing
“โรบิโอลา” ชีสทอดเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ตและซอสมะนาวกับปลาแอนโชวี่

490

790

700Cubetti di salmone yogurt e matcha asparagi
Roasted salmon cube, Matcha yogurt, asparagus topped with salmon roe
ปลาแซลมอนอบเสิรฟพรอมซอสโยเกิรตชาเชียวและไขปลาแซลมอน

720Carpaccio di manzo wagyu tartufi neri
Wagyu beef carpaccio served with  truffle sauce
and parmesan cheese
เนื้อวากิวสไลดราดดวยซอสทรัฟเฟลและชีสพารเมซาน

850Antipasto misto gnocco fritto sale tartufato
Italian cold cuts served with deep-fried pizza dough
and White truffle salt
แฮมรวมสไตลอิตาเลียนเสิรฟพรอมแปงพิซซาทอดกรอบกลิ่นเห็ดทรัฟเฟลขาว

820Capesante e insalata di frutti di bosco
Roasted Hokkaido scallops with wild berry salad
หอยเชลลทอดเสิรฟพรอมเบอรรี่สลัด

900Culatello e melone
Culatello ham and sweet melon
แฮมคูลาเทลโลเสิรฟพรอมเมลอนและผักสลัด

Soups

390Zuppa di mare
Seafood soup

    

ซุปทะเลน้ำใสสไตลอิตาเลียน 

375Crema di porcini e tartufi
Porcini and truffle cream soup

    

ซุปครีมเห็ดพอรชินีและเห็ดทรัฟเฟล

350Zuppa di funchi e pomodoro
Tomato and mushroom soup
ซุปใสมะเขือเทศและเห็ด

390Fregola miso e tonno in crosta di sesamo
Fregola in Saffron & Miso soup served with sesame tuna akami, 
and dried bonito
พาสตาเฟรกูลาในซุปมิโซะกับซัฟฟรอนเสิรฟพรอมปลาทูนาคลุกงาทอดและปลาโอแหง

350Crema di Carciofi 
Artichoke cream soup with Italian sausage 
ซุปครีมดอกอารทิโชคเสิรฟพรอมไสกรอกอิตาเลียน 

Home made fresh Pasta

Dry pasta 
Spaghetti, Penne, Rigatoni, Black ink spaghetti, Linguine  

Baht

520With your favorite sauce
Vongole, Carbonara, Napoletana, Arrabbiata, Amatriciana, Boscaiola, Marinara
เสนพาสตาชนิดตางๆสามารถเลือกซอสไดตามตองการ 

690Casoncelli alla Bergamasca burro e speck 
Ravioli filled with braised beef, parmesan cheese,
speck and butter sauce
ราวิโอลี่ไสเนื้อวัวตุนเสิรฟพรอมแฮมสเปคผัดซอสเนยกับสมุนไพร

  

680Sedanini  ai funghi  e nduja 
Dry porcini flavored sedanini, roasted Nduja spicy
Calabria sausage with tomato sauce
พาสตาเสนสดซีดานินี่เห็ดพอชชินี่ผัดซอสมะเขือเทศรสเผ็ดและไสกรอก “เอ็นดูจา” 

720Lasagna alle guance di bue brasate 
Beef cheek lasagna 
ลาซานญาไสเนื้อแกมวัวตุนไวนแดง 

790Ravioli al granchio salsa cardinale 
Ravioli crab meat, Cardinal pink sauce with soft shell crab
ราวิโอลี่ไสเนื้อปูผัดซอสครีมมะเขือเทศเสิรฟพรอมปูนิ่มทอด

690Pappardelle allo zafferano mascarpone
asparagi pistachio
Saffron pappardelle, mascarpone cheese burrata pistachio
พาสตาเสนสดปบปาเดลเลหญาฝรั่นผัดกับชีสมาสคารโปน, ชีสบูราตา, ถั่วพิสตาชิโอ

890Tagliatelle ai tartufi e capesante 
Tagliatelle truffle cream sauce with roasted Hokkaido scallops

    

พาสตาเสนสดแทลเกลียเตลเลผัดซอสครีมเห็ดทรัฟเฟลเสิรฟพรอมหอยเชลล

650Gnocchi agli spinaci e crema di gorgonzola
Homemade spinach gnocchi with gorgonzola cheese sauce

  

มันฝรั่งย็อกกี้ผักโขมผัดซอสชีสกอรกอนโซลา

    Inalata alla Cesare
Don Giovanni Caesar salad
สลัดผักซีซารเสิรฟพรอมกับเบคอน ชีสพารเมซานและขนมปงกรอบ

Bruschetta burrata e prosciutto carciofi 
Bruschetta Stracciatella cheese, artichoke and  Parma ham
ขนมปงบรูสเกตตาสไตลอิตาเลียนเสิรฟพรอมพารมาแฮมและชีสสตรัชชาเตลลา 

     

    

   

  

All dishes are prepared without the use of MSG.
Please do let us know if you have any allergies, so we can ensure that extra care is taken to avoid any accidental exposure.

All prices are subjected to 10% service charge and 7% Government tax.

 

 

 

 

 



        Signature          Vegtearian       Pork       Nut Seafood       Alcohol         Signature          Vegtearian       Pork       Nut Seafood       Alcohol

All dishes are prepared without the use of MSG.
Please do let us know if you have any allergies, so we can ensure that extra care is taken to avoid any accidental exposure.

All prices are subjected to 10% service charge and 7% Government tax.

 

Pizza
350Margherita

Tomato, Mozzarella cheese
พิซซาหนาชีสมอซซาเรลลาและมะเขือเทศ

450

พิซซาหนาแฮมแซนเดเนียเล,ผักร็อคเก็ตและชีสมอชซาเรลลา

Don Giovanni
Tomato, Mozzarella cheese, Parma ham, Rocket leaves

   

450

พิซซาหนาไสกรอกอิตาเลียน, เห็ดทรัฟเฟล, ชีสมาสคาโปน, ผักร็อคเก็ต

Alla Stefano
Mozzarella cheese, black truffle, sausage, mascarpone cheese, rocket leaves

    

450

พิซซาหนาอิตาเลียนชีส 4 ชนิด

4 Formaggi
Mozzarella cheese, taleggio cheese, gorgonzola cheese, scamorza cheese

    

450

พิซซาหนาแฮมซาลามี่และชีสมอชซาเรลลา 

Salame Piccante
Tomato, Mozzarella cheese, spicy salami

ไอศครีมเสิรฟพรอมลูกเชอรรี่เชื่อม 

ไอศครีมวนิลลาเสิรฟพรอมกาแฟเอสเพรสโซ

ทิรามิซึสไตลอิตาเลียน

อิตาเลียนเซมิเฟรดโดเสิรฟพรอมซอสราสพเบอรรี่

มารคีสเคกช็อคโกแล็ตและซอสเชอรรี่ดำ

ชีสอิตาเลียนเสิรฟพรอมน้ำผึ้ง, เห็ดทรัฟเฟลและเพอรรี่สด

Desserts

320

320

300

190

680

190

Gelati & Sorbetti 
Gelato and sorbet with Amarena cherries 

Affogato al caffe
Vanilla ice cream with Espresso

Il tiramisu classico
Classic tiramisu

Semifreddo al torroncino e lamponi
Nougat parfait with raspberry compote

Marchese di cioccolato e ciliege 
Chocolate marquise 

Formaggi Italiani
Italian cheeses served with truffle honey and mixed berries

    

    

Baht Baht
Specialty

760Gamberoni all’olio di Camellia oleifera
arance e rucola
Camellia oil with roasted prawns, rocket leaves and orange dressing
กุงลายเสือทอดเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ต, ซอสสมสดและน้ำมันคามิเลีย

1,400Pesce neve gamberone arrostiti salsa
di caviale e limone 
Roasted snow fish and prawn, with lemon and caviar sauce 

   

ปลาหิมะและกุงลายเสือทอดราดดวยซอสไวนขาว, มะนาวและไขปลาคารเวียร 

1,050Osso buco alla Milanese 
Veal Osso buco, saffron risotto

    

เนื้อลูกวัวตุนไวนแดงเสิรฟพรอมขาวริซอตโต

1,450Linguine all’aragosta Canadese (Half lobster)
Linguine with Canadian lobster Spicy Thai style sauce

   

ลิงกิวนี่พาสตาผัดซอสขี้เมาเสิรฟพรอมกุงล็อบสเตอร 

800

Main course meat

1,450

Filetto di mailino nero alla senape
e cipole in agrodolce
Black pork fillet with Pickled onion and Gravy mustard sauce

Tagliata di manzo alla rucola e tartufo 
Grilled Australian strip loin served with rocket, truffle 
and grana Padano cheese

    

เนื้อหมูดำอบเสิรฟพรอมหัวหอมรสเปรี้ยวราดดวยซอสมัสตารด

เนื้อสันนอกยางเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ต, ชีสพารเมซานและเห็ดทรัฟเฟล

1,680Costolette d’agnello ai grani di pepe
nero reduzione di Chianti 
Roasted rack of lamb pepper crust, marinated artichoke
and Chianti wine reduction

    

เนื้อซี่โครงแกะคลุกพริกไทยดำเสิรฟพรอมอารทิโชคราดดวยซอสไวนแดง

1,780Filetto di manzo guarnizione Fegatodoca, Nocciole
salsa di tartufo
Pan-fried Australian beef tenderloin served with
Hazelnut foie gras and truffle reduction

    

เนื้อสันในทอดเสิรฟพรอมตับหานบดเคลือบถั่วเฮเซลนัทและซอสเห็ดทรัฟเฟล

2,000Bistecca di manzo americano salsa stile
Thailandese Ed Esan 
Grilled Australian ribeye served with Thai & Esan style sauce 

    

เนื้อวัวริบอายยางเสิรฟพรอมน้ำจิ้มแจว

 

1,100

1,100

1,480

Main course Fish 
Branzino del meditteraneo  
arrosto crema di carciofi
Pan-roasted Mediterranean Sea wolf,
artichoke puree with caper berry lemon sauce 

Trota alla Certosinaa
Pan fried Trout fillet “Certosina” Sundried tomato espuma
red wine vinegar reduction

Guazzeto di mare bruschetta 
Mediterranean Seafood in spicy tomato sauce

    

    

ปลากะพงทอดเสิรฟพรอมอารทิโชคบด, ซอสมะนาวและลูกเคเปอร 

ปลาเทราตทอดเสิรฟพรอมมะเขือเทศอบและมันฝรั่งราดดวยซอสน้ำสมสายชูหมักและไวนแดง

ซีฟูดตุนซอสมะเขือเทศรสจัด

All dishes are prepared without the use of MSG.
Please do let us know if you have any allergies, so we can ensure that extra care is taken to avoid any accidental exposure.

All prices are subjected to 10% service charge and 7% Government tax.

         

 

 

 

 


