
All 8 courses are inspired by past collaborations 
between Executive Chef Andrea and Chef de cuisine 
Chef Luca Russo.

Imperial Oscietra Caviar (30 grams)
Traditional condiments

Butter Poached Nova Scotia Lobster
Avocado, Pachino tomatoes

Pan Seared Landais Duck Foie Gras
Caramelised Renetta apple, pistachio chips

Madeira sauce

Porcini Velouté 
Truffle gnocchi

White Truffle Fagottelli 
Shaved parmesan

Wild Atlantic Turbot
Baby marrow, tomato gelée, red prawn reduction  

72-Hour slow cooked Japanese Hitachiwagyu Beef 
Charred endive, smoked prune glazed

blueberry sauce

Guayaquil 64% Dark Chocolate and Apricot 
Blood orange jelly, Noto almond crumble

THB 16,555++ per person
Includes one complimentary bottle

of Champagne Pommery Brut Royal N.V. per couple 
and live band

ฉลองดว้ยเซตเมนสุูดเอก็คลซูฟี 8 คอร์ส จากเชฟแอนเดรีย หัวหนา้พ่อ
ครวัใหญ ่และเชฟลกูา้ รสุโซ ่หวัหนา้พ่อครวัประจ�าหอ้งอาหารเรดสกาย

ไข่ปลาคาร์เวียร์อิมพีเรียลออสเซียตร้า 30 กรัม
เสิร์ฟพร้อมเครื่องเคียง

ล็อบสเตอร์กับเนย
เสิร์ฟพร้อมครีมอาโวคาโด้ มะเขือเทศตุ๋น และผักสลัด

ตับห่านย่างกับแอปเปิ้ ลเคลือบคาราเมล
เสิร์ฟพร้อมถั่วพิสตาชิโอ้แผ่นทอด และซอสไวน์มาเดย์ล่า

ซุปครีมเห็ด
เสิร์ฟพร้อมญ็อกกี้ทรัฟเฟลิ และทรัฟเฟลิโฟม

พาสต้าฟาโกเตลี่สอดไส้ไข่
ชีสพาเมซานกับเห็ดทรัฟเฟลิขาว

ปลาเทอร์บอทเคลือบมะกอกย่างกับซอสพาสเลย์
เสิร์ฟกับเบบี้ซูกินี่และเจลลี่มะเขือเทศ

เนื้อวากิวฮิตาชิน�าเข้าจากญี่ปุ่นสโลว์คุก 72 ชั่วโมง
เสิร์ฟพร้อมเอนไดฟย์่างกับลูกพรุนรมควัน

และบลูเบอร์รี่ซอส

ช็อกโกแลตกับแอปริคอต
เสิร์ฟพร้อมเยลลี่ส้มสีเลือดและอัลมอนต์ครัมเบิล

ราคา 16,555 บาท++ ต่อท่าน
รับแชมเปญหนึ่งขวด ส�าหรับ 2 ท่าน และดนตรีสด

NEW YEAR’S EVE GALA DINNER
31 DECEMBER 2023 FROM 19:00 - 02:00 HRS.

For further information call  T: 02-100-6255    E: diningcgcw@chr.co.th 
 centaragrandatcentralworld      centaragrand_centralworld

This prices is subject to 10% service charge and 7% government tax.



VENTISI Level 24 - International Dinner Buffet (Italian, 
Thai) THB 2,999++ per person Free flow sparkling wine, 
cocktails, wines and beers and THB 999++ per child  
(6-11 years) including soft drinks & water.
From 18:00 - 22:30 hrs.

UNO MAS Level 54 - THB 9,955++ per person Surf and 
Turf Celebration, free flow Champagne Pommery Brut 
Royal N.V. and premium drinks, cocktails, white wine, red 
wine. Seafood on ice, made to order gourmet courses.
Free access to the firework at Red Sky Bar for the 20 
first people booking. 
From 19:00 - 00:30 hrs.

RED SKY Level 55 - 8 course Gala Dinner priced at  
THB 16,555++ per person including a bottle of Champagne 
Pommery Brut Royal N.V. per couple and live band. 
From 19:00 - 02:00 hrs.

RED SKY BAR Level 56 - Cocktail party THB 3,500 net 
per person including 1 glass of Champagne Pommery 
Brut Royal N.V. Live band and DJ. (Standing party)
From 19:00 - 02:00 hrs.

COCOA XO Level 57 - THB 7,999++ per person Free Flow 
cocktails, cognac, spirits, wines, beer. Unlimited 
homemade chocolates
From 21:00 - 02:00 hrs.

CRU CHAMPAGNE BAR Level 59 - THB 10,955++ per 
person Free Flow Champagne Pommery Brut Royal N.V., 
selected cocktails, spirits, wines and DJ
From 21:00 - 02:00 hrs.

ห้องอาหารเวนติซี ชั้น 24  - บุฟเฟต่์มื้อค�่านานาชาติทั้งอาหารไทย 
อติาเลยีน ราคา 2,999 บาท++ ต่อท่าน และเดก็ราคา 999 บาท++   
ตอ่ทา่น (อายุ 6 - 11 ปี) รวมซอฟท์ดริ้งค์และน�้าดื่ม
ตั้งแต่เวลา 18:00 - 22:30 น.

ห้องอาหารอูโนมาส ชัน้ 54 - เซริฟ์แอนดเ์ทริฟ์, แกรนดซ์ฟูีด้ออนไอซ,์ 
มุมทาปาส, เมนูจานหลักแบบไม่อั้น ราคา 9,955 บาท++ ต่อท่าน  
ฟรีโฟล์วแชมเปญ Pommery Brut Royal N.V. และเครื่องดื่ม
พรีเมียมต่างๆ, ค็อกเทล, ไวน์ขาว และไวน์แดง พิเศษส�ำหรับ 20 
ทำ่นแรกส�ำหรบักำรจอง สำมำรถขึน้ชมววิและดอกไม้ไฟทีเ่รดสกำยบำรช์ัน้ 56
ตั้งแต่เวลา 19:00 น. - 00:30 น.

ห้องอาหารเรดสกาย ชั้น 55 - กาล่าดินเนอร์ 8 คอร์ส  
ราคา 16,555 บาท++ ต่อท่าน รับฟรีแชมเปญ Pommery Brut 
Royal N.V. 1 ขวด ส�าหรับ 2 ท่าน ดนตรีสดขับกล่อมยามค�่าคืน 
ตั้งแต่เวลา : 19.00 น. - 02.00 น.

เรดสกายบาร์ ช้ัน 56 - เคาท์ดาวน์ปาร์ตี้ สนุกสุดมันส์ไปกับ 
ดนตรีสดและดีเจ ค่าเข้าเพียง 3,500 บาทสุทธิ ต่อท่าน พร้อมรับ
แชมเปญ Pommery Brut Royal N.V. 1 แก้ว ปาร์ตี้สังสรรค์ ให้
คุณวาดลวดลายลีลาการเต้นได้เต็มที่ (ไม่มีที่นั่ง)
ตั้งแต่เวลา : 19:00 น. - 02:00 น.

โคโค่ เอ็กซ์โอ ชั้น 57 - เพลิดเพลินกับช็อกโกแลตไม่อั้น สนุกไป
กับดีเจและฟรีโฟล์ว, คอนยัค, สปิริต, ไวน์และเบียร์ ราคา  
7,999 บาท++ ต่อท่าน
ตั้งแต่เวลา : 21:00 น. - 02:00 น.

คร ูแชมเปญบาร ์ชัน้ 59 - แกรนดเ์คาทด์าวนป์ารตี์ ้สนกุไปกบัดเีจ 
และฟรโีฟลว์แชมเปญ Pommery Brut Royal N.V., คอ็กเทล, 
สปริติและไวน ์คา่เขา้ราคา 10,955 บาท++ ต่อทา่น
ตั้งแต่เวลา : 21:00 น. - 02:00 น.

FESTIVE SEASON EARLY BIRD
BOOK NOW UNTIL 30 NOVEMBER 2023

For further information call  T: 02-100-6255    E: diningcgcw@chr.co.th 
 centaragrandatcentralworld      centaragrand_centralworld

All prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

BOOK NOW TILL 30 NOVEMBER 2023 

NEW YEAR'S EVE 
EARLY BIRD

FOR VENTISI

15% 
DISCOUNT

FOR ROOFTOP

10% 
DISCOUNT

*Subject to availability *Conditions apply



Elevate your dining experience with the arrival of the 
highly anticipated White Truffles at Red Sky by Chef 
Luca. Chef De Cuisine Luca invites you on a gastronomic 
journey celebrating the earthy, aromatic richness of white 
truffles with an exclusive seasonal menu of exquisite 
dishes.

Red prawn carpaccio
Verona celery hearts, mache salad, white truffle 

2,350++

Butter poached organic egg
Parmesan cream, marsala wine reduction

white truffle
1,750++

Handcrafted tagliolini pasta with Alpine butter
Parmesan cheese, white truffle 

1,750++

Ravioli filled with parmesan cheese and organic egg 
Fondue, brown butter, white truffle 

1,850++

Pan seared Gundagai lamb
Hazelnut crust, corn, celeriac
truffle sauce, white truffle

2,950++

เชฟลูก้า รุสโซ หัวหน้าพ่อครัวห้องอาหารเรดสกายและทีมเชฟ คัด
สรรวัตถุดิบที่ดีที่สุดตามฤดูกาล มาปรุงเป็นเมนูใหม่ๆ ให้ทุกท่าน
ได้ลิ้มลองตลอดเดือนพฤศจิกายนนี้ ได้เลือกวัตถุดิบที่มีรสชาติ
เป็นเอกลักษณ์เฉพาะของเห็ดทรัฟเฟลิขาว สามารถน�ามาปรุงใน
เมนูพาสต้า ข้าว และเนื้อสัตว์เพ่ือเพ่ิมความกลมกล่อม และกลิ่น
หอมของเห็ดทรัฟเฟลิขาวท�าให้เป็นเมนูที่น่าสนใจมากขึ้น

คาปาชโช่กุ้งแดงฝรั่งเศส
กับคื่นช่ายฝรั่งและผักสลัดกับเห็ดทรัฟเฟลิขาว

2,350++

ไข่ออแกนิคลวกกับเนย
เสิร์ฟกับครีมชีสพาเมซานและซอสไวน์มาซาล่า

กับเห็ดทรัฟเฟลิขาว
1,750++

โฮมเมดพาสต้าตากลิโอลิน่ีกับเนยอัลไพน์
เสิร์ฟพร้อมชีสพาเมซานและเห็ดทรัฟเฟลิขาว

1,750++

ราวิโอล่ีสอดไส้ชีสพาเมซานและไข่ออแกนิค
เสิร์ฟกับซอสเนยและเห็ดทรัฟเฟลิขาว

1,850++

เนื้อแกะกุนดาไกย่าง
เสิร์ฟพร้อมซอสทรัฟเฟลิเดมิเกลซและเห็ดทรัฟเฟลิขาว

2,950++

WHITE TRUFFLE
SEASONAL MENU 

AT RED SKY

เห็ดทรฟัเฟิลขาว
เมนปูระจ�าฤดกูาล

ท่ีหอ้งอาหารเรดสกาย

OPENING HOURS: Daily 17:00 - 01:00 hrs. เวลาเปิด - ปิด: ทุกวัน 17:00 - 01:00 น.

For further information call  T: 02-100-6255    E: diningcgcw@chr.co.th 
 redskybangkok      redskybkk_centara

All prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.



Introducing Red Sky’s newly appointed Chef De Cuisine, 
Luca Russo. A culinary virtuoso, his extensive experience 
encompasses some of the world’s most prestigious 
establishments. His gastronomic sojourn includes stints 
at Assaje at the Aldrovandi Villa Borghese, Giuda 
Ballerino in Rome, Locanda del Pilone in Piedmont, and 
the illustrious La Pergola at the Waldorf Astoria Rome. 
Most recently, Chef Luga Russo was the Sous Chef at 
Zaranda in Mallorca, Spain, a two-Michelin star restaurant.

His exciting new menu offers guests an unparalleled 
gastronomic experience, blending traditional flavours 
with modern creativity at one of Bangkok’s most iconic 
dining destinations.

Signature dishes by Chef:
• Fresh Salmon Tartare with Keta Caviar
• 72-Hour Slow Cooked Japanese Hitachiwagyu Beef
• Black Ink "Acquerello" Risotto
• Grilled Gundagai Lamb Chops

ขอแนะน�า เชฟลูก้า รุสโซ่ มีประสบการณ์ในแวดวงการท�าอาหารมา
มากกวา่ 10 ป ีเคยรว่มงานกบัรา้นอาหาร และโรงแรมชัน้น�ามากมาย 
กอ่นทีจ่ะยา้ยมารว่มงานกบัทางห้องอาหารเรดสกาย เชฟไดร้ว่มงาน
กบัรา้นอาหารซาลนัดา้ ระดบัมชิลนิสตาร์ 2 ดาว ในมายอรก์า ประเทศ
สเปน รวมไปถึงมีประสบการณ์การท�าอาหารในประเทศอิตาลี อาทิ 
ห้องอาหารอัซซาเย่ ระดับมิชลินสตาร์ 1 ดาว ในโรงแรม 
อโดรวานดิ วิลล่า บอร์เกเซ กรุงโรม ประเทศอิตาลี, ร้านอาหาร 
จูด้า บาเลอริโน่ ระดับมิชลินสตาร์ 1 ดาว ในกรุงโรม, ร้านอาหาร
โลกานด้า เดล ปิโลเน ระดับมิชลินสตาร์ 1 ดาว ในพีทมอนท์  
และร้านอาหารระดับ มิชลินสตาร์  3 ดาว ลา เพอโกล่า โรงแรม 
วอลดอรฟ์ แอสโทเรยี กรงุโรม ซึง่ถือว่าเปน็ร้านอาหารช้ันน�าแถวหนา้

ทางห้องอาหารเรดสกาย ชั้น 55 โรงแรมเซ็นทาราแกรนด์และ
บางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร์ เซ็นทรัลเวิลด์ มีความเชื่อมั่นว่า 
เชฟลูก้า รุสโซ่ จะน�าเอาประสบการณ์การท�าอาหารที่ผ่านมา น�ามา
พัฒนาและรังสรรค์เมนูใหม่ๆ ให้เป็นเอกลักษณ์ประจ�าห้องอาหาร
เรดสกายให้ทุกท่านได้ลิ้มลองความอร่อย 

พบกับเมนูแนะน�า ดังนี้
• แซลมอนทาทาร์กับคาเวียร์
• เนื้อฮิตาชิวากิวสโลว์คุก 72 ชั่วโมง
• ริซอตโต้หมึกด�า
• สเต๊กเนื้อแกะกุนดาไก

LUCA RUSSO
THE NEW CHEF DE CUISINE

AT RED SKY RESTAURANT

เชฟลกูา้ รสุโซ่
หวัหนา้พ่อครวัคนใหม่

ท่ีหอ้งอาหารเรดสกาย

OPENING HOURS: Daily 17:00 - 01:00 hrs. เวลาเปิด - ปิด: ทุกวัน 17:00 - 01:00 น.

For further information call  T: 02-100-6255    E: diningcgcw@chr.co.th 
 redskybangkok      redskybkk_centara


