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F&B CASH VOUCHER
Pay THB 1,111 and receive THB 1,300 dining value
Purchase as many as you like. Plan your special moments 
ahead. 

Enjoy them anytime before Christmas.
On sale 11 November 2026 from 09:00 - 21:00 hrs. via the  
official Centara Grand at CentralWorld social media channels.

Vouchers valid until 17 December 2026.
**Terms and conditions apply.

Your next dinner, rooftop catch-up or chocolate escape starts here. 
For one day only, secure dining and drinks offers across Centara 
Grand at CentralWorld in our final double-digit sale of the year. 
Choose your favourite experience or purchase an F&B cash voucher, 
then find a date to enjoy it before 17 December 2026.

ไม่่ว่่าจะเป็็นม้ื้�อค่ำำ�มื้้�อถััดไป นััดสัังสรรค์์บนรููฟท็็อป หรืือช่่วงเวลาดื่่�มด่ำำ� 
กัับช็็อกโกแลต เริ่่�มต้นได้้ท่ี่�นี่่� พบข้้อเสนอพิิเศษสำำ�หรัับอาหารและเครื่่�องดื่่�ม 
จากโรงแรมเซ็็นทาราแกรนด์์ เซ็็นทรััลเวิิลด์์ ในโปรโมชัันวัันเลขคู่่�ครั้้�งสุุดท้้าย
ของปีี เฉพาะวัันเดีียวเท่่านั้้�น เลืือกซื้้�อประสบการณ์์ท่ี่�ชื่่�นชอบหรืือบััตรกำำ�นััล
อาหารและเครื่่�องดื่่�ม แล้้ววางแผนมาใช้้สิิทธิ์์�ก่่อนวัันท่ี่� 17 ธัันวาคม 2569

UNO MAS • Tapas & Paella Night
THB 1,307 net  per person
including soft drinks

ห้้องอาหารอููโนมาส • ทาปาส และข้้าวผััดสเปน
1,307 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน รวมซอฟท์์ดริ้้�งค์์

COCOA XO • Chocolate Cave Experience
THB 1,111 net per person
including 1 mocktail

โคโค่่ เอ๊๊กซ์์โอ • ถ้ำำ�ช็็อกโกแลต
ราคา 1,111 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน
พร้้อมม็็อกเทล 1 แก้้ว

ONE DAY ONLY

11.11 FLASH OFFERS
FIVE WAYS TO DINE.

WEDNESDAY 1 1  NOVEMBER 2026

VENTISI • International Grand Dinner Buffet
THB 1,911 net per person, including soft 
drinks. (Advance reservation required.)

ห้้องอาหารเวนติิซีี • แกรนด์์บุุฟเฟ่่ต์์อาหาร
นานาชาติิ ราคา 1,911 บาทสุทุธ่ ต่่อท่่าน
รวมซอฟท์์ดริ้้�งค์์ (กรุุณาสำำ�รองท่ี่�นั่่�งล่่วงหน้า้)

RED SKY BAR • Free-flow cocktails
THB 1,307 net per person
Choice of 1-hour free-flow cocktails or
1 bottle of red, white or sparkling wine

เรดสกาย บาร์ ์• ค็็อกเทลแบบไม่อ่ั้้�น
ราคา 1,307 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน
เลืือกรัับค็็อกเทลแบบไม่อ่ั้้�น 1 ชั่่�วโมง
หรืือไวน์์แดง ไวน์์ขาว หรืือสปาร์์กลิิงไวน์์ 1 ขวด

บััตรกำำ�นัลอาหารและเครื่่�องด่ื่�ม
บัตัรกำำ�นัลัแทนเงิินสด จ่่าย 1,111 บาท รับัมูลูค่่าบัตัรรับัประทานอาหาร 
1,300 บาท ซื้้�อได้้ไม่จ่ำำ�กััด 

วางแผนช่ว่งเวลาพิิเศษไว้้ล่่วงหน้้า แล้้วมาใช้้ทุุกดีีลก่่อนคริิสต์มาส
จำำ�หน่า่ยเฉพาะวัันท่ี่� 11 พฤศจิิกายน 2569 ตั้้�งแต่่เวลา 09:00 - 21:00 น. 
ผ่่านช่่องทางโซเชีียลมีีเดีียอย่่างเป็็นทางการของโรงแรมเซ็็นทารา 
แกรนด์์ฯ เซ็็นทรััลเวิิลด์์

บััตรกำำ�นััลใช้้ได้้ถึึง 17 ธัันวาคม 2569
**เง่ื่�อนไขเป็็นไปตามท่ี่�โรงแรมกำำ�หนด
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Enjoy a festive feast at Ventisi with Italian and Thai 
favourites, seafood, sushi, sashimi, and roasted turkey 
with all the trimmings. Pair it with free-flow drinks, 
then finish with festive desserts and international 
cheeses.

• Adults: THB 3,955++ per person
   Including free-flow soft drink, water, coffee, tea,  
   cocktails, premium draught beers and Italian wine
   selection
• Children (6 - 11 years): THB 999++ per person
   Including free-flow soft drinks & drinking water
• Children below 6 years dine for free

Celebrate Christmas Day with a festive lunch at Ventisi. 
Enjoy Italian classics, Thai favourites, seafood on ice, 
sushi and sashimi, alongside free-flow drinks. Highlights 
include roasted turkey, raclette cheese, chestnut Mont 
Blanc, Strawberry Papa Noël, Christmas wreath cake and 
panettone.

• Adults: THB 2,955++ per person
   Including free-flow soft drink, water, coffee, tea,  
   cocktails, premium draught beers and Italian wine
   selection
• Children (6 - 11 years): THB 999++ per person
   Including free-flow soft drinks & drinking water 
• Children below 6 years dine for free

VENTISI  ■ 24th FLOOR

CHRISTMAS EVE
DINNER BUFFET
FROM 18:00 - 22:30 HRS.

VENTISI  ■ 24th FLOOR

CHRISTMAS DAY
LUNCH BUFFET
FROM 12:00 - 15:00 HRS.

อ่ิ่�มอร่่อยกัับมื้้�ออาหารฉลองเทศกาลคริิสต์มาส 
ท่ี่�ห้้องอาหารเวนติิซีี พบกัับอาหารอิิตาเลีียนและ
อาหารไทยจานโปรด ซีีฟู้้�ด ซููชิิ ซาชิิมิิ และไก่่งวงอบ
พร้อ้มเครื่่�องเคีียง เพลิิดเพลิินกัับเครื่่�องดื่่�มแบบไม่อ่ั้้�น 
ก่่อนปิิดท้้ายด้้วยขนมหวานประจำำ�เทศกาลและ 
ชีีสนานาชาติิ

• ผู้้�ใหญ่:่ 3,955 บาท++ ต่่อท่่าน
   รวมเครื่่�องดื่่�มแบบไม่อ่ั้้�น ได้้แก่่ น้ำำ�อัดลม น้ำำ�ดื่่�ม 
   กาแฟ ชา ค็็อกเทล, พรีีเมีียม ดราฟต์์เบีียร์์
    และไวน์อ์ิิตาเลีียน
• เด็็กอายุุ 6–11 ปีี: 999 บาท++ ต่่อท่่าน
   รวมน้ำำ�อัดลมและน้ำำ�ดื่่�ม
• เด็็กอายุุต่ำำ�กว่่า 6 ปีี รัับประทานฟรีี

เฉลิิมฉลองวัันคริิสต์มาสด้วยมื้้�อกลางวัันสุุดพิิเศษ 
ท่ี่�ห้อ้งอาหารเวนติิซีี เพลิิดเพลิินกัับอาหาอิิตาเลีียน
คลาสสิิก อาหารไทยจานโปรด ซีีฟู้้�ดบนน้ำำ�แข็็ง ซููชิิ 
และซาชิิมิิ พร้้อมเครื่่�องดื่่�มแบบไม่่อั้้�น เมนูไฮไลต์์ 
ได้้แก่่ ไก่่งวงอบ ชีีสราแคลตต์์ มงบล็็องเกาลััด  
สตรอว์์เบอร์์รีีปาปาโนเอล เค้้กคริิสต์มาส และ 
ปาเน็็ตโตเน
•  ผู้้�ใหญ่:่ 2,955 บาท++ ต่่อท่่าน
   รวมเครื่่�องดื่่�มแบบไม่อ่ั้้�น ได้้แก่่ น้ำำ�อัดลม น้ำำ�ดื่่�ม 
   กาแฟ ชา ค็็อกเทล พรีีเมีียม ดราฟต์์เบีียร์์
    และไวน์อ์ิิตาเลีียน
•  เด็็ก (อายุุ 6–11 ปีี): 999 บาท++ ต่่อท่่าน
   รวมน้ำำ�อัดลมและน้ำำ�ดื่่�ม
•  เด็็กอายุุต่ำำ�กว่่า 6 ปีี รัับประทานฟรีี

CHRISTMAS EVE

THE JOY OF CHRISTMAS
FESTIVE FLAVOURS,  TREATS & MOMENTS TO SHARE

THURSDAY 24 & FRIDAY 25 DECEMBER 2026
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TEA & TIPPLE ■ 23rd FLOOR 

NEW YEAR’S EVE FIREWORKS & FREE-FLOW
THB 4,999++ PER PERSON 
FROM 21:00 - 01:00 HRS.

Savour an unforgettable evening from our exclusive Tea & Tipple 
lounge  and balcony, where you can enjoy an unparalleled view of 
the dazzling fireworks display.

Delight in free flow drinks accompanied by a curated snack 
buffet, crafted to elevate your celebration.

ที ีแอนด์์ ทิิปเป้ิ้� ล ชั้้�น 23
ราคา 4,999 บาท++ ต่่อท่่าน
ก้้าวเข้้าสู่่�ค่ำำ�คืืนสุุดพิิเศษท่ี่� ทีี แอนด์์ ทิิปเปิ้้� ล ชมพลุุระยิิบระยัับท่ี่�ส่่องสว่่าง
ท้้องฟ้้ายามค่ำำ�คืืนเพื่่�อคุุณโดยเฉพาะ

ดื่่� มด่ำำ�กัับเครื่่� องดื่่� มแบบไม่่อั้้�น พร้้อมบุฟเฟ่่ต์์ของว่่างท่ี่� คััดสรรมาเพื่่� อ 
สร้้างประสบการณ์์รื่่�นรมย์์ให้้กัับทุุกประสาทสััมผััส

เฉลิิมฉลองในสไตล์์เหนืือระดัับ และดื่่�มด่ำำ�กัับประสบการณ์์สุุดหรููท่ี่�แท้้จริิง

LOTUS GARDEN ■ 25th FLOOR

AN EVENING UNDER THE STARS
THB 3,955 NET PER PERSON
21:00 - 01:00 HRS.

Celebrate and enjoy the fireworks with DJ music and free-flow drinks.
À la carte food selection available.

โลตััส การ์เ์ด้้น ชั้้�น 25
ราคา 3,955 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน
ฉลองค่ำำ�คืืนพร้้อมชมพลุุ เคล้าเสีียงเพลงจากดีีเจและเครื่่�องดื่่�มแบบไม่่อั้้�น 
พร้้อมเมนููอาหารให้้เลืือกสั่่�งตามรายการ

VENTISI ■ 24th FLOOR

ITALIAN - THAI INTERNATIONAL DINNER BUFFET
THB 3,955++ PER PERSON
FROM 18:00 - 22:30 HRS.

Free-flow premium draught beers, spirits, wines, cocktails and soft 
drinks.

THB 999++ per child (6 - 11 years)
including soft drinks & water. From 18:00 - 22:30 hrs.

Access with a glass of Veuve Clicquot Yellow Label N.V. Champagne 
to the fireworks at the Lotus Garden with DJ music at  
THB 1,000 net per person.

ห้อ้งอาหารเวนติิซี ีชั้้�น 24
บุุฟเฟ่่ต์์มื้้�อค่ำำ�นานาชาติิทั้้�งอาหารไทย อิิตาเลีียน 
ราคา 3,955 บาท++ ต่่อท่่าน พรีีเมีียม ดราฟต์์เบีียร์,์ สปิิริิต, ไวน์์, ค็็อกเทล, 
ซอฟท์์ดริ้้�งค์์และน้ำำ�ดื่่�มแบบไม่อ่ั้้�น
เด็็กราคา 999 บาท++ ต่่อท่่าน (อายุุ 6 - 11 ปีี) รวมซอฟท์์ดริ้้�งค์์และน้ำำ�ดื่่�ม
ตั้้�งแต่่เวลา 18:00 - 22:30 น.

สามารถขึ้้�นชมวิิวและพลุุท่ี่� โลตััส การ์์เด้้น ในราคา  1,000 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน 
พร้้อมเครื่่�องดื่่�ม เวิิฟ คลิิกโกต์ เยลโลว์์ เลเบล เอ็็น.วีี. 1 แก้้ว

POOL DECK ■ 26th FLOOR

MIDNIGHT AT THE POOL DECK
STANDING AND SEATED PACKAGES
TICKET START AT THB 3,000 NET PER PERSON
FROM 19:00 - 01:00 HRS.

A range of packages is available, with DJ music and spectacular 
fireworks.

พููลเด็็ค ชั้้�น 26
ราคาเริ่่�มต้น 3,000 บาทสุทุธิิ ต่่อท่่าน
มีีแพ็ก็เกจให้้เลืือกหลากหลาย พร้้อมเสีียงเพลงจากดีีเจและพลุสุุดุตระการตา

FESTIVE GATHERINGS
DINING, DRINKS & MOMENTS TO CELEBRATE

THURSDAY 31  DECEMBER 2026

NEW YEAR’S  EVE
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BOOK NOW UNTIL
30 NOVEMBER 2026

*Subject to availability *Conditions apply



COCKTAIL PARTY
THB 4,900 NET PER PERSON
FROM 21:00 - 02:00 HRS.

Including  2  glasses  of  Champagne Veuve 
Clicquot Yellow Label N.V. Live band, DJ and 
fireworks. (Standing only)

เรดสกายบาร์ ์ชั้้�น 56
เคาท์์ดาวน์ปาร์์ตี้้�ฉลองคืืนส่่งท้้ายปีี สนุุกสุุดมัันส์์ 
ไปกัับดนตรีีสดและดีีเจ พร้้อมรัับแชมเปญ เวิิฟ  
คลิิกโกต์ เยลโลว์์ เลเบล เอ็็น.วีี. 2 แก้้ว ปาร์์ตี้้�
สัังสรรค์์ ให้้คุุณวาดลวดลายลีีลาการเต้้นได้้เต็็มที่� 
(ไม่ม่ีีที่�นั่่�ง)

RED SKY BAR ■ 56th FLOOR RED SKY ■ 55th FLOOR

8-COURSE GALA DINNER
THB 19,555++ PER PERSON
FROM 19:00 - 02:00 HRS.

Including a bottle of Champagne Veuve 
Clicquot Yellow Label N.V. per couple, live 
band, DJ, and fireworks.

ห้้องอาหารเรดสกาย ชั้้�น 55
กาล่่าดิินเนอร์์ 8 คอร์์ส ราคา 19,555 บาท++   
ต่่อท่่าน รับัฟรีีแชมเปญ เวิิฟ คลิิกโกต์ เยลโลว์์ เลเบล 
เอ็็น.วีี. หนึ่่�งขวด สำำ�หรัับ 2 ท่่าน พบกัับดนตรีีสด  
ดีีเจตลอดค่ำำ�คืืน ตั้้�งแต่่เวลา 19:00 น. - 02:00 น. 
พร้้อมเคาท์์ดาวน์์และชมพลุุ

INDOOR FESTIVE 5-COURSE SET MENU
THB 9,555++ PER PERSON
FROM 19:00 - 02:00 HRS.

Free access to Red Sky Bar from 23:30 hrs. 
onwards for the fireworks.

ห้้องอาหารเรดสกาย ชั้้�น 55  (ด้้านใน)
เซ็็ตเมนููฉลองเทศกาลภายในห้้องอาหาร
พิิเศษ! เข้้า เรดสกายบาร์์ ฟรีี ตั้้�งแต่่ 23:30 น. 
เป็็นต้้นไป เพื่่�อชมพลุุสุุดตระการตา

RED SKY ■ 55th FLOOR 

ROOFTOP FESTIVE
DINING, DRINKS & CELEBRATIONS ABOVE BANGKOK

THURSDAY 31  DECEMBER 2026

NEW YEAR’S  EVE

SURF & TURF CELEBRATION 
THB 11,999++ PER PERSON
FROM 19:00 - 01:00 HRS.

Surf & Turf Celebration with free-flow 
Champagne Veuve Clicquot Yellow Label 
N.V. Magnum and premium drinks, cocktails, 
white wines, red wines. All-you-can-eat 
seafood on ice, including Alaskan King 
crabs, Maine lobster, oysters,  made to order 
gourmet courses

ห้้องอาหารอููโนมาส ชั้้�น 54
ฉลองกัับซีีฟู้้�ดและเนื้้�อชั้้�นเลิิศ พร้้อมแชมเปญ   
เวิิฟ คลิิกโกต์ เยลโลว์์ เลเบล เอ็็น.วีี .แม็็กนัม 
แบบไม่่อั้้�น รวมถึงเครื่่�องดื่่� มพรีีเมีียม ค็็อกเทล  
ไวน์ขาว และไวน์แดง เพลิิดเพลิินกัับซีีฟู้้�ดออนไอซ์์
แบบไม่่อั้้�น ทั้้�งปููอลาสก้า เมนล็็อบสเตอร์์ และ 
หอยนางรม พร้้อมเมนูอาหารชั้้�นเลิิศปรุงสดตามสั่่�ง

UNO MAS ■ 54th FLOOR
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BOOK NOW UNTIL
30 NOVEMBER 2026

*Subject to availability *Conditions apply



CRU CHAMPAGNE BAR ■ 59th FLOOR

THB 14,955++ PER PERSON
FROM 21:00 - 02:00 HRS.

Free-flow Champagne Veuve Clicquot Yellow Label N.V.,  
cocktails, premium wines, spirits. A la carte snacks, DJ and fireworks.
From 21:00 - 02:00 hrs.
A la carte from 19:00 - 21:00 hrs.

ครูู แชมเปญ บาร์ ์ชั้้�น 59
ฉลองคืืนส่่งท้้ายปีีเก่่าสุุดพิิเศษ ครู แชมเปญ บาร์์ ชั้้�น 59 ดื่่�มด่ำำ�บรรยากาศ
เหนืือเส้้นขอบฟ้้า สนุุกไปกัับดีีเจสุุดมัันส์์ และชมพลุุ พร้้อมแชมเปญ เวิิฟ  
คลิิโคต์ เยลโลว์์ เลเบล เอ็็น.วีี., ค็็อกเทล, สปิิริิต และไวน์์แบบไม่อ่ั้้�นตลอดคืืน 
ราคา 14,955 บาท++ ต่่อท่่าน ตั้้�งแต่่เวลา 21:00 – 02:00 น.
เมนููอาหารทานเล่่นและเครื่่�องดื่่�มแบบตามสั่่�ง ตั้้�งแต่่เวลา 19:00 - 21:00 น.

PRIVATE VIP PACKAGE
THB 150,000++ UP TO 6 PAX

At VIP area with red carpet
Free-flow premium spirits, Champagne and snacks.

แพ็็กเกจ VIP ส่ว่นตััว
ราคา 150,000 บาท++ (สููงสุุด 6 ท่่าน)

บริิเวณ VIP พร้อ้มพรมแดง รวมเครื่่�องดื่่�มพรีีเมีียม แชมเปญ และของว่่าง
แบบไม่อ่ั้้�น

COCOA XO ■ 57th FLOOR

THB 9,599++ PER PERSON (STANDARD SEATS)
THB 10,999++ PER PERSON (WINDOW SEATS)
FROM 21:00 - 02:00 HRS.

Free-flow cocktails, cognac, spirits, wines, beer. Unlimited homemade 
chocolates, DJ and fireworks.
A la carte from 19:00 - 21:00 hrs.

โคโค่่ เอ็็กซ์โ์อ ชั้้�น 57
ราคา 9,599 บาท++ ต่่อท่่าน (ท่ี่�นั่่�งไม่ต่ิิดกระจก)
และราคา 10,999 บาท++ (ท่ี่�นั่่�งริิมกระจก)
ช็็อกโกแลตไม่่อั้้�น สนุุกไปกัับดีีเจ และชมพลุุอัันตระการตา พร้้อมค็อกเทล, 
คอนยััค, สปิิริิต, ไวน์์และเบีียร์์แบบไม่อ่ั้้�น ตั้้�งแต่่เวลา 21:00 น. - 02:00 น.
เมนููอาหารทานเล่่นและเครื่่�องดื่่�มแบบตามสั่่�ง ตั้้�งแต่่เวลา 19:00 – 21:00 น.

VIP PACKAGES
THB 77,000++ (UP TO 6 PEOPLE)
THB 99,000++ (UP TO 8 PEOPLE)

Free-flow package included Champagne Veuve Clicquot Yellow 
Label N.V. and snacks. 

แพ็็กเกจ VIP ที่่�นั่่�งพิิเศษ
ราคา 77,000 บาท++ (สููงสุุด 6 ท่่าน)
ราคา 99,000 บาท++ (สููงสุุด 8 ท่่าน)

พร้้อมแพ็็กเกจ รวมถึงแชมเปญ เวิิฟ คลิิโคต์ เยลโลว์์ เลเบล เอ็็น.วีี. และ 
ของว่่างแบบไม่อ่ั้้�น

NEW YEAR’S  EVE

ROOFTOP FESTIVE
CELEBRATE ABOVE THE CITY

THURSDAY 31  DECEMBER 2026
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BOOK NOW UNTIL
30 NOVEMBER 2026

*Subject to availability *Conditions apply



HAMPER SELECTIONS		  THB

Merry Moments		  2,700++
Festive Sparkle	 3,200++
Christmas Sparkle	 5,300++
Christmas Treasures	 5,900++
The Grand Christmas	 12,900++

Find the perfect festive gift with hampers from Mill & CO., filled with 
Christmas favourites, COCOA XO chocolates, Centara mango and 
ginger jam, and salted caramel spread.

Choose from five selections featuring PB Valley Shiraz grape juice, 
Chandon Brut, Veuve Clicquot Champagne or The Macallan whisky. 
Selected hampers also include Bordeaux wine or white truffle oil.

A thoughtful gift for family, friends, colleagues or anyone you would 
like to thank this festive season.

ส่ง่ต่่อความสุขุ กัับกระเป๋๋าของขวััญสุดุพิิเศษ

แทนคำำ�ขอบคุุณด้วยกระเป๋๋าของขวัญจากมิิลล์์ แอนด์์ โค รวมสโตลเลน  
ปาเน็็ตโตเน่่ จิินเจอร์์เบรด ช็็อกโกแลต แยม และซอลเต็็ดคาราเมลสเปรด 
พร้อ้มเครื่่�องดื่่�มที่�แตกต่างกัันในกระเป๋๋า 5 แบบ ตั้้�งแต่่น้ำำ�องุ่่�นไปจนถึึงแชมเปญ
และวิิสกี้้� เลืือกความอร่อ่ยให้้คนพิิเศษในเทศกาลนี้้�

แพ็็กเกจกระเป๋๋าคริสิต์มาส		  บาท

เมอร์์รีี โมเมนต์์	 2,700++
เฟสทีีฟ สปาร์์เคิิล	 3,200++
คริิสต์มาส สปาร์์เคิิล	 5,300++
คริิสต์มาส เทรเชอร์์ส	 5,900++
เดอะ แกรนด์์ คริิสต์มาส	 12,900++

พรีีออร์์เดอร์์ตั้้�งแต่่วัันท่ี่� 15 พฤศจิิกายน 2569
รัับกระเช้้าได้้วัันท่ี่� 1 – 25 ธัันวาคม 2569 ท่ี่�มิิลล์์ แอนด์์ โค

FESTIVE HAMPER

A LITTLE CHRISTMAS
BEAUTIFULLY WRAPPED

AVAILABLE TO ORDER
FROM 15 NOVEMBER 2026.
COLLECTION: 1–25 DECEMBER 2026

  centaragrandatcentralworld      centaragrand_centralworld

A LITTLE CHRISTMAS OVER TEA
FESTIVE AFTERNOON TEA

FESTIVE AFTERNOON TEA FOR TWO: THB 1,490++
CHAMPAGNE AFTERNOON TEA FOR TWO: THB 2,490++

Bring someone special and settle into a 
festive afternoon at Tea & Tipple. Sweet 
and savoury treats, tea and Bangkok views 
set the scene for a leisurely catch-up. 
Whether you are meeting a friend or taking 
a break from gift shopping, make room for 
a little Christmas and an afternoon worth 
sharing.

ชวนคนพิิเศษมาใช้้เวลายามบ่่ายในบรรยากาศ
แห่่ งการ เฉลิิม ฉลองท่ี่� ทีี  แอนด์์  ทิิป  เปิ้้� ล 
เพลิิดเพลิินกัับของว่่างคาวหวานและน้ำำ�ชา 
หอมกรุ่่�น ไม่่ว่่าจะนััดพบเพื่่�อนหรืือแวะพัักจาก
การเลืือกซื้้�อของขวัญ เติิมกลิ่�นอายคริิสต์มาส 
ให้้วัันของคุุณ ด้้วยช่ว่งเวลายามบ่า่ยแสนพิิเศษ
ท่ี่�ได้้แบ่ง่ปัันร่ว่มกััน



Bring something fresh to festive gifting with a Vegetable Hamper 
from Mill & CO. Grown with care in our rooftop organic garden 
above Bangkok, seasonal produce is freshly harvested and  
hand-selected by our culinary team for a gift that brings the  
garden to the kitchen.

Whether you are thanking a thoughtful host, surprising someone 
who loves to cook or bringing something for the family table, 
each hamper offers a delicious starting point for meals to share 
throughout the season. Choose the Essential Seasonal Harvest, 
or the Premium Garden Selection with organic dressing, and send 
your warmest wishes with a harvest grown close to home.

Choose from two curated selections:
• THB 999 Net
   Essential Seasonal Harvest with organic dressing
• THB 1,399 Net 
   Premium Garden Selection with organic dressing

Available exclusively at Mill & Co.
Kindly place your order at least one day in advance.

เติิมความสดใหม่่ให้้การมอบของขวัญในเทศกาลนี้้� ด้้วยกระเช้้าผัักจาก 
มิิลล์์ แอนด์์ โค ผลผลิิตตามฤดููกาลท่ี่�ปลููกอย่่างใส่่ใจในสวนผัักออร์์แกนิิค 
บนดาดฟ้้า เก็็บเก่ี่�ยวสดใหม่่และคััดสรรโดยทีีมเชฟ เพื่่�อส่่งต่่อความสด 
จากสวนสู่่�ครััวในรููปแบบของขวัญแสนพิิเศษ

ไม่่ว่่าจะมอบแทนคำำ�ขอบคุุณแก่่เจ้้าบ้้านท่ี่�ต้้อนรัับอย่่างอบอุ่่�น เซอร์์ไพรส์์ 
คนรัักการทำำ�อาหาร หรืือเติิมความอร่่อยให้้โต๊๊ะอาหารของครอบครัว กระเช้้า
แต่่ละใบพร้อ้มเป็น็จุุดเริ่่�มต้นของมื้้�ออร่อ่ยท่ี่�ได้้แบ่ง่ปัันตลอดเทศกาล เลืือกชุด
เอสเซนเชีียล ซีีซัันนััล ฮาร์์เวสต์ หรืือชุุดพรีีเมีียม การ์์เดน ซีีเล็็กชััน พร้้อม 
น้ำำ�สลัดออร์์แกนิิค แล้้วส่่งต่่อความปรารถนาดีีผ่่านผลผลิิตท่ี่�ปลููกด้วย 
ความใส่ใ่จใกล้ตััวคุุณ

• ราคา 999 บาทสุทุธิิ
  ชุุดผัักสดตามฤดููกาลพร้้อมน้ำำ�สลัดออร์์แกนิิค
• ราคา 1,399 บาทสุทุธิิ
  ชุุดพรีีเมีียมพร้้อมน้ำำ�สลัดออร์์แกนิิค

จำำ�หน่า่ยเฉพาะท่ี่� มิิลล์์ แอนด์์ โค
กรุณาสั่่�งล่่วงหน้้าอย่า่งน้้อย 1 วััน

VEGETABLE HAMPER

SEASON’S GREETINGS
FRESH FROM THE GARDEN

AVAILABLE EXCLUSIVELY AT MILL & CO.
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Discover The Macallan through the influence of sherry with a 
three-part tasting journey that moves from origin to expression, 
then into a contemporary final serve.

Begin with Valdespino Origen, before moving into the rich,  
balanced character of The Macallan Double Cask 12 Years. The 
journey concludes with Double Origin, a bespoke cocktail bringing 
The Macallan and Valdespino Origen together in one glass,  
connecting the flavours that came before in a new expression.

Three pours, served in sequence, each revealing another side of 
the relationship between sherry and The Macallan.

THREE POURS.
ONE SHERRY STORY.
THROUGHOUT NOVEMBER 2026

ค้้นพบเสน่ห่์์ของเดอะ แมคคัลแลน ผ่า่นอิิทธิิพลของเชอร์์รีี กัับประสบการณ์์
ชิิม 3 ลำำ�ดับ ท่ี่�พาคุณุจากต้นกำำ�เนิิด สู่่�เอกลักษณ์แ์ห่ง่รสชาติิ ก่่อนปิดิท้้ายด้้วย
การรัังสรรค์์ในสไตล์์ร่ว่มสมััย

เริ่่�มต้นด้้วยวััลเดสปิิโน โอริิเฮน แล้้วสััมผััสรสชาติิเข้้มข้้นและสมดุุลของเดอะ 
แมคคัลแลน ดัับเบิิล คาสก์ 12 ปีี ก่่อนปิิดท้้ายด้้วยดัับเบิิล ออริิจิิน ค็็อกเทล
สููตรพิิเศษท่ี่�ผสานเดอะ แมคคัลแลน และวััลเดสปิิโน โอริิเฮน ไว้้ในแก้้วเดีียว 
เชื่่�อมโยงรสชาติิที่�ได้้สััมผััสก่อนหน้้า สู่่�มิิติิใหม่แ่ห่ง่การดื่่�มด่ำำ�

เครื่่�องดื่่�มทั้้�ง 3 แก้้ว เสิิร์์ฟตามลำำ�ดับ โดยแต่่ละแก้้วจะเผยให้้เห็็นแง่่มุุมที่� 
แตกต่างของความสััมพัันธ์์ระหว่่างเชอร์์รีีและเดอะ แมคคัลแลน
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TEA & TIPPLE 23rd FLOOR
CRU CHAMPAGNE BAR 59th FLOOR

THE MACALLAN SHERRY TRILOGY

THB  1,399++
PER PERSON

Valdespino Origen
วััลเดสปิิโน โอริิเฮน

The Macallan
Double Cask 12 Years

เดอะ แมคคัลแลน ดัับเบิิล คาสก์ 12 ปีี

Double Origin
The Macallan × Valdespino Origen 

Bespoke Cocktail 
ดัับเบิิล ออริิจิิน - ค็็อกเทลสููตรพิิเศษ

จากเดอะ แมคคัลแลน × วััลเดสปิโน โอริิเฮน

1 2 3



Begin with mezzeh, pass the bread and leave room for something 
from the charcoal grill. At The Levant, the pleasure of dining 
unfolds through dishes shared and conversations that carry on 
between courses.

Chef Mohanad brings more than two decades of international 
culinary experience to a menu rooted in the traditions of Lebanon, 
Syria, Jordan and Palestine. Vibrant mezzeh, freshly baked breads, 
fragrant spices and charcoal-grilled specialities invite you to  
explore the flavours of the Eastern Mediterranean at your  
own pace.

Gather family or friends, order a little of what everyone loves and 
discover something new together. Finish with traditional Arabic 
coffee or a refreshing fruit beverage, and let the conversation 
linger.

GOOD FOOD. GENEROUS TABLES
THE LEVANT

FLAVOURS OF THE LEVANT

เปิิดประสบการณ์์อาหารเลแวนท์์ กัับรสชาติิแห่ง่การแบ่ง่ปัันท่ี่�เดอะ เลแวนท์์

สััมผััสเสน่่ห์์ของอาหารตะวัันออกกลางท่ี่�ห้้องอาหารเดอะ เลแวนท์์ กัับ
วััฒนธรรมการรัับประทานอาหารท่ี่�ให้้ความสำำ�คัญกัับการแบ่่งปััน เร่ิ่�มต้นมื้้�อ
ด้้วยเมซเซหลากหลายชนิิด เสิิร์ฟคู่่�ขนมปังอบสดใหม่ ่ก่่อนลิ้้�มลองเมนูย่า่งถ่่าน
หอมกรุ่่�น ท่่ามกลางบรรยากาศอบอุ่่�นท่ี่�ชวนให้้ครอบครััวและเพื่่�อนฝููงมา 
รวมตัวกัันรอบโต๊๊ะอาหาร

เชฟมููฮัันนััด นำำ�ประสบการณ์์ด้้านอาหารนานาชาติิกว่่า 20 ปีี มาถ่่ายทอด
เอกลักษณ์์ของอาหารเลแวนท์์ ซึ่่�งได้้รัับอิิทธิิพลจากวัฒนธรรมการกิินของ
เลบานอน ซีีเรีีย จอร์์แดน และปาเลสไตน์์ ผ่า่นเมนููท่ี่�โดดเด่่นด้้วยเครื่่�องเทศ 
สมุุนไพรสด ขนมปัังอบใหม่ ่และอาหารย่า่งถ่่านท่ี่�ปรุงอย่า่งพิิถีีพิิถััน สะท้้อน
รสชาติิอันหลากหลายจากภููมิิภาคตะวัันออกของทะเลเมดิิเตอร์์เรเนีียน

ชวนคนสำำ�คัญมาร่่วมค้นพบความอร่่อยผ่่านอาหารจานโปรดและเมนูใหม่่ๆ 
ท่ี่�เลืือกแบ่ง่ปันักัันได้้อย่า่งเต็็มที่� ก่่อนปิดิท้้ายมื้้�อด้้วยกาแฟอาหรัับแบบดั้้�งเดิิม
หรืือเครื่่�องดื่่�มผลไม้้เพิ่่�มความสดชื่่�น เติิมเต็็มประสบการณ์์การรัับประทาน
อาหารด้้วยรสชาติิและบรรยากาศการสัังสรรค์์ท่ี่�เป็็นกัันเอง
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November calls for a full table at Ventisi, with generous  
international flavours, fresh seafood, Italian favourites and live 
cooking. From dinner with friends to a leisurely family lunch, make 
the weekend an occasion to come together.

A TASTE OF THANKSGIVING

From 26-28 November 2026, bring a little Thanksgiving to your 
gathering with a dedicated corner adding seasonal flavours to 
Ventisi’s international spread. Another delicious reason to share 
a table with the people you are thankful for.

INTERNATIONAL GRAND DINNER BUFFET
Every Thursday - Saturday | 18:00 - 22:30 hrs.

THB 2,590++ PER PERSON
Beverage packages from THB 149++ per person

Enjoy half a Lobster Thermidor per person, unlimited foie gras, 
three oyster varieties, prime rib, Alaskan king crab, grilled river prawns 
and a Michelin-recommended corner featuring Kam’s Roast.

แกรนด์์บุุฟเฟ่่ต์์มื้้�อค่ำำ�
ทุุกวันพฤหััสบดีี - วัันเสาร์์ | 18:00 - 22:30 น.
ราคา 2,590 บาท++ ต่่อท่่าน
แพ็็กเกจเครื่่�องดื่่�มเริ่่�มต้น 149 บาท++ ต่่อท่่าน

อ่ิ่�มอร่อ่ยกัับล็็อบสเตอร์์เทอร์์มิิดอร์ค์รึ่่�งตััวต่อท่่าน ฟัวักราส์ไ์ม่อ่ั้้�น หอยนางรม 
3 สายพัันธุ์์� ไพรม์์ริิบ ปููอลาสก้าคิิงแครบ กุ้้�งแม่น่้ำำ�ย่า่ง และมุุมอาหารแนะนำำ�
โดยมิิชลิิน พบกัับแคมส์์ โรสต์

INTERNATIONAL GRAND SUNDAY LUNCH
Every Sunday | 12:00 - 15:00 hrs.

THB 2,650++ PER PERSON
Including soft drinks, coffee and tea
Children under 12 dine for free

Enjoy half a Lobster Thermidor per person, unlimited foie gras, 
three oyster varieties, prime rib, Alaskan king crab, grilled river prawns 
and a Michelin-recommended corner featuring Kam’s Roast.

แกรนด์์บุุฟเฟ่่ต์์มื้้�อกลางวัันวัันอาทิิตย์์
ทุุกวันอาทิิตย์์ | 12:00 - 15:00 น.
ราคา 2,650 บาท++ ต่่อท่่าน รวมเครื่่�องดื่่�มซอฟท์์ดริ้้�งค์์ กาแฟ และชา
เด็็กอายุุต่ำำ�กว่่า 12 ปีี รัับประทานฟรีี

อ่ิ่�มอร่อ่ยกัับล็็อบสเตอร์์เทอร์์มิิดอร์์ครึ่่�งตััว ฟััวกราส์์ไม่อ่ั้้�น หอยนางรม 3 สาย
พัันธุ์์� ไพรม์์ริิบ ปููอลาสก้าคิิงแครบ กุ้้�งแม่่น้ำำ�ย่่าง และแคมส์์ โรสต์ ท่ี่�มิิชลิิน
แนะนำำ�

เดืือนพฤศจิิกายนนี้้� ชวนทุุกคนมาล้้อมวงความอร่่อยท่ี่�เวนติิซีี อ่ิ่�มเอมกัับ
อาหารนานาชาติิหลากหลาย ซีีฟู้้�ดสดใหม่ ่เมนูอูิิตาเลีียนจานโปรด และอาหาร
ปรุงสดจากไลฟ์์คุุกกิ้้�งสเตชััน ไม่่ว่่าจะเป็็นมื้้�อค่ำำ�กัับเพื่่�อนหรืือมื้้�อกลางวััน
สบายๆ กัับครอบครัวั เติิมเต็็มวันหยุุดสุุดสััปดาห์ด้์้วยช่ว่งเวลาดีี  ท่ี่�ได้้ใช้้ร่ว่มกััน

วัันท่ี่� 26–28 พฤศจิิกายน 2569 เติิมบรรยากาศแห่่งเทศกาลให้้มื้้�อรวมตัว  
ด้้วยมุุมอาหาร Thanksgiving ท่ี่�ร่่วมเสริิมความอร่่อยให้้บุุฟเฟต์์นานาชาติิ 
ของห้้องอาหารเวนติิซีี อีีกหนึ่่�งโอกาสที่�จะชวนคนท่ี่�คุุณอยากขอบคุุณ 
มาแบ่ง่ปัันอาหารและช่ว่งเวลาดีีๆ รอบโต๊๊ะเดีียวกััน

A GRAND WEEKEND OF FLAVOURS
WEEKENDS ARE MADE FOR GATHERING AT VENTISI 

WEEKEND DINING

  ventisi      centaragrand_centralworld



T H B 1,900++
P E R  P E R S O N

BY CHEF DE CUISINE BORJA TERRY BORREGO

RIOJA, IN GOOD COMPANY
BODEGAS LAN WINE DINNER
Discover Spanish flavours by UNO MAS Chef de Cuisine Borja  
Terry Borrego, paired with Bodegas LAN Crianza 2022, Reserva 
2018 and Gran Reserva 2016. Begin with rosé Cava and a Gilda 
skewer, followed by scallop with Albariño, before exploring Rioja 
alongside Iberian pork, seabass and crisp suckling pig. Traditional 
Spanish rice pudding completes the evening.

เปิิดประสบการณ์์อาหารสเปนจากเชฟบอร์์คา เทอรีี บอร์์เรโก เชฟประจำำ� 
ห้อ้งอาหารอููโนมาส จัับคู่่�กัับไวน์โบเดกััส ลััน ครีีอันซา 2022, เรเซร์บ์า 2018 
และกรััน เรเซร์์บา 2016 เริ่่�มด้วยโรเซ่่กาวาและกิิลดาเสีียบไม้้ ตามด้วย 
หอยเชลล์์คู่่�ไวน์อั์ัลบาริินโญ ก่่อนสัมัผัสัไวน์ร์ิิโอคาเคีียงหมูไูอเบเรีียน ปลากะพง 
และหมููหันัทอดกรอบ ปิดิท้้ายค่ำำ�คืืนด้้วยพุดุดิ้้�งข้า้วสเปนแบบดั้้�งเดิิม

SPAIN ON THE TABLE
Welcome Drink

Gilda, anchoa, piparra, aceituna gordal
San Sebastian anchovy, Guindilla peppers

green olive, classic skewer
Juvé y Camps Cava Brut Rosé Pinot Noir NV

Vieira, salsa de Manchego, jamon
Scallop, Manchego cheese sauce, crispy Iberico ham

Santiago Ruiz Albariño 2024

Presa iberica con salsa de setas y chalotas
Iberian pork shoulder, seasonal mushrooms, baby shallot

Bodegas LAN Rioja Crianza 2022

Lubina, espuma de guisantes, aire de azafran
Seabass, green pea foam, saffron air

Bodegas LAN Rioja Reserva 2018

Cuchifrito lechal, pirinaca, cremoso de patata
Deep fried baby suckling pig, piriñaca sauce, potato cream

Bodegas LAN Rioja Gran Reserva 2016

Arroz con leche
Traditional Spanish rice pudding

•  W I N E  D I N N E R  •

 unomasbangkok      unomas_bangkok      unomasbangkok.com 

1 9 : 0 0  H R S .
O N WA R D S12 T H U R S DAY

N OV E M B E R  2 0 2 6



AMUSE-BOUCHE

UNO MAS
Tartar de quisquilla de motril sobre crujiente de tapioca

Motril blue belly prawn tartare on tapioca crisp

SIZZLE
Tartar de vaca sobre pan bioche

Kamimura beef tartare on brioche, confit egg yolk 
pipparas and extra virgin olive oil

APPETISERS

UNO MAS
Vieria a la brasa con salsa de manchego y jamón crujiente

Hokkaido scallop with machego sauce and crispy ham

SIZZLE
Gochujan wagyu tataki

Wagyu beef tataki, gochujan, green apple

MAIN COURSE

SIZZLE
Costilla de vaca al carbón

Slow-brasied beef short rib, silky potato purée
and Pedro Ximénez beef jus

DESSERT

UNO MAS
Las torrijas de mi abuela

Chef’s grandma’s French toast

Chef Borja Terry Borrego welcomes Chef Álvaro de la Puerta of 
Sizzle Rooftop, Phuket, for a six-course collaboration inspired by 
their Andalusian roots. Atlantic Cádiz meets Mediterranean  
Almería through seafood, premium cuts and open-flame cooking, 
with the Basque stove bringing land, fire and sea together for an 
evening above Bangkok.

เชฟบอร์ค์า เทอรีี บอเรโก ต้้อนรับัเชฟอััลบาโร เด ลา ปููเอร์ต์า จาก Sizzle ภูเูก็็ต 
ร่ว่มสร้างสรรค์์ดิินเนอร์ ์6 คอร์ส์จาก 2 เมืืองชายฝั่่� งทางตอนใต้้ของสเปน ตั้้�งแต่่
เมืืองกาดิิซไปจนถึึงเมืืองอััลเมเรีียฝั่่� งเมดิิเตอร์เ์รเนีียน ผ่า่นซีีฟู้้�ด เนื้้�อคุณุภาพ 
และการปรุงเหนืือเปลวไฟ โดยมีีเตาบาสก์เป็็นหัวัใจของค่ำำ�คืืนเหนืือกรุงเทพฯ

Murviedro Cava Brut, Arts De Luna, Organic N.V.
90pts. Guía Repsol

Viña Pomal Viura, Bodegas Bilbainas, Rioja 2025
Remelluri Reserva, Castiila y León 2017

95pts. James Suckling
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WINE DINNER

TWO COASTS. ONE TABLE
UNO MAS × SIZZLE PHUKET FOUR-HANDS

T H B 2,590++ P E R  P E R S O N

T H B 999++ P E R  P E R S O N
F O R  3 - G L A S S  W I N E  PA I R I N G

19:00 HRS. ONWARDS

6 FRIDAY
NOVEMBER 2026

CHEF BORJA TERRY BORREGO
CHEF DE CUISINE, UNO MAS

CHEF ÁLVARO DE LA PUERTA
CHEF DE CUISINE, SIZZLE PHUKET



A SUNDAY WORTH LINGERING OVER
CHAMPAGNE BRUNCH

Spend the first Sunday of the month at UNO MAS with  
Mediterranean flavours, premium seafood and Chef Borja’s 
signature giant paella. From Alaskan king crab and Maine 
lobster to oysters and caviar, discover plenty worth returning 
for. Choose free-flow Veuve Clicquot Champagne, gather 
your favourite people and let lunch linger above Bangkok.

เติิมความพิิเศษให้ม้้ื้�อสายวัันอาทิิตย์์
                                     
ใช้้เวลาวัันอาทิิตย์์แรกของเดืือนท่ี่�ห้้องอาหารอููโนมาส กัับรสชาติิ
เมดิิเตอร์เ์รเนีียน ซีีฟู้้�ดพรีีเมีียม และปาเอญ่า่กระทะยักัษ์ซิิกเนเจอร์ข์อง
เชฟบอร์ค์า อ่ิ่�มอร่อ่ยกัับปููอลาสก้า ล็็อบสเตอร์จ์ากรัฐัเมน หอยนางรม 
และคาเวีียร์ ์พร้้อมเลืือกเติิมแชมเปญ Veuve Clicquot แบบไม่อ่ั้้�น ชวน
คนโปรดมาร่ว่มโต๊๊ะ แล้้วเพลิิดเพลิินกัับมื้้�อพิิเศษเหนืือวิิวกรุงเทพฯ

Including free-flow
Veuve Clicquot

Including free-flow
alcoholic beverages,

excluding  Champagne

Including 
non-alcoholic

beverages

THB 

4,999++
PER PERSON

THB 

4,455++
PER PERSON

THB 

3,999++
PER PERSON

EVERY FIRST SUNDAY OF THE MONTH   
Sunday, 1st November & 6th December 2026 
FROM 11:30 – 14:30 HRS.    STARTING FROM THB 3,999++ PER PERSON
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SPANISH FLAVOURS.
A TEQUILA TWIST.

TAPAS & PAELLA

Gather around Chef Borja’s signature tapas and paella made 
for sharing as UNO MAS welcomes a special collaboration with 
Azul Tequila. Bring your friends for a Thursday evening of 
Spanish flavours, good conversation and a fresh twist on Tapas 
& Paella. Above Bangkok, settle in and let one shared plate 
lead to the next.

ชวนเพื่่�อนมาล้้อมวงกัับทาปาสซิิกเนเจอร์์ของเชฟบอร์์คาและปาเอญ่่า
สำำ�หรับัแบ่ง่ปััน ใน ทาปาสและปาเอญ่า่ ท่ี่�ห้อ้งอาหารอููโนมาส พร้อ้มความ
ร่ว่มมืือพิิเศษกัับ อาซููล เตกีีลา เติิมสีีสันัให้ค้่ำำ�วันพฤหััสบดีีด้วยรสชาติิสเปน  
บทสนทนา และบรรยากาศเหนืือวิิวกรุงเทพฯ ให้้ทุกุจานท่ี่�ส่ง่ต่่อเป็น็อีีกช่ว่ง
เวลาอร่อ่ยร่ว่มกััน

TAPAS & PAELLA × AZUL TEQUILA
THURSDAY 19 NOVEMBER 2026
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THE FIRST POUR OF
THE NEW VINTAGE
THURSDAY 19 NOVEMBER 2026

Discover the new Beaujolais Nouveau vintage at UNO MAS on 19 
November. Bright and fruit-forward, with red-berry character, a 
light body and soft tannins, this young wine is a lively companion 
to tapas and conversation. Gather above Bangkok and join the 
annual tradition of welcoming the latest harvest, with Spanish 
flavours at the table.

ค้้นพบ โบโจเลส์ ์นูโูว วิินเทจใหม่ท่่ี่�ห้อ้งอาหารอููโนมาส วัันท่ี่� 19 พฤศจิิกายน 
กัับไวน์ส์ไตล์์สดใส เน้น้รสผลไม้ ้พร้อ้มคาแรกเตอร์เ์รดเบอร์ร์ีี บอดี้้�บางเบา และ
แทนนิินนุ่่�ม ชวนเพื่่�อนมาจิิบคู่่�ทาปาสและพููดคุยุเหนืือวิิวกรุงเทพฯ ร่ว่มต้อนรัับ
ผลผลิิตจากฤดููกาลเก็็บเก่ี่�ยวล่าสุดุตามธรรมเนีียมประจำำ�ปี ีเคีียงรสชาติิอาหาร
สเปนท่ี่�โต๊๊ะของคุุณ

UNO MAS



THE SCENT OF THE SEASON

FROM BAVARIA,
WITH A ROYAL POUR

WHITE TRUFFLE SEASONAL MENU

THROUGHOUT NOVEMBER 2026
OPEN DAILY: 17:00 - 01:00 HRS.

RED SKY

Discover the distinctive aroma of white truffle at Red Sky this 
November. Chef de Cuisine Luca Russo brings this prized seasonal 
ingredient to a collection of balanced flavours and rich, silky  
textures, with careful preparation preserving its character until 
the final shaving.

Discover a taste of Bavarian brewing heritage above Bangkok with 
unlimited Kaltenberg Royal Lager and König Ludwig Weissbier for 
one hour, from crisp and refreshing to smooth, fruity and gently 
spiced.

สััมผัสเสน่่ห์์ของเบีียร์์บาวาเรีียกัับ คาลเทนแบร์์ก รอยััล ลาเกอร์์ และ  
เคอนิิก ลุุดวิิก ไวส์์เบีียร์์ แบบไม่อ่ั้้�นตลอด 1 ชั่่�วโมง ตั้้�งแต่่ลาเกอร์์รสชาติิ
สดชื่่�น ดื่่�มง่าย ไปจนถึึงไวส์์เบีียร์์เนื้้�อนุ่่�มละมุุน พร้้อมกลิ่�นหอมของผลไม้้
และเครื่่�องเทศอ่่อน ๆ

THROUGHOUT NOVEMBER 2026
OPEN DAILY: 16:00 - 01:00 HRS.

THB 1,399 NET PER PERSON
ONE-HOUR UNLIMITED ROYAL BAVARIAN BEER

RED SKY BAR

สัมัผัสัเสน่ห่์ข์องเห็ด็ทรัฟัเฟิลิขาวที่�ห้อ้งอาหารเรดสกายตลอดเดืือนพฤศจิิกายน 
เชฟลููก้้า รุุสโซ ถ่่ายทอดกลิ่�นหอมอันเป็็นเอกลักษณ์์ผ่่านเมนูประจำำ�ฤดููกาล 
ท่ี่�ผสานรสชาติิอย่่างสมดุุลและสััมผััสเนีียนนุ่่�ม พร้้อมความพิิถีีพิิถัันในทุุก 
ขั้้�นตอน เพื่่�อรักัษาเสน่ห่์ข์องวััตถุดุิิบล้ำำ�ค่านี้้�จนถึึงจานของคุุณ

 redskybangkok      redskybkk_centara      bangkokredsky.com



COGNAC, AFTER DARK

As Bangkok slips into the night, COCOA XO sets the mood with low 
lights, deep tones and the city glowing beyond the glass. At the 
heart of the cocktail collection is Rémy Martin VSOP, reimagined 
across a spectrum of flavours, from rich and aromatic to bright 
and refreshing, layered with fruit, citrus, spice, herbs, coffee, 
Champagne, prestigious Louis XIII Cognac and more.

Stirred and spirit-forward, lifted with bubbles or paired with  
unexpected flavours, each creation reveals a different side of Rémy 
Martin and a more contemporary way to discover cognac, made 
for lingering a little longer, 57 floors above Bangkok.

เมื่่�อกรุงเทพฯ เข้า้สู่่�ยามค่ำำ�คืืน โคโค่่ เอ๊๊กซ์โ์อ ชวนดื่่�มด่ำำ�กัับบรรยากาศยามราตรีี 
ท่่ามกลางแสงไฟสลัว และวิิวเมืืองท่ี่�ส่่องประกาย พร้้อมเปิิดประสบการณ์์
ค็็อกเทลคอลเลกชันพิิเศษท่ี่�มีี เรมีี มาร์แ์ตง วีีเอสโอพีี ท่ี่�เป็น็หัวัใจของค็็อกเทล
คอลเลกชันนี้้� ถ่่ายทอดผ่า่นรสชาติิหลากหลาย ตั้้�งแต่่เข้้มข้้นและหอมลุ่่�มลึก  
ไปจนถึึงความสดใสและสดชื่่�น ผสานมิิติิของผลไม้้ ส้้ม ซิิตรััส เครื่่�องเทศ 
สมุนุไพร กาแฟ แชมเปญ, คอนยััคหลุยุส์์ท่ี่� 13 และส่ว่นผสมอื่่�นๆ

ไม่่ว่่าจะชื่่�นชอบค็็อกเทลท่ี่�เน้้นคาแรกเตอร์์ของสปิริิต รสชาติิสดชื่่�น หรืือ 
การจัับคู่่�ส่่วนผสมที่�แปลกใหม่่ ทุุกแก้้วเผยอีีกหนึ่่�งมุุมมองของ เรมีี มาร์์แตง  
วีีเอสโอพีี ในรููปแบบท่ี่�มีีเอกลักษณ์ ์พร้้อมเติิมเต็็มค่ำำ�คืืนด้้วยค็็อกเทลแก้้วโปรด  
บทสนทนาดีีๆ และวิิวกรุงเทพฯ บนชั้้�น 57

COCOA XO

OPEN DAILY 16:00 - 01:00 HRS. COGNAC COCKTAILS FROM THB 690++
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STEP INTO THE 
CHOCOLATE CAVE

Discover rich flavours and indulgent pairings in COCOA XO’s  
intimate chocolate cave. Crafted with Callebaut Belgian 
chocolate, our bonbons and signature creations offer a moment 
of pure indulgence. This November, share a little sweetness with 
someone special as the festive season approaches.

ค้้นพบรสชาติิเข้ม้ข้น้และการจัับคู่่�ความอร่อ่ย ภายในถ้ำำ�ช็อ็กโกแลตบรรยากาศ
เป็็นส่่วนตััวที่� โคโค่่ เอ็็กซ์โอ เพลิิดเพลิินกัับบอนบอนและเมนูซิิกเนเจอร์์ท่ี่�
รังัสรรค์์จากช็อ็กโกแลตคาลลีีบาวท์จากเบลเยีียม ในเดืือนพฤศจิิกายนนี้้� ชวน
คนพิิเศษมาแบ่ง่ปัันความหวาน ต้้อนรับัเทศกาลแห่่งการเฉลิิมฉลองท่ี่�กำำ�ลังจะ
มาถึึง

OPEN DAILY: 16:00 - 01:00 HRS.
THB 790++ PER PERSON



Sunlight on the water. City lights after dark. 
A rhythm that carries you between the two.

This November, enjoy house beats,  
shimmering water and vibrant poolside 
energy at the Pool Deck above Bangkok.

Arrive in the afternoon, gather your friends 
and settle into the poolside scene. As golden 
hour slips into evening, reflections shift 
across the water and the music moves into 
deeper sounds against the illuminated 
skyline.

Stay close to the dance floor or take a 
moment by the pool. From the warmth of 
the afternoon to the energy after sunset, 
find your rhythm and let the evening unfold.

เติิมสีีสัันให้้เดืือนพฤศจิิกายน สนุุกกัับจัังหวะ
ดนตรีีเฮาส์์ แสงระยิิบระยัับบนผิิวน้ำำ� และ
บรรยากาศปาร์์ตี้้�ริิมสระ ณ พููล เด็็ค

ชวนเพื่่� อนมาพัักผ่่อนริิมสระตั้้�งแต่่ช่่วงบ่่าย 
พร้้อมเพลิิดเพลิินกัับเสีียงเพลงจากดีีเจ ก่่อน 
เข้้าสู่่�ปาร์์ตี้้�ยามค่ำำ�เมื่่�อพระอาทิิตย์์ลัับขอบฟ้้า 
ให้แ้สงสีีบนผิิวน้ำำ�และจัังหวะดนตรีีพาความสนุกุ
ดำำ�เนิินต่่อไป

ไม่ว่่่าจะเต้้นไปกัับเสีียงเพลง หรืือนั่่�งจิิบเครื่่�องดื่่�ม
และพููดคุุยกัับเพื่่�อน เติิมเสน่่ห์์ให้้ค่ำำ�คืืนวัันเสาร์์
ด้้วยดนตรีี แสงสีี และกลิ่�นอายลอยกระทงท่ี่�มา
บรรจบกัันริิมสระ

AFTER PARTY

21:00 - 01:00 HRS.

COCOA XO | 57th FLOOR

COMBO TICKETS FOR THE POOL PARTY 
AND AFTER PARTY ARE AVAILABLE
VIA MEGATIX

POOL PARTY

15:00 - 22:00 HRS.

POOL DECK | 26th FLOOR

EARLY TICKETS

FROM THB 1,000 NET VIA MEGATIX

SUNSET POOL PARTY
POOL DECK

SATURDAY 21 NOVEMBER 2026
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OYSTERS & 
CHAMPAGNE

THE SEASON FOR

Dress for an evening of Afro beats, Amapiano and Champagne at 
COCOA XO. AFROSKY brings the energy of AFROSKY to the  
57th floor, where music moves through the open air and Bangkok 
glows in every direction. Gather your friends, find your rhythm and 
let the next track keep you a little longer.

The Oyster Bar returns to CRU Champagne Bar for cooler evenings 
above Bangkok. Explore fine oysters, including selections from 
France’s celebrated coasts, served chilled and complemented by 
Champagne. From delicate salinity to silky texture and lingering 
minerality, savour each shell between sips as the evening breeze 
and city lights set the scene.

มุุมหอยนางรม กลับมาอีีกครั้้�งท่ี่�ครู แชมเปญ บาร์์ ต้้อนรัับค่ำำ�คืืนอากาศ
เย็น็สบายเหนืือกรุงเทพฯ เพลิิดเพลิินกัับหอยนางรมชั้้�นดีี รวมถึงสายพันัธุ์์�
คััดสรรจากชายฝั่่� งอัันเลื่่�องชื่่�อของฝรั่่�งเศส เสิิร์์ฟเย็็นเคีียงคู่่�แชมเปญ 
สััมผััสรสเค็็มอ่อนๆ จากทะเล เนื้้�อเนีียนนุ่่�ม และกลิ่�นอายแร่ธ่าตุุท่ี่�ละมุุน
ค่่อยๆ ลิ้้�มรสหอยนางรมสลับกัับจิิบแชมเปญ ท่่ามกลางสายลมยามค่ำำ� 
และแสงไฟระยิิบระยัับของเมืือง

แต่่งตััวมาพบกัันเหนืือกรุงเทพฯ กัับ แอฟโฟร สกาย ท่ี่� โคโค่่ เอ็็กซ์์โอ  
สนุกุกัับจัังหวะแอฟโฟรบีีตส์แ์ละอามาเปียีโน พร้อ้มแชมเปญและวิิวเมืือง 
360 องศา พลัังของแอฟโฟรสกายกลับมาเติิมชีีวิิตชีีวาให้้ชั้้�น 57  
ชวนเพื่่�อนมารวมตัว ขยัับตามเสีียงเพลง แล้้วให้้เพลงถััดไปเป็็นเหตุุผล 
ท่ี่�จะอยู่่�ต่ออีีกสัักนิิด

THE SKYLINE HAS A RHYTHM
AFROSKY

SATURDAY 21 NOVEMBER 2026

SINGLE ENTRY
FROM THB 800 NET PER PERSON
Including one complimentary drink
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BE REWARDED ALWAYS

ANNUAL MEMBERSHIP FEE

DINE OFTEN

The Centara Grand Dining Club invites you to unlock elevated 
privileges across Centara Grand at CentralWorld, where every 
lunch, dinner, and celebratory toast comes with added value.

From exclusive member savings and priority reservations to 
curated dining experiences across the hotel’s renowned 
restaurants and bars, membership is designed for those who 
appreciate exceptional cuisine and seamless privileges.

Because when dining is part of your lifestyle, it deserves to be 
rewarding.

Centara Grand Dining Club ขอเชิิญคุุณเปิิดประสบการณ์์สิิทธิิพิิเศษ 
ด้้านอาหารและเครื่่� องดื่่� มเหนืือระดัับทั่่� วโรงแรมเซ็็นทาราแกรนด์์ฯ  
เซ็็นทรััลเวิิลด์์ ท่ี่�ทุุกมื้้�ออาหารและทุุกช่่วงเวลาแห่่งการเฉลิิมฉลองมาพร้้อม
ความคุ้้�มค่าท่ี่�มากกว่่า

ตั้้�งแต่่ส่่วนลดพิิเศษสำำ�หรัับสมาชิิก การสำำ�รองท่ี่�นั่่�ง ไปจนถึึงประสบการณ์ ์
การรับัประทานอาหารท่ี่�คััดสรรอย่า่งพิิถีีพิิถััน ณ ห้อ้งอาหารและบาร์ข์องโรง
แรมฯ สมาชิิกภาพนี้้�ออกแบบมาสำำ�หรับัผู้้�ที่�หลงใหลในรสชาติิและการบริิการ

ทุุกประสบการณ์์จึึงควรเต็็มไปด้วยความพิิเศษและความคุ้้�มค่า

For more information, please contact
Tel : +66 (0)2 100 6270
Email : enquiries@centaragranddiningclub.com

GOLD TIER THB 8,900

PLATINUM TIER THB 12,900
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