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World cuisines served all day in a historic atmosphere 

Inspired by the Hua Hin Railway Station of the 1920s, the elegant and colonial-style restaurant offers a 
wide selection of International fare and local specialties in a charming dining space. 

(GF*) Gluten free on request, (P) Contains Pork, (N) Contains Nuts, 
(H(F)B) additional charge for Half and Full board meal plan 

 If you have an allergy or a preference, please inform our staff. 
All foods are Mono Sodium Glutamate (MSG) free. 

 

                    For Diabetics - อาหารท่ีมีปริมาณน ้าตาลต ่า         Gluten Free - อาหารท่ีไม่มีส่วนผสมของแป้งสาลี 

        Low Calories - อาหารท่ีมีแคลอร่ีต ่า         Vegetarian - อาหารท่ีไม่มีส่วนประกอบของเน้ือสัตว ์ 

    Low Sodium – อาหารท่ีมีปริมาณโซเดียมต ่า                       Heart Friendly – อาหารท่ีเป็นมิตรกบัหวัใจ 
     Items marked with         are Spa Cenvaree recommendations เมนูแนะน าโดย           สปาเซ็นวารี  

 
Appetizers อาหารเรียกน ้าย่อย  

Classic Caesar Salad คลาสสิคซีซาร์สลดั (GF*, P) 
Romaine lettuce, anchovies, Grana Padano, crispy bacon and croutons served with your choice of:  

ผกักาดโรเมน, ปลาร้าฝร่ัง, ชีสกราน่า พาดาโน่, เบคอนและขนมปังกรอบ เสิร์ฟพร้อมเน้ือสัตวใ์หเ้ลือกระหวา่ง 

Grilled Cajun chicken ไก่ย่าง                 300 

Garlic shrimps กุ้งย่าง           370 

Smoked salmon แซลมอนรมควัน           400 

 

Angus Beef Carpaccio คาร์ปาชโช่เน้ือ                                 370 

Classic, with Dijon mustard sauce, capers, Grana Padano shavings and rocket salad   

เสิร์ฟพร้อม ดีจองมสัตาร์ดซอส, เคเปอร์, กรานาพานาโดชีสสไตลอิ์ตาลี และร็อคเก็ตสลดั 

 
Fine Selection of European cold Cuts โคลคัท (GF*, P)                      590 
Parma ham, Milan0 and Chorizo, Homemade pork rillettes with garlic crostini’s,  

Kalamata olives, sun dried tomatoes and pickles 

พาร์มาแฮม, ซาลาม่ี, ริลเลตตห์มู , ขนมปังกระเทียม, มะกอกด า, มะเขือเทศอบแหง้และผกัดอง 
 

Po Pia Sai Poo ปอเป๊ียะไส้ปู            270 

Delicately wrapped spring rolls generously filled with premium crabmeat, lightly fried to golden perfection, and 
served with sweet plum sauce for a perfect balance of crisp and sweetness. 

ปอเป๊ียะทอดกรอบไส้เน้ือปูแน่นๆ ห่อดว้ยแป้งบางเบาทอดจนเหลืองทอง เสิร์ฟพร้อมซอสบ๊วยหวาน รสกลมกล่อมลงตวั 



Prices are subject to 10% service charge & applicable government tax ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพ่ิม 

 

Tiger Prawn Satay กุ้งลายเสือสะเต๊ะ (N)         330 

Juicy tiger prawns grilled, paired with tangy pickled cucumber, shallot, cilantro, and red chilies, finished with a 
velvety cashew curry sauce for a bold and refined twist on a classic satay. 

กุง้ลายเสือยา่งจนหอมฉ ่า เสิร์ฟคู่แตงกวาดอง หอมแดง ผกัชี และพริกแดง ราดดว้ยซอสมะม่วงหิมพานตเ์น้ือนุ่ม  
 

 

Spicy Herb Salads อาหารประเภทย า 

Larb Gai, Moo or Nuea ลาบไก่, หมู หรือเน้ือ (P)        250  

A classic Northeastern Thai salad featuring your choice of minced chicken, pork, or beef, tossed with roasted rice, 
fresh herbs, shallots, chili, and lime juice vibrant, zesty, and full of authentic Thai flavor. 

สลดัเน้ือสัตวส์ับใหเ้ลือก ไดแ้ก่ ไก่ หมู หรือเน้ือ คลุกเคลา้กบัขา้วคัว่ สมุนไพรไทย พริก มะนาว และหอมแดง ใหร้สจดัจา้นหอมกล่ิน
สมุนไพรแบบอีสานแท ้

 
Yam Som O Goong – Pomelo & Prawn Salad ย าส้มโอกุ้ง        300 

Juicy pomelo segments tossed with succulent poached prawns, roasted coconut, and Thai herbs, finished with a 
delicate sweet tangy dressing for a bright, refreshing bite. 

ส้มโอฉ ่าหวานคลุกเคลา้กบักุง้ลวกสด มะพร้าวคัว่ และสมุนไพรไทย ราดดว้ยน ้าย  ารสเปร้ียวหวานกลมกล่อม สดช่ืนและหอมละมุนในทุกค า 
 
Yam Talay ย าทะเล           320 

A refreshing mix of freshly poached shrimp, squid, and sea bass tossed with tomatoes, onions, and celery in a tangy 
and spicy lime dressing  a perfect balance of freshness and zest. 

สลดัซีฟู้ดรสจดัจา้น รวมกุง้ ปลาหมึก และปลากะพงลวกสด คลุกเคลา้กบัมะเขือเทศ หอมหวัใหญ่ และค่ืนฉ่าย ราดดว้ยน ้าย  ามะนาวรสเปร้ียว
เผด็กลมกล่อม 

 
Soups ซุป 

 

French Onion Soup ซุปหัวหอมฝร่ังเศส          190 

Caramelized onions slowly simmered in a rich, savory broth, topped with golden Gruyère cheese-crusted croutons 

หวัหอมแดงเค่ียวจนหวานละมุนในน ้าซุปเขม้ขน้ เสิร์ฟพร้อมขนมปังกรอบหนา้เนยชีสกรูแยร์สีทอง รสกลมกล่อม 
 

Tom Yum - River Prawns in Creamy Spiced Broth ต้มย ากุ้งแม่น ้า     350 

A rich and aromatic Thai soup featuring juicy river prawns in spicy and creamy tom yum broth, infused with 
lemongrass, kaffir lime, galangal, and roasted chili paste a timeless favorite bursting with flavor. 

ตม้ย  ากุง้แม่น ้ารสน ้าขน้เขม้ขน้ หอมกล่ินสมุนไพรไทยอยา่งตะไคร้ ใบมะกรูด และข่า เติมความมนัเผด็กลมกล่อมดว้ยพริกเผาและนม รสจดั
จา้นลงตวัในแบบไทย 
 

Tom Kah - Snow Fish in Galangal Coconut Broth ต้มข่าปลาหิมะ     450 

Premium snow fish simmered in smooth coconut broth scented with galangal and Thai herbs - a delicate harmony 
of creaminess and aroma, inspired by the soul of Thai cuisine. 

ปลาหิมะเน้ือนุ่มละมุน เค่ียวในน ้าซุปกะทิหอมกล่ินข่าและสมุนไพรไทย รสละเมียดกลมกล่อม ถ่ายทอดความเรียบง่ายงดงามของอาหารไทย
ในสไตลร่์วมสมยั 



Prices are subject to 10% service charge & applicable government tax ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพ่ิม 

 

Main Courses อาหารจานหลกั 
 

Australian Beef Chateaubriand for 2 persons ชาโตบรีอองเน้ือวัวออสเตรเลยี ส าหรับ 2 ท่าน     2,700 

H(F)B 860++ per 2 preson 
Succulent Australian beef Chateaubriand, perfectly roasted to your liking, served with Béarnaise sauce, rosemary 
potatoes, green asparagus, and young carrots  an exquisite dining experience for two.   

เน้ือววัออสเตรเลียชั้นเลิศ ชาโตบรีออง ยา่งอยา่งลงตวัตามความชอบ เสิร์ฟพร้อมซอสเบอเนส มนัฝร่ังโรสแมร่ี หน่อไมฝ้ร่ัง และแครอทอ่อน 
ประสบการณ์ม้ือพิเศษส าหรับสองท่าน 

 
Free-Range Chicken Breast อกไก่ย่าง          420 

Tender grilled free-range chicken breast with crispy skin, served with creamy grain mustard sauce, sautéed green 
asparagus, and buttery Lyonnaise potatoes for a wholesome, elegant dish. 

อกไก่จากฟาร์มธรรมชาติยา่งจนหนงักรอบ เน้ือนุ่ม เสิร์ฟพร้อมซอสเกรนมสัตาร์ด หน่อไมฝ้ร่ังเขียวผดั และมนัฝร่ังแบบลียงเนส ใหร้สกลม
กล่อมลงตวัในทุกค า 
 
Pork Cordon Bleu พอร์คคอร์ดองเบลอ  (P)         420 
Tender pork fillet stuffed with premium ham and melted cheese, coated in golden breadcrumbs and fried to 
perfection. Served with creamy mushroom sauce and fresh garden salad. 

สันในหมูเน้ือนุ่มสอดไส้แฮมคุณภาพเยีย่มและชีสเยิม้ ห่อเกลด็ขนมปังทอดจนกรอบสีทอง เสิร์ฟพร้อมซอสครีมเห็ดหอมและสลดัผกัสด 
 

Herb-Crusted Lamb Rack เน้ือซ่ีโครงแกะย่าง         1,200 

Juicy lamb rack coated with fragrant herbs and roasted to perfection, served with char-grilled crushed potatoes, 
cherry tomatoes, and tender French beans, complemented by a rich thyme-infused jus. 

เน้ือแกะชั้นดีเคลือบสมุนไพรหอม ยา่งจนสุกก าลงัดี เสิร์ฟพร้อมมนัฝร่ังบดอบถ่าน มะเขือเทศเชอร์ร่ี ถัว่แขก และซอสรสเขม้หอมกล่ินไธม ์
เพิ่มความละเมียดละไมในทุกค า 
 

Australian Angus Grass-Fed Beef Sirloin 250 g เน้ือสันนอกแองกสัจากออสเตรเลยี     1,350 

Premium Australian grass-fed Angus sirloin, perfectly grilled for a tender and juicy texture, served with baby 
carrots, chat potatoes, grilled Spanish onions, and blistered tomatoes, finished with a rich red wine jus 

เน้ือสันนอกแองกสัเล้ียงดว้ยหญา้คุณภาพจากออสเตรเลีย ยา่งจนสุกก าลงัดี เน้ือนุ่มฉ ่า เสิร์ฟพร้อมแครอทอ่อน ถัว่แขก หอมหวัใหญ่สเปนย่าง 
มะเขือเทศยา่ง และซอสรสเขม้ไวน์แดง เพิ่มความหอมละเมียดในทุกค า 
 

Pan-Seared Seabass Fillet ปลากระพงขาวย่างในกระทะ         380 

Perfectly pan-seared white seabass with crispy skin and tender flesh, served alongside a refreshing Tuscan-style 
tomato salad with black olives, fresh basil, and a hint of lime for a bright Mediterranean touch. 

ปลากระพงขาวยา่งในกระทะจนหนงักรอบ เน้ือนุ่ม เสิร์ฟพร้อมสลดัมะเขือเทศสไตลท์สัคานี มะกอกด า ใบโหระพา และน ้ามะนาวสด เพิม่
ความสดช่ืนหอมละมุนแบบเมดิเตอร์เรเนียน 

 

Snow Fish Duo ปลาหิมะกบักุ้งลายเสือ           750  

Delicate snow fish and succulent tiger prawns oven-baked to perfection, served on a bed of sautéed spinach with 
cherry tomatoes and fresh herbs, finished with a rich and velvety white wine butter sauce. 

ปลาหิมะเน้ือนุ่มและกุง้ลายเสืออบในเตา เสิร์ฟบนผกัโขมผดั มะเขือเทศเชอร์ร่ี และสมุนไพรสด ราดดว้ยซอสเนยไวน์ขาวเน้ือเนียน หอม
ละมุนทุกค า 



Prices are subject to 10% service charge & applicable government tax ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพ่ิม 

 

Railway Fish and Chips เรลเวย์ฟิชแอนด์ชิป           370  

Golden crispy fried fish served with crunchy French fries, tangy malt vinegar, and creamy tartar sauce a delightful 
twist on the classic favorite. 

ปลาทอดกรอบสีทอง เสิร์ฟพร้อมมนัฝร่ังทอดกรอบ น ้าส้มสายชูมอลต ์และซอสทาร์ทาร์ครีมม่ี เพิ่มรสชาติกลมกล่อมในสไตลค์ลาสสิก 
 

Railway Beef Burger เบอร์เกอร์เน้ือเรลเวย์           380 

A hearty beef burger stacked with melted Emmenthal cheese, sweet onion jam, fresh chopped iceberg lettuce, 
tangy Bloody Mary BBQ sauce, and crisp house-pickled cucumber, served with golden French fries for the perfect 
indulgence. 

เบอร์เกอร์เน้ือฉ ่า เสิร์ฟพร้อมชีสเอมเมนทาล หอมหวานจากแยมหวัหอม ผกักาดไอซ์เบิร์กซอย ซอสบาร์บีคิวสไตล ์บลดัด้ี แมร่ี และแตงกวา
ดองกรอบ เสิร์ฟคู่กบัมนัฝร่ังทอดกรอบ เพิ่มความอร่อยเตม็ค า 

 
Thai Noodles ก๋วยเต๋ียว 

Phad Thai with Chicken or White Tiger Prawns ผัดไทยไก่ หรือ กุ้งลายเสือ      300 

Thailand’s most iconic stir-fried noodle dish rice noodles tossed with tamarind sauce, tofu, bean sprouts, and 
roasted peanuts, served with your choice of tender chicken or succulent tiger prawns for a perfect balance of 
sweet, sour, and savory flavors. 

เมนูเส้นข้ึนช่ือของไทย เส้นจนัทผ์ดักบัซอสมะขามสูตรเขม้ขน้ เตา้หู ้ถัว่งอก และถัว่ลิสงคัว่ หอมกลมกล่อม เสิร์ฟพร้อมไก่นุ่มหรือกุง้ลายเสือ
ตวัโต รสชาติหวาน เปร้ียว เคม็ ครบรสอยา่งลงตวั 
 
Phad Se-ew เส้นใหญ่ผัดซีอิว๊ไก่หรือหมู   (P)          190 

Stir-fried flat rice noodles in savory soy sauce with fresh vegetables, offering your choice of tender chicken or pork. 

เส้นใหญ่ผดักบัซีอ๊ิวรสกลมกล่อมและผกัสด เลือกไดร้ะหวา่งไก่หรือหมู 

 
Thai Favorites อาหารไทย 

All dishes are served with steamed jasmine rice 

อาหารทุกอย่างเสิร์ฟพร้อมข้าวสวย  
 

Slightly Spicy  เผด็นอ้ย 
 

Medium Spicy  เผด็ปานกลาง 
 

 Spicy  เผด็มาก 

 

 

Pad Kraprao – Chicken, Pork or Beef ผัดกะเพรา – ไก่ หมู หรือเน้ือ         390 

A classic Thai stir-fry featuring your choice of minced chicken, pork, or beef, cooked with aromatic holy basil, tender 
long beans, and fiery chilies, all tossed in savory oyster sauce - bold, fragrant, and full of authentic Thai flavor. 

ผดักะเพราสูตรไทยแท ้เลือกไดร้ะหวา่งไก่ หมู หรือเน้ือสับ ผดักบัใบกะเพราหอม ๆ ถัว่ฝักยาว และพริกสด ราดดว้ยซอสหอยนางรม รสชาติ
เขม้ขน้ หอมเคร่ืองเทศแบบไทยดั้งเดิม 
 
 
 



Prices are subject to 10% service charge & applicable government tax ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพ่ิม 

 

Gai Phad Med Ma-muang ไก่ผัดเม็ดมะม่วง          290  

Tender chicken stir-fried with crunchy cashew nuts, colorful bell peppers, earthy mushrooms, sweet onions, and a 
hint of dried chili a perfect balance of textures and flavors in every bite. 

ไก่ผดักบัเมด็มะม่วงหิมพานตก์รอบ ๆ พริกหยวกสีสันสดใส เห็ดรสกลมกล่อม หอมหวัใหญ่ และพริกแหง้ ใหร้สชาติและเน้ือสัมผสัลงตวั 
 
Priew Waan Pla ปลาเปรี้ยวหวาน            300 

Crispy-fried Sea bass tossed in a vibrant sweet and sour sauce with juicy Hua Hin pineapple, fresh cucumbers, 
colorful bell peppers, and aromatic spring onions  a refreshing and flavorful Thai classic. 

ปลากระพงทอดกรอบคลุกเคลา้กบัซอสเปร้ียวหวาน รสกลมกล่อม พร้อมสับปะรดหวัหินฉ ่า ๆ แตงกวา พริกหยวกสีสันสดใส และตน้หอม 
เพิ่มความสดช่ืนและรสชาติแบบไทยแท ้
 

Phad Pak Ruam Mit ผดัผักรวมมิตร           190 

A colorful medley of fresh seasonal vegetables stir-fried to perfection in a rich and savory oyster sauce  light, 
healthy, and full of natural flavors. 

ผกัรวมหลากสีสันผดัอยา่งพิถีพิถนักบัซอสหอยนางรมรสกลมกล่อม ใหร้สชาติสดใหม่และอร่อยลงตวัแบบไทย 
 

Kao Phad ข้าวผัด        (P)  
Fragrant wok-fried rice with eggs, fresh vegetables served with your choice of  

ขา้วผดัหอมกรุ่น คลุกเคลา้กบัไข่และผกัสด เลือกไดร้ะหวา่งไก่ หมู เน้ือ ทะเล หรือเน้ือปู เพิ่มรสชาติกลมกล่อมและความอร่อยแบบไทยแท ้    
Chicken or Pork            280 
Beef              380 
Succulent seafood or Sweet crab meat         330 

 

Railway Fried Rice ข้าวผัดรถไฟ  (P)         390   

A beloved classic from the Railway Hotel, our secret-recipe fried rice combines tender pork, flavorful Chinese 
sausage, fresh green peas, and succulent shrimps aromatic, savory, and full of nostalgia. 

ขา้วผดัสูตรลบัสุดคลาสสิกจากโรงแรมรถไฟ ผสมผสานหมูเน้ือนุ่ม กุนเชียงหมู ถัว่ลนัเตาสด และกุง้ฉ ่า รสชาติหอมกรุ่น เขม้ขน้ และเตม็ไป
ดว้ยความทรงจ าแบบไทย 
 
Kao Phad Sapparod ข้าวผัดสับปะรด          350 

A vibrant Thai fried rice with golden-yellow grains, juicy Hua Hin pineapple chunks, sweet raisins, and succulent 
shrimps a delightful harmony of sweet, savory, and aromatic flavors. 

ขา้วผดัสีเหลืองทอง ใส่สับปะรดหวัหินฉ ่า ๆ ลูกเกดหวาน และกุง้สด รสชาติกลมกล่อม หวาน เคม็ และหอมเคร่ืองเทศแบบไทยลงตวั 
 

 

 
Thai Curries อาหารไทย ประเภทแกง 

All dishes are served with steamed jasmine rice 

 
Green Curry with Grain-Fed Braised Beef Cheeks แกงเขียวหวานเน้ือแกม้ววัตุ๋น     520  

Silky coconut green curry embracing melt-in-your-mouth grain-fed beef cheeks a Thai classic elevated with 
elegance.  

แกงเขียวหวานกะทิเน้ือนุ่มละมุน เคลา้รสเคร่ืองแกงหอมเขม้ขน้ โอบรับความนุ่มของเน้ือแกม้ววัเกรนเฟดตุ๋นอยา่งประณีต ถ่ายทอดเสน่ห์ของ
อาหารไทยคลาสสิกในรูปแบบร่วมสมยั 



Prices are subject to 10% service charge & applicable government tax ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพ่ิม 

 

Panang Curry – Choice of Pork, Chicken, or Beef พะแนง ไก่ หมู หรือเน้ือ       390 

Rich and fragrant Thai Panang curry simmered in creamy coconut milk, infused with kaffir lime and chili paste. 
Served with your choice of tender pork, chicken, or beef for a truly comforting Thai favorite. 

แกงพะแนงรสเขม้ขน้ เค่ียวในกะทิหอมมนั ปรุงดว้ยพริกแกงและใบมะกรูดสด มอบกล่ินหอมละมุนและรสชาติกกลมกล่อม เสิร์ฟพร้อม
โปรตีนท่ีคุณเลือกไดร้ะหวา่ง หมู ไก่ หรือเน้ือ 
 

Slow-braised Chicken Thigh Massaman มัสมัน่น่องไก่        290 
Slow-braised chicken thigh simmered in aromatic Massaman curry, rich with coconut milk and warm spices  a 
modern twist on a timeless Thai favorite. 

น่องไก่ติดสะโพกตุ๋นจนเป่ือยนุ่ม เค่ียวในแกงมสัมัน่หอมเคร่ืองเทศและกะทิเขม้ขน้ ถ่ายทอดความอร่อยของอาหารไทยคลาสสิกในสไตลร่์วม
สมยั 

 
 

Desserts ของหวาน  

 

Tiramisu ทีรามสุิ             360 

Classic Italian dessert layered with espresso-soaked ladyfingers, rich mascarpone cream, and a dusting of fine  
cocoa elegantly served tableside from the dessert trolley. 

ขนมหวานคลาสสิกจากอิตาลี จดัและเสิร์ฟสด ๆ ใหช้มกนัถึงโต๊ะ เลด้ีฟิงเกอร์ชุ่มกาแฟเขม้ขน้ สลบักบัครีมมาสคาโปนเน้ือนุ่ม โรยผงโกโก้
หอมละมุน มอบประสบการณ์ขนมหวานสุดพิเศษต่อหนา้แขก 
 

Mango Sticky Rice ข้าวเหนียวมะม่วง          190 

A beloved Thai dessert featuring fragrant coconut-infused sticky rice served with ripe, golden mango and a drizzle 
of creamy coconut sauce — a perfect harmony of sweetness, aroma, and tropical delight. 

ขนมหวานไทยข้ึนช่ือ ขา้วเหนียวมูนหอมมนักะทิ เสิร์ฟคู่มะม่วงสุกสีทอง ราดซอสกะทิเขม้ขน้ หวานละมุนกลมกล่อมอยา่งลงตวัในรสชาติ
แบบไทย 
 
Lychee Passion Fruit Jelly Filled with Coconut Panna Cotta        150  

เยลลีล่ิน้จ่ีเสาวรสสอดไส้พานาคอตต้ามะพร้าว 
A vibrant tropical delight featuring fragrant lychee and tangy passion fruit jelly encasing smooth, creamy coconut 
panna cotta - a refreshing fusion of textures and exotic flavors. 

ขนมหวานสไตลท์รอปิคอล เน้ือเยลล่ีล้ินจ่ีและเสาวรสหอมสดช่ืน สอดไส้พานาคอตตา้มะพร้าวเนียนนุ่ม หวานมนักลมกล่อม ใหส้ัมผสัสดช่ืน
และรสชาติหรูหราในค าเดียว 
 
 

 


