
 

CENTARA GRAND BEACH RESORT & VILLAS HUA HIN  

 

 

IN-ROOM DINING MENU  

 

The hotel’s legendary cuisine has earned a solid reputation for the quality of its 

food as well as for the authentic Thai hospitality service.  

We wish you an unforgettable culinary experience!  

The Food & Beverage Team  

 

 

On the Menu you will find nutrition information about  the dishes we offer.  

Look out for the indicators at the food descriptions  

บนป้ายช่ืออาหาร ท่านจะพบกับสัญลักษณ์ ท่ีแสดงข้อมูลทางโภชนาการของอาหารแต่ละชนิด  

 

For Diabetics. Simply a healthy-eating plan that will help you to control your blood sugar 

อาหารท่ีมีปริมาณน ้าตาลต ่า  

 

Gluten Free. Easy to digest protein 

อาหารท่ีไม่มีส่วนผสมของแป้งสาลี  
 

Low Calories. Dishes which satisfy the taste buds and are low in calorie count 

อาหารท่ีมีแคลอรี่ต ่า  

 

Vegetarian. Contains no meat.  The product might contain dairy and dairy products 

อาหารท่ีไม่มีส่วนประกอบของเน้ือสัตว์  
 

Low Sodium. Contains a low amount of sodium 

อาหารท่ีมีปริมาณโซเดียมต ่า  

 

Heart Friendly. Food which are created with a healthy heart in mind 

อาหารท่ีเป็นมิตรกับหัวใจ 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

BREAKFAST SET ชุดอาหารเช้า    
 

Breakfast is available from 6.00 to 11.00 hours  
อาหารเช้าเปิดให้บริการต้ังแต่เวลา  06.00 - 11.00 น. 
Breakfast it ems marked with          are available all day  

อาหารเช้าท่ีมีสัญลักษณ์น้ี        เปิดให้บริการตลอดท้ังวัน  
Items marked with            are Spa Cenvaree recommendations 

อาหารเช้าท่ีมีสัญลักษณ์น้ี           คืออาหารเพ่ือสุขภาพ  
 

 

 

 

AMERICAN BREAKFAST SET   ชุดอาหารเช้าสไตล์อเมริกัน   650  

 

CHOICE OF CHILLED JUICES น ้าผลไม้  
Orange, pineapple, guava, apple 

น ้าส้ม น ้าสับปะรด น ้าฝรั่ง น ้าแอปเปิ้ล  

TROPICAL FRUIT PLATTER  ผลไม้รวมตามฤดูกาล 

Pineapple, watermelon, banana, papaya  

สับปะรด  แตงโม  กล้วย  มะละกอ  

CHOICE OF CEREALS, MILK AND YOGHURT  ธัญพืชตามต้องการ นมและโยเกิร์ต 

Homemade Mues li, Bircher muesli,  cornflakes, Koko krunch 

ธัญพืชอบแห้ง  ธัญพืชอบแห้งและผลไม้  คอร์นเฟลก   โกโก้ครั้นช์  
Milk or low fat milk 

นมสด  หรือนมสดไขมันต ่า  
Plain or fruit yoghurt 

โยเกิร์ตรสธรรมชาติ  โยเกิร์ตผลไม้รวม  

CENTARA BREAKFAST BASKET, SERVED WITH BUTTER, JAMS AND HONEY  

ชุดตะกร้าขนมปังอาหารเช้าเซ็นทารา เสิร์ฟพร้อมกับเนย แยมและน ้าผึ ้ง 
Croissant, white toas t, Danish pastry, bread rolls  

ครัวซอง  ขนมปังโฮมเมด  ขนมปังเดนิช  ขนมปังก้อนกลม 

CHOICE OF TWO FARM FRESH EGGS ANY STYLE   

ไข่ ตามต้องการ 2 ฟอง 
Fried, poached, boiled, scrambled or omelette  

ไข่ดาว  ไข่ลวกในน ้าส้มสายชู  ไข่ต้ม  ไข่กวนหรือไข่ม้วน  
with your choice of onions , cheese, ham , bell peppers, tomatoes, chillies and spr ing onions  

เสิร์ฟพร้อมตัวเลือกของ หัวหอม  ชีส  แฮม  พริกหวาน  มะเขือเทศ  พริก  และต้นหอม  
ACCOMPANIED BY (YOUR CHOICE OF TWO)  
Bacon, chicken or pork sausage, potatoes and tomato of the day 

เสิร์ฟพร้อมกับเครื่องเคียงตามต้องการ ( 2 ชนิด )  

เบคอน  ไส้กรอกไก่  หรือไส้กรอกหมู  มันฝรั่ง  มะเขือเทศประจ าวัน  
CHOICE OF HOT BEVERAGES  

เครื่องด่ืมร้อนตามต้องการ  
Coffee, decaffeinated coffee, hot chocolate, chamomile tea, green tea, Earl Grey or   

English breakfas t tea 

กาแฟ  กาแฟคาเฟอีนต ่า  ช็อกโกแลตร้อน  ชาคาโมไมล์  ชาเขียว  ชาเอิร์ลเกรย์  หรือชาสไตล์อังกฤษ  
 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

CONTINENTAL BREAKFAST SET   ชุดอาหารเช้าสไตล์ยุโรป   520  

 

CHOICE OF CHILLED JUICES น ้าผลไม้ 

Orange pineapple, guava, apple 

น ้าส้ม  น ้าสับปะรด  น ้าฝรั่ง  น ้าแอปเปิ้ล  

TROPICAL FRUIT PLATTER  ผลไม้รวมตามฤดูกาล 
Pineapple, watermelon, banana, papaya 

สับปะรด  แตงโม  กล้วย  มะละกอ  

CHOICE OF CEREALS, MILK AND YOGHURT  ธัญพืชตามต้องการ, นมและโยเกิร์ต 

Homemade Mues li, Bircher muesli,  cornflakes, Koko krunch  

ธัญพืชอบแห้ง  ธัญพืชอบแห้งและผลไม้  คอร์นเฟลก  โกโก้ครั้นช์  
Milk or low fat milk 

นมสด  หรือนมสดไขมันต ่า  

Plain or fruit yoghurt 

โยเกิร์ตรสธรรมชาติ  โยเกิร์ตผลไม้รวม  

CENTARA BREAKFAST BASKET, SERVED WITH BUTTER, JAMS AND HONEY  

ตะกร้าขนมปังอาหารเช้าเซ็นทารา เสิร์ฟพร้อมกับเนย แยมและน ้าผึ ้ง 
Croissant, white toast, Danish pas try, bread rolls  

ครัวซอง  ขนมปังโฮมเมด  ขนมปังเดนิช  ขนมปังก้อนกลม 

CHOICE OF HOT BEVERAGES  

เครื่องด่ืมร้อนตามต้องการ  
Coffee, decaffeinated coffee, hot chocolate, chamomile tea, green tea, Earl Grey or   

English breakfas t tea  

กาแฟ  กาแฟคาเฟอีนต ่า  ช็อกโกแลตร้อน  ชาคาโมไมล์  ชาเขียว  ชาเอิร์ลเกรย์  หรือชาสไตล์อังกฤษ  
 

 ...................................................................................................................................................................................  

 

 

WELL-BEING BREAKFAST SET ชุดอาหารเช้าเพ่ือสุขภาพ    390  
 

CHOICE OF CHILLED JUICES น ้าผลไม้ 
Orange, pineapple, guava, apple 

น ้าส้ม  น ้าสับปะรด  น ้าฝรั่ง  น ้าแอปเปิ้ล  

TROPICAL FRUIT PLATTER  ผลไม้รวมตามฤดูกาล  

Pineapple, watermelon, banana, mango, papaya  

สับปะรด  แตงโม  กล้วย  มะม่วง  มะละกอ  

CHOICE OF CEREALS, MILK AND YOGHURT ธัญพืชตามต้องการ, นมและโยเกิร์ต 
Homemade Mues li, Bircher muesli,  cornflakes, Koko krunch  

ธัญพืชอบแห้ง  ธัญพืชอบแห้งและผลไม้  คอนเฟลก  โกโก้ครั้นช์  
Milk or low fat milk 

นมสด  หรือนมสดไขมันต ่า  

Plain or fruit yoghurt 

โยเกิร์ตรสธรรมชาติ  โยเกิร์ตผลไม้รวม  

OPEN FACE SANDWICH  แซนวิช  

7 seed brown bread with avocado , tomatoes , smoked salmon and boiled egg  

ขนมปังธัญพืช 7 ชนิด  เสิร์ฟกับอโวคาโด  มะเขือเทศ  ปลาแซลมอนรมควัน  และไข่ต้ม  

 

 

 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 

THAI BREAKFAST SET ชุดอาหารเช้าแบบไทย     390 

 

CHOICE OF CHILLED JUICES น ้าผลไม้  
Orange, pineapple, guava, apple  

น ้าส้ม  น ้าสับปะรด  น ้าฝรั่ง  น ้าแอปเปิ้ล  

TROPICAL FRUIT PLATTER  ผลไม้รวมตามฤดูกาล 
Pineapple, watermelon, banana, papaya  

สับปะรด  แตงโม  กล้วย  มะม่วง  มะละกอ  

BOILED RICE ข้าวต้ม  

With your choice of chicken, pork or shrimps, served with condiments  

พร้อมตัวเลือกของ  ไก่  หมู  หรือกุ้ง  เสิร์ฟพร้อมเครื่องปรุง 

Breakfast  eggs in a pan ไข่กระทะ 
2 eggs  served in a  pan with s tir fr ied pork, Chinese sausage, sautéed mushrooms and toas t 

ไข่ดาวเสิร์ฟในกระทะพร้อมกับหมูสับ  กุนเชียง  เห็ดผัด  และขนมปัง 
 

 ...................................................................................................................................................................................  

 

BREAKFAST À LA CARTE อาหารเช้าตามสั่ง  

 

PANCAKES OR WAFFLES       180 

แพนเค้ก หรือ วาฟเฟิล 

with maple syrup, strawberry sauce or chocolate sauce      

เสิร์ฟพร้อมกับน ้าเชื่อมกล่ินเมเปิ้ล สตรอว์เบอร์รี่ หรือ ซอสช็อกโกแลต   

    

CENTARA BREAKFAST BASKET SERVED WITH BUTTER, JAMS, HONEY  210  

ตะกร้าขนมปังอาหารเช้าเซ็นทารา เสิร์ฟพร้อมกับเนย แยมและน ้าผึ ้ง 

Croissants, white and brown toasts, chocolate croissant, Danish pastry and bread rolls 

ครัวซองต์ ขนมปังขาวและขนมปังสีน ้าตาล ครัวซองช็อกโกแลต ขนมปังเดนิช ขนมปังโรล  
 

ASSORTED DANISH        210 
เดนิชหน้าต่าง ๆ  

Fresh fruit and cinnamon Danish  

เดนิชหน้าผลไม้ และ เดนิชอบเชย  

 

CEREALS ธัญพืช        140  

Homemade muesli, bircher muesli, cornflakes, Koko krunch  

โฮมเมดมูสล่ี บิเชอร์มูสล่ี คอนเฟลก โกโก้ครั้นช์  

 

MILK นม         140  

Full fat, low fat, soy milk 

นมสด ไขมันต ่า พร่องมันเนย นมถั่วเหลือง 

 

YOGHURT โยเกิร์ต       150  

Plain, low fat, strawberry, mango, banana or blueberry  

รสธรรมชาติ ไขมันต ่า สตรอว์เบอร์รี่ มะม่วง กล้วย หรือบลูเบอร์รี่  

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

2 EGGS ANY STYLE ไข่ตามต้องการ 2 ฟอง     230  

Fried, poached, boiled, scrambled or omelette with your choice of onions, cheese, ham,  

bell peppers, tomatoes, chilli or spring onions 

ไข่ดาว, ไข่ลวกในน ้าส้มสายชู, ไข่ต้ม, ไข่กวน หรือไข่ม้วนเสิร์ฟพร้อมตัวเลือกของ หัวหอม ชีส แฮม  

พริกหวาน มะเขือเทศ พริก หรือต้นหอม  

 

3 EGGS WHITE OMELETTE ไข่ขาวม้วน 3 ฟอง                      230  

Choice of mushrooms, onions, cheese, ham, bell peppers, tomatoes, chilli or spring onions 

เสิร์ฟพร้อมตัวเลือกของเห็ด หัวหอมใหญ่ ชีส แฮม พริกหวาน มะเขือเทศ พริก ต้นหอม  

 

EGGS BENEDICT ไข่เบเนดิกท์       300 

2 Poached eggs on English muffins, butcher ham or smoked Salmon with Hollandaise sauce 

ไข่ลวกในน ้าส้มสายชู 2 ฟองเสิร์ฟบนมัฟฟิน กับแฮม หรือปลาแซลมอนรมควัน และซอสฮอลแลนด์เดส  
 

SIDE-ORDERS (PER ITEM)  เครื่องเคียง (ราคาต่อ 1 รายการ)   100  

Bacon, ham, pork sausages, chicken sausages, sautéed mushrooms, potatoes, tomato of the day  

เบคอน แฮม ไส้กรอกหมู ไส้กรอกไก่  เห็ดผัด มันฝรั่ง มะเขือเทศประจ าวัน  

 

COLD CUTS AND CHEESE โคลคัท และชีส     320 

Butcher ham and Milano Salami, Emmental and Edam cheese  

แฮม และซาลามี่จากมิลาน ชีสเอมเมนทอล และชีสอีแดม  

 

PORRIDGE โอ๊ทมีล       170 

Rolled oats with hot milk served with bananas and cinnamon powder  

ข้าวโอ๊ทต้มกับนม เสิร์ฟกับกล้วยและผงอบเชย  

 

BOILED RICE ข้าวต้ม        270 

With your choice of chicken or pork served with condiments 

พร้อมตัวเลือกของ ไก่ หมู เสิร์ฟพร้อมเครื่องปรุง 
shrimps served with condiments       310 

พร้อมตัวเลือกของ กุ้ง เสิร์ฟพร้อมเครื่องปรุง 

 

SAUTÉED NOODLES OR FRIED RICE ก๋วยเต๋ียวผัด หรือข้าวผัด     

with vegetables ผัดกับผัก       230  

your choice of pork,  chicken or beef  ผัดกับหมู ไก่ หรือ เนื้อ    270 / 370 

with seafood ผัดกับอาหารทะเล         310 

 

TROPICAL FRUIT PLATTER  ผลไม้รวมตามฤดูกาล     250 

Pineapple, watermelon,  banana, mango, papaya  

สับปะรด แตงโม กล้วย มะม่วง มะละกอ  
 

 

 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

BEVERAGES เครื่องดื่มส าหรับอาหารเช้า  

 

FRESHLY BREWED COFFEE กาแฟสด     140  

ESPRESSO เอสเพรสโซ่        140  

DOUBLE ESPRESSO ดับเบิ้ลเอสเพรสโซ่      170  

CAPPUCCINO คาปูชิโน่      150 

LATTE ลาเต้       150  

DECAFFEINATED COFFEE กาแฟคาเฟอีนต ่า    140  

HOT CHOCOLATE  ช็อกโกแลตร้อน      150  

ICED COFFEE OR ICED TEA กาแฟเย็น หรือ ชาเย็น     160  

LOOSE TEA  ชา       140  

Earl grey, English breakfas t, jasmine, green                                                             

เอิลเกรย์ อิงลิชเบรคฟาส ชามะลิ ชาเขียว  

CHILLED JUICES น ้าผลไม้      190  

Orange, pineapple, apple, guava, tomato  

น ้าส้ม  น ้าสับปะรด  น ้าแอปเปิ้ล  น ้าฝรั่ง  น ้ามะเขือเทศ  

  

 ...................................................................................................................................................................................  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALL DAY DINING  อาหารบริการตลอดวัน  



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 

Available from 6.00 to 22.00 hours  

เปิดให้บริการต่ังแต่เวลา 06.00 - 22.00 น.  

Items marked with        are available 24 hrs. 

อาหารที่มีสัญลักษณ์นี้      เปิดให้บริการตลอด 24 ชั่วโมง 

Items marked with           are Spa Cenvaree recommendations 

อาหารท่ีมีสัญลักษณ์น้ี           คืออาหารเพ่ือสุขภาพ  
 

A GOOD START อาหารเรียกน ้าย่อย  

 
CAESAR SALAD ซีซาร์สลัด        

Classic salad of crispy romaine leaves, cro utons, bacon, parmesan cheese (contains  pork)   280 

ผักกาดโรเมน ขนมปังกรอบ  เบคอน  ชีสพาเมซาน  (มีหมูเป็นส่วนประกอบ) 

served with your choice of เสิร์ฟกับตัวเลือกของ  

Cajun spiced chicken อกไก่ย่าง       320 

Smoked salmon   ปลาแซลมอนรมควัน       400 

Seared garlic shr imps กุ้งย่าง          430 

 

CHICKEN AND AVOCADO SALAD  สลัดไก่และอโวคาโด    320 

Garlic, cor iander -spiced chicken breast s lices , avocado, sun -dried tomatoes ,  

spr ing onions with seasonal mixed lettuce and lime dress ing  

อกไก่ย่าง  อะโวคาโด  มะเขือเทศอบ  ต้นหอม  กับผักสลัด  และซอสมะนาว  
 

SALAD NICOISE นิซัวสลัด      410 

Medium rare seared Akami tuna, quail eggs , Kalamata olives, baby potatoes and green beans  

เนื้อปลาทูน่าย่าง  ไข่นกกระทา  มะกอกด า  มันฝรั่ง  และถั่วแขก  
 

FINE SELECTION OF EUROPEAN COLD CUT  โคลคัท    490 

Parma ham, Milano and Chor izo, Homemade pork r illettes  

with gar lic cros tini’s, Kalamata olives, sun dr ied tomatoes and pickles  

พาร์มาแฮม, ซาลามี่, เป็ดบด, ขนมปังกระเทียม, มะกอกด า, มะเขือเทศอบแห้งและผักดอง 

 

FRENCH ONION SOUP ซุปหัวหอม      210 

Served with Cheese gar lic croutons     

เสิร์ฟพร้อมขนมปังกรอบกระเทียมชีส 
  

ROASTED TO MA TO CRÈME SOUP ซุปครืมมะเขือเทศ     210 

Ciabatta croutons     

เสิร์ฟพร้อมกับขนมปังเชียร์บัตต้า 
 

 ...................................................................................................................................................................................  

 

 

SANDWIC HES, WRAPS & BURGERS  แซนวิช และเบอร์เกอร์  

SERVED WITH FRENCH FRIES เสิร์ฟกับเฟรนช์ฟราย 

 

CLUB SANDWICH  คลับแซนวิช       320  

Grilled chicken, bacon, fr ied egg with lettuce, tomatoes , cheese, mayonnaise  

on our  home-made white bread (contains  pork) 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

ไก่ย่าง  เบคอน  ไข่ดาว  เสิร์ฟกับผักกาด  มะเขือเทศ  ชีส  มายองเนส  และขนมปัง (มีหมูเป็นส่วนประกอบ) 

 

CENTARA BURGER เซนทารา เบอร์เกอร์  
Emmenthal cheese, onion jam, chopped iceberg, bloody Mary BBQ sauce  House pickled cucumber  and French fr ies  

ชีสเอมเมนทอล แยมหัวหอม ผักกาดแก้ว ซอสบาร์บีคิว แตงกวาดอง และมันฝรั่งทอด 

your  choice of Pork    มีตัวเลือกระหว่าง  หมู      360  

or Angus beef Pattie   หรือ เนื้อแองกัส             390 

 
       

SPICY SHIMP WRAP กุ้งห่อแผ่นแป้ง      360  

Seasonal oranic lettuce,spicy avocado spread, cherry tomatoes, cor iainder salsa     

ผักกาดออแกนิค แยมอโวคาโด มะเขือเทศ ซัลซ่าผักชี   

 

THAI SATAY WRAP แป้งห่อไก่สะเต๊ะ      320 
Mixed lettuce, char  gr illed chicken satay, pickles , peanut sauce (contains peanut) 

ผักกาด  สะเต๊ะไก่  ผักดอง  ซอสถั่ว (มี ถ่ัว เป็นส่วนประกอบ) 

 ...................................................................................................................................................................................  

 

THAI FAVOURITES อาหารไทย  

APPETIZERS  อาหารเรียกน ้าย่อย  

 

TO M KHA GAI  ต้มข่าไก่       270 

Coconut soup with chicken, galangal, chilli oil  

ต้มข่าไก่ใ ส่กะทิ ข่า และน ้ามันพริกเผา 

 

TO M YUM GOONG  ต้มย ากุ้งน ้าข้น      310  

Creamy hot and sour soup with Thai herbs, prawns, mushrooms  

ต้มย ากุ้งน ้าข้น  กับสมุนไพรไทย และเห็ด 

 

POPIA TOD POO  ปอเป๊ียะปู        290  

Deep fr ied crabmeat spring rolls with plum sauce 

ปอเปี๊ยะไส้ปู  
 

YAM TALAY  ย าทะเล       330 

Freshly poached shrimps, squid, sea bass, tomatoes, onions, celery with spicy lime dress ing  

ย าทะเลใส่มะเขือเทศ หัวหอม ผักค่ืนช่าย  
 

TOD MAN GOONG ทอดมันกุ้ง       290 

Fried shr imp cakes with sweet plum sauce (contains pork)     

ทอดมันกุ้ง กับน ้าจิ้มบ๊วย (มีหมู เป็นส่วนประกอบ) 
 

SATAY GAI  สะเต๊ะไก่       260 

Grilled chicken satay served with peanut sauce, pickled cucumber and shallots  (contains peanut) 

สะเต๊ะไก่ กับซอสถั่ว แตงกวาดอง และหอมแดง (มี ถ่ัว เป็นส่วนประกอบ)  

THAI BEEF SALAD ย าเนื้อย่าง        370 

Char  grilled beef tossed with fresh herbs, celery, cherry tomatoes , cucumber  and rocket salad   

ย  า เน้ือย่างกับสมุนไพร คื่นช่าย มะเขือเทศเชอร์ ร่ี แตงกวาและผักร็อกเกต  

 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 

 

 

MAIN COURSES อาหารจานหลัก  

All dish serve with steamed Jasmine rice ( เสิร์ฟพร้อมข้าวหอมมะลิ ) 

 

PHAD KRAPAO ผัดกระเพรา     
Spicy s tir-fr ied hot bas il, gar lic, chilli,  with your  choice of  

ผัดใบกระเพรา กระเทียม และพริก  

Chicken, pork หมู, ไก่        290 

Beef   เนื้อ        390  

Seafood   อาหารทะเล       330 

         

PHAD MED MAMUANG  ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์ (ไก่ หมู )    290  

Stir -fried cashew nuts, onions , mushrooms, capsicum, dr ied chilli with your choice of Chicken or  pork (contains nuts) 

ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์ หัวหอมใหญ่ พริกหวาน พริกแห้ง เสิร์ฟพร้อมข้าวหอมมะลิ (มี ถ่ัว เป็นส่วนประกอบ) 

 

PHAD PRIK THAI DUM  ผัดพริกไทยด า (ไก่ หมู )    290  

Stir -fried garlic, black pepper, caps icum, onions , mushrooms with your choice of  Chicken or  pork  

ผัดกระเทียม พริกไทยด า พริกหวาน หัวหอมใหญ่ และเห็ด  

 

GAENG PANANG พะแนง      

Red curry with your choice of  

Chicken or pork ไก่ หรือหมู                              290 

Shrimps กุ้ง                           330 

 

GAENG KIEW WAN  แกงเขียวหวาน      

Thai green curry, jungle peas, baby eggplants, coconut milk and your  choice of  

Chicken or pork ไก่ หรือหมู                              290 

Shrimps กุ้ง        330 

      

PHAD PAK RUAM MIT ผัดผักรวมมิตร      230   

Stir -fried mixed vegetables with oys ter sauce  

ผัดผักรวมมิตรในซอสหอยนางรม  

 

CHU CHEE PLA SALMON ฉู่ฉ่ีปลาแซลมอน     400 

Salmon filet topped with red curry and coconut sauce  

ปลาแซลมอน กับเครื่องแกง และกะทิ  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 

 

NOODLES AND FRIED RICE ก๋วยเต๋ียวและข้าวผัด 

 

PHAD THAI  (contains  peanuts) ผัดไทย (มี ถ่ัว เป็นส่วนประกอบ)      

Fried r ice noodles in tamarind sauce with egg, tofu , ground peanuts , bean sprouts with your choice of   

เส้นผัดไทยผัดกับซอสมะขามเปียกใส่ไข่ เต้าหู้ ถั่วลิสงและถั่วงอก  

Chicken or pork  ไก่ หรือหมู       290  

Shrimps  กุ้ง        330 

 

PHAD SE-EW  ผัดซีอิ้ว        

Wok-fr ied flat r ice noodles  with soya sauce, vegetables and your  choice of  

เส้นใหญ่ผัดซีอิ้วใ ส่ผัก 

Chicken or pork  ไก่ หรือหมู       290  

Shrimps  กุ้ง        330 

 

KHAO PHAD ข้าวผัด       

Fried r ice, mixed vegetables with your choice of  

ข้าวผัดใส่ผัก  

Chicken or pork   ไก่ หรือหมู      290  

Shr imp seafood   กุ้ง ทะเล       330 

crab meat   ปู        330 

 

RAILWAY FRIED RICE ข้าวผัดรถไฟ      330 

Our secret recipe of fr ied r ice, well-known s ince the opening of the Railway Hotel,  

with pork, Chinese sausage, green peas , shr imps  (contains pork) 

ข้าวผัดกับหมู  กุนเชียง  ถั่วลันเตา  และกุ้ง  สูตรลับเฉพาะ (มีหมู เป็นส่วนประกอบ)  

 

KAO PHAD SAPPAROD ข้าวผัดสับปะรด      310 

Yellow fried r ice with pineapple, raisins, shr imps  

ข้าวผัดกับผงกะหรี่  สับปะรด  ลูกเกด  และกุ้ง  

 
 ...................................................................................................................................................................................  

 

INTERNATIONAL FLAVOURS MAIN COURSE  อาหารจานหลักนานาชาติ 
 

SEARED SALMON  ปลาแซลมอนย่าง      470 

With roas ted corn and cherry tomato succotash with a refreshing lime and herb dip  

เสิร์ฟกับข้าวโพดย่าง  มะเขือเทศเชอรี่  ซอสมะนาวและสมุนไพร 
 

OVEN BAKED CHICKEN BREAST อกไก่อบ     400 

 grain mus tard sauce, green asparagus and Lyonnaise potatoes  

เสิร์ฟพร้อมมัสตาร์ดซอส หน่อไม้ฝรั่ง และมันฝรั่งสไตล์ลียง  
 

BRAISED CHICKEN LEG IN RED WINE SAUCE  ไก่ตุ๋นไวน์แดง   400 

with creamy mashed potatoes, baby carrots and green beans  

ไก่ ตุ๋นในซอสไวน์แดง  เสิร์ฟกับมันบด  แครอท  และถั่วแขก  

 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 

SLOW COOKED PORK TENDERLOIN  หมูสันในอบ     430  
Crispy baby potatoes  and finger carrots with rosemary jus  

เสิร์ฟกับ  มันฝรั่ง  แครอท  และซอสโรสแมรี่     

 

BEEF STROGANOFF  บีฟสโตรกานอฟ      430 

Shor t seared beef s trips , mushrooms , gherkins, sour  cream with Tagliatelle pas ta     

เนื้อสันในผัดกับเห็ด  แตงกวาดอง  และซาวครีม กับเส้นพาสต้าทาเกลียเทลเล่ 
 

CRISPY SKIN SEABASS FILLET ปลากระพงขาว     430 

Tuscany tomato salad, black olives, bas il and squeezed lime      

เสิร์ฟพร้อมสลัดมะเขือเทศทัสคานี่  มะกอกด า  ใบโหระพา และน ้ามะนาว  
 

FISH AND CHIPS  ฟิชแอนด์ชิปส์       390 

Crispy fr ied fish with a touch of red curry, French fr ies , malt vinegar and tar tar  sauce    

ปลาชุบแป้งทอดกรอบ  และมันฝรั่งทอด  เสิร์ฟพร้อมน ้าส้มสายชูมอลท์  และซอสทาร์ทาร์ 
 ...................................................................................................................................................................................  

 

SIDE DISHES เคร่ืองเคียง 
 

JASMINE STEA MED RICE ข้าวหอมมะลิ     70   

MASHED POTA TOES   มันฝร่ังบด      100 

FRENCH FRIES  มันฝร่ังทอด      100   

STEAMED VEGETABLES  ผักนึ่ง      100  

 ...................................................................................................................................................................................  

 

PASTA  พาสต้า       

Spaghett i or Penne served  with your selected sauce  

สปาเก็ตต้ี  หรือ  เพนเน่  กับซอสตามต้องการ   
 

BOLOGNESE ซอสเนื้อ      390  

Classic sauce of s low cooked beef with tomatoes vegetables and herbs  

เนื้อบด และมะเขือเทศ 

 

CARBONARA คาโบนาร่า      350  

Creamy sauce with onions, bacon, garlic, parmesan ch eese and finished with an egg yolk  (contains pork)  

ซอสครีมผัดกับหัวหอม  เบคอน กระเทียม พาร์เมซานชีส  และไข่แดง (มี ส่วนประกอบของหมู) 
 

NAPOLITANA  นาโปลิตาน่า       250 

Authentic tomato sauce of garlic and Italian herbs  

ซอสมะเขือเทศ  กระเทียม  และสมุนไพรอิตาเลียน  

Add cajun spiced chicken   ไก่ปรุงรส      320 

Add gar lic seared shr imps   กุ้งย่าง        390 

 

SEAFOOD TAGLIATELLE  ทาเกลียเทลเล่ทะเล     390 

With pan seared scallops , shr imps , calamari and rock lobs ter tossed with  

blis tered cherry tomatoes , finished in a dill beurre blanc  

หอยเชลล์  กุ้ง  ปลาหมึก  และกั้งหิน  ผัดกับมะเขือเทศในซอสเบลอบล็องค์ 



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

PIZZA  พิซซ่า  

Available from 11.00 hours to 21.00 hours 

เปิดให้บริการต่ังแต่เวลา 11.00 น. ถึง 21.00 น. 

 

PIZZA MARGARITA   พิซซ่ามาร์การิต้า     240                                                   

Tomatoes, mozzarella, bas il 

ซอสมะเขือเทศ  ชีสมอสซาเรลลา  และโหระพา 
 

PARMA ROCKET พิซซ่าปาร์มาแฮม และใบร็อคเก็ต     380 

Tomato sauce based with mozzarella, burrata, prosciutto di Parma, rocket  

ซอสมะเขือเทศ มอสซาเรลลาชีส เบอร์ราต้าชีส ปาร์มาแฮม และใบร๊อคเก็ต  

 

THAI SEAFOOD PIZZA  พิซซ่าไทยซีฟู้ด      440 

Sweet spicy and sour  tomato sauce based with mozzarella, prawns, scallop, squid, mussels, shallots, sweet pineapple, cherry t omatoes, 

Thai herb mix 

ซอสเปรี ้ยวหวาน กุ้ง หอยเชลล์ หมึก หอยแมลงภู่ หอมแดง สับปะรด มะเขือเทศ และสมุนไพร  

 

MILANO SALAMI พิซซ่าซาลาม่ี       380 

Tomato sauce based with mozzarella, olives  

มะเขือเทศ  มิลาโน่ซาลามี่ มะกอก และมอสซาเรลลาชีส  

 

360 DEGREE พิซซ่า 360 ดีกรี  

Tomato sauce based with mozzarella, prosciu tto di Parma , artichokes , olives, mushroom                                      340 

ซอสมะเขือเทศ มอสซาเรลลาชีส เบอร์ราต้าชีส ปาร์มาแฮม และใบร๊อคเก็ต  

 

HAWAII                                            320 
Tomatoes, local pineapple, butcher ham, mozzarella cheese ( contains  pork)  

มะเขือเทศ  สับปะรด  บุชเชอร์แฮม  และมอสซาเรล่าชีส (มีส่วนประกอบของหมู) 

 

 
 ...................................................................................................................................................................................  

 

VEGETARIAN DELIGHT อาหารเจ  

 

TOFU SATAY WRAP (CONTAIN NUTS) เต้าหู้สะเต๊ะห่อแป้งตอติญญ่า (มีส่วนผสมของถั่ว)230 

Crispy tor tilla, cucumbers , shallots, cor ian der, seared Tofu and peanut sauce served with French fr ies    

 แป้งตอติญญ่าห่อด้วยแตงกวา, หอมแดง, เต้าหู้ และซอสถั่ว  เสิร์ฟพร้อมเฟร้นช์ฟราย  

 
CREAMY POLENTA   โพเลนต้า      300 

Sautéed mushrooms, spinach, Grana Padano  

เสิร์ฟกับ เห็ด, ผักโขม และชีสกราน่า พาดาโน่  

 
SPIRAL PASTA  สไปรัล พาสต้า          300 

Italian tomato bas il sauce        

เสิร์ฟกับ ซอสมะเขือเทศและใบโหระพา สไตล์อิตาเล่ียน  

 

COCONUT SOUP ต้มข่าเห็ด       230 
White cabbage, mushrooms  

ต้มข่าเห็ด และผักกาดขาว  



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

 
GLASS NOODLE SALAD ย าวุ้นเส้นเห็ด      230 

Mixed mushrooms, onions , celery 

ย าวุ้นเส้นเห็ด, หอมหัวใหญ่ และผักชี 
 

GREEN CURRY WITH VEGETABLES AND MUSHROOM  แกงเขียวหวานผักและเห็ด  230 

Serve with jasmine r ice  

แกงเขียวหวานผักและเห็ด เสิร์ฟพร้อมข้าวสวย  
 

DESSERTS อาหารจานหวาน  

 

VANILLA MANGO PANNA COTTA  วานิลลามะม่วงพันนาคอตต้า          230  

With pass ion fruit sauce  กับซอสเสาวรส       

 

APPLE TARTE TA TIN  แอปเป้ิลทาร์ตทาทิน      230 

With our home-made vanilla sauce  กับโฮมเมดวานิลลาซอส 
 

ASSORTED SEASONAL SLICED FRUITS                      260  

ผลไม้รวมตามฤดูกาล 

 

 ...................................................................................................................................................................................  

 

KIDS SPECIALITY MENU   อาหารจานพิเศษส าหรับเด็ก   
  

MINI BURGER / HOT DOG WITH FRENCH FRIES     160  

มินิเบอร์เกอร์ / ไส้กรอก และเฟร้นช์ฟราย   

CHICKEN BROTH SOUP WITH PASTA      160 

ซุปไก่และพาสต้า          

PAN-FRIED CHICKEN BREAST WITH FRENCH FRIES    160 

อกไก่ทอดและเฟร้นช์ฟราย    

BREADED FISH FILLET WITH FRENCH FRIES AND TAR TAR SAUCE   160 

ปลาชุบเกล็ดขนมปังทอด กับเฟร้นช์ฟราย และซอสทาร์ทาร์   

SPAGHETTI WITH TO MATO SAUCE      160 

สปาเก็ตต้ีซอสมะเขือเทศ   

TUNA MAYONNAISE AND TOMA TO SANDWI CH WITH FRENCH FRIES 160 

แซนด์วิชทูน่ามายองเนส และเฟร้นช์ฟราย  

GRILLED HAM AND CHEESE SANDWICH WITH FRENCH FRIES   160 

แซนด์วิชแฮมชีส และเฟร้นช์ฟราย  

FRIED RICE WITH CHICKEN       160  

ข้าวผัดไก่ 

FRIED GARLIC PEPPER PORK BALL WITH RICE    160 

ลูกชิ้นหมูบดกับกระเทียม พริกไทยทอด และข้าวสาวย  



 

Prices are in Thai baht will subject to 10% service charge & applicable government tax  

ราคาน้ียงัไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเ พ่ิม  

 

SALMON TERIYAKI RICE BOWL      160 

ปลาแซลมอน ซอสเทอริยากิ และข้าวสวย  

CLEAR SOUP WITH MINCED PORK, SEAWEED AND EGG BEAN  CURD  160 

แกงจืดเต้าหู้หมูสับ  

 ...................................................................................................................................................................................  

 

DESSERTS FOR KID อาหารประเภทของหวานส าหรับเด็ก  

  
BROWNIE CAKE WITH MIXED B ERRY COMPO TE    140  

เค้กบราวนี่  เสิร์ฟกับพร้อมกับเบอร์ร่ีรวม  

OREO CHEESE CAKE WITH CHOCOLATE SAUCE     140 

ชีสเค้กโอริโอ เสิร์ฟพร้อมกับซอสช็อกโกแลต  

BANANA AND CHOCOLATE TAR T WITH STRA WBERRY SAUCE   140 

กล้วย และช็อคโกแล็ตทาร์ต กับสตรอเบอร่ีซอส  

 ...................................................................................................................................................................................  

 

 

BEVERAGES  เคร่ืองด่ืม 

 

MILKSHAKE (STRAWBERRY, VANILLA, CHOCOLATE)    90 

มิลค์เชค ( สตรอเบอร์ร่ี วานิลลา หรือช็อกโกแลต )  

COCA COLA, SPRITE, FANTA       80 

โค้ก สไปรท์ แฟนต้า  

JUICES (ORANGE, PINEAPPLE, APPLE, GUAVA)    80  

น ้าผลไม้ (ส้ม สับปะรด แอปเป้ิล ฝร่ัง)    

      

 


