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390

590 780

780 890

450

Isalatina di finocchi e arance
Fennel, orange salad, hazelnut, citrus dressing 
with parmesan cheese shaves
สลัดผักเฟนเนลกับถั่วเฮเซลนัท และซอสสม  

Bruschettone alla burrata e 
prosciutto
Bruschettone with burata cheese and Parma ham
ขนมปงบรูสเกตาสไตลอิตาเลียนเสิรฟพรอมแฮมพารมา และชีสบูราตา 

Spiedino alle capesante
Hokkaido scallops skewer, mushroom bruschetta 
and saffron sauce
หอยเชลลฮอกไกโดเสียบไมเสิรฟพรอมขนมปงบรูสเกตาราดดวยซอสหญาฝรั่น  

Culatello e melone
Culatello ham and sweet melon
แฮมคูลาเทลโลเสิรฟพรอมเมลอน และผักสลัด  

Insalata alla Cesare
Don Giovanni Caesar salad
สลัดผักซีซารเสิรฟพรอมกับเบคอน ชีสพารเมซาน และขนมปงกรอบ 

Rucola e robiola olio e limone
Deep-fried Robiola cheese, rocket leaves 
and lemon dressing
“โรบิโอลา” ชีสทอดเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ต และซอสมะนาว 

Starters
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350

375 380

345Crema d’asparagi e granchio
Asparagus cream soup and soft shell crab
ซุปครีมหนอไมฝรั่ง เสิรฟพรอมปูนิ่มทอด  

Zuppa di funghi e pomodoro
Tomato and mushroom soup
ซุปมะเขือเทศ และเห็ด  

Crema di porcini e tartufi estivi
Porcini mushroom, summer truffle cream soup
ซุปครีมเห็ดพอรชินี และเห็ดทรัฟเฟล

Zuppa di mare
Seafood soup “Sicilian” style
ซุปใสทะเลสไตลอิตาเลียน 

Soups
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1,250

Tagliatelle al tartufo e capesante
Homemade tagliatelle with truffle and roasted scallops
พาสตาเสนสดแทลเกลียเตลเลผัดซอสครีมเห็ดทรัฟเฟล เสิรฟพรอมหอยเชลลอบ

Tortelli alla barbabietola e aragoste
Beetroot lobster tortellini, homemade lobster butter sauce
ทอรเทลลินี่ไสล็อบสเตอรผัดซอสเนยล็อบสเตอร และสมุนไพร

780

850

Sedanini agli spinaci e gamberoni
Spinach sedanini roasted prawns and white wine sauce
พาสตาเสนสดซีดานิน่ีผักโขมผัดซอสไวนขาว และกุงลายเสือ

Selection of dry pasta
with classic sauce
Spaghetti, penne, rigatoni, paccheri, bucatini, 
black ink spaghetti, Vongole, Carbonara, Bolognese, 
Napoletana, Amatriciana, Frutti di mare

500

เสนพาสตาชนิดตาง ๆ สามารถเลือกซอสไดตามตองการ

890Mezze lune ai tartufi e patate
Half moon ravioli filled with potatoes truffle, 
scallops, cheese & sage sauce
ราวิโอลี่ไสมันฝรั่งและเห็ดทรัฟเฟล เสิรฟพรอมหอยเชลลผัดซอสเนยกับสมุนไพร

Home made pasta
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750 1,050

1,350

Risotto al pomodoro e basilico 
scamorza e salsiccia
Tomatoes basil risotto, sausage, smoked mozzarella cheese
ขาวริซอตโตผัดกับชีสรมควัน และซอสมะเขือเทศเสิรฟพรอมไสกรอกอิตาเลียน

Osso buco alla Milanese
Braised veal Osso buco “Milanese” style, saffron risotto
เนื้อลูกวัวตุนไวนแดง เสิรฟพรอมขาวริซอตโต

Risotto di mare con coda d’aragostina
Seafood risotto with seared lobster tail
ขาวริซอตโตผัดกับซีฟูด เสิรฟพรอมกุงล็อบสเตอร

Risottos
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690 750

1,380

Pepata di cozze
Sautéed mussels with oil, garlic, chilli, white wine
หอยแมลงภูดำผัดซอสไวนขาว

Gamberoni all’olio di Camellia 
oleifera e insalata d’arance e rucola
Camellia oil with roasted prawns, rocket and orange salad
กุงลายเสือทอดเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ต และสมซอสน้ำมันคามิเลีย

Pesce neve e gamberone al caviale
Pan-fried snow fish and prawn, caviar, white wine sauce
ปลาหิมะและกุงลายเสือทอดราดดวยซอสไวนขาว และไขปลาคารเวียร 

Specialties
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1,100 1,100

1,380

Orata al forno crosta di papate 
menta e pomodoro
Pan-roasted sea bream with potatoes crust, 
mint and tomato sauce
ปลาซีบรีมคลุกมันฝรั่งทอดราดดวยซอสมะเขือเทศ และใบมินท

Trota alla Certosina
Pan-fried trout fillet “Certosina” celery, carrot, 
onion, mushrooms, red wine and vinegar reduction
ปลาเทราตทอดเสิรฟพรอมผักรวมราดดวยซอสไวนแดง

Rombo alle cozze e zafferano
Roasted Halibut, mussels saffron reduction
ปลาฮาริบัททอดเสิรฟพรอมซอสหอยแมลงภูดำ และหญาฝรั่น

“All dishes are served with market vegetables and potatoes”

Main course fish
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800 1,450Filetto di maiale fichi secchi e 
pancetta salsa al Marsala
Oven-roasted pork tenderloin, dry fig and bacon Marsala sauce
หมูสันในทอดเสิรฟพรอมลูกมะเด่ือ และเบคอนราดดวยซอสไวนมารซาลา

1,680

1,780Costoletta d’agnello Siciliana crosta di 
pistacchi di Bronte salsa al Chianti
Roasted lamb rack with pistachio crust “Sicilian” style, 
grilled artichoke and Chianti wine reduction
ซ่ีโครงแกะอบคลุกถ่ัวพิสตาชิโอ เสิรฟพรอมอารทิโชค
ยางราดดวยซอสไวนแดง

Tagliata di manzo rucola, 
grana, olio al tartufo
Grilled Australian strip loin “Tagliata” rocket,
parmesan cheese, truffle, balsamic reduction
เน้ือสันนอกยางเสิรฟพรอมผักร็อคเก็ต ชีสพารเมซาน เห็ดทรัฟเฟลราดดวยซอสบัลซามิค

Filetto di manzo alla Rossini
Beef tenderloin “Rossini” style with seared 
tiger prawn & truffle sauce
เน้ือสันในและกุงลายเสือทอดราดดวยซอสเห็ดทรัฟเฟล

Main course meat
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350

450 450

450Margherita
Tomato, mozzarella cheese and basil leaves
พิซซาหนาชีสมอซซาเรลลา และซอสมะเขือเทศ

Don Giovanni
San Daniele ham, tomato, mozzarella cheese 
and rocket leaves
พิซซาหนาแฮมแซนเดเนียเล ผักร็อคเก็ต และชีสมอซซาเรลลา

Salame piccante
Spicy salami, mozzarella cheese and tomatoes
พิซซาหนาซาลามี่ และชีสมอซซาเรลลา

Alla Stefano
Black truffle, mozzarella cheese, sausage and rocket leaves
พิซซาหนาเห็ดทรัฟเฟล ผักร็อคเก็ต และไสกรอกอิตาเลียน

Pizzas
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Ice cream and sherbet
Add amarena cherries on your favourite ice cream 
or sherbet 
ลูกเชอรรี่เชื่อมเสิรฟพรอมไอศครีม หรือเชอรเบท

Ice cream by the scoop:
Chocolate, vanilla, coffee, respberry, lemon, orange 
and stracciatella
ไอศครีม และเชอรเบท ช็อคโกแลต วานิลา กาแฟ ราสเบอรรี่ มะนาว สม 
วานิลาช็อคโกแล็ตชิป

100

300

300 300 650

190

Cremino di cioccolato e cuore di 
pistachio
Warm chocolate “Cremino” pistachio heart and vanilla sauce
เคกช็อคโกแลตและถั่วพิสตาชิโอเสิรฟ พรอมซอสวานิลา

300Il babba’ Napoletano
Napolitan babba’ with citrus and Mandarinetto spirit
ขนมบาบาเสิรฟกับเหลา และผลไม

Panna cotta
Vanilla panna cotta & berry sauce
วานิลาพานาคอตตาเสิรฟพรอมซอสเบอรรี่

Tiramisu all’arancio
Orange tiramisu
ทิรามิสุรสสมสไตลอิตาเลียน

Formaggi italiani 
con pere e miele
Italian cheese selection with pear and 
truffle honey
ชีสอิตาเลียน เสิรฟกับลูกแพรและซอสน้ำผ้ึงกับเห็ดทรัฟเฟล 

Desserts


