
Room service menu 

Eng

BREAKFAST MENU Price

AMERICAN BREAKFAST 790

Available 24 hours

Choice of cereals or yoghurt (plain or fruit)

Two eggs any style with hash brown potatoes

Crispy bacon / smoked ham / sausages

Basket of Danish, Croissant and Muffin

Hot chocolate, coffee or tea

Choice of fresh fruit juice

CONTINENTAL BREAKFAST

Available 24 hours 510

Seasonal carved fresh fruit platter or a choice of cereal

Basket of Danish, Croissant and Muffin

Coffee or tea and fruit juice

Hot Chocolate or milk

URBAN LIFE STYLE BREAKFAST 590

Low fat, plain or fruit yogurt

Egg white omelet or poached egg served with grilled

Tomato or green salad

Healthy bakery basket with toasted brown and whole

Wheat bread

Low fat margarine

Decaffeinated coffee, decaffeinated tea

Choice of fresh fruit juice

THAI BREAKFAST 490

Available 24 hours

Freshly squeezed orange, pineapple, carrot

Or watermelon juice

Seasonal fresh fruit platter

Khao Tom

Boiled rice with your choice of shrimp,

Chicken or pork

Khao Phad



Wok-fried rice with shrimps, chicken or

Pork topped with fried egg

EGG DISHES

Eggs Benedict 390

Two poached eggs on toasted English muffin

Choice of smoked ham or smoked salmon

Scrambled Eggs 350

Served with sautéed spinach and mushroom

on toasted bagel

Three Egg fluffy Omlette with Asparagus, 350

Goat Cheese and Basil

Warm Muffin with Fried Egg, 290

California Sausage Patty and Cheese

Two Eggs any Style 390

Served with hash brown potatoes, crispy bacon

Or ham, grilled tomatoes, mushrooms,

Pork or chicken sausage

THAI BREAKFAST A LA CARTE

Khao Tom 220

Boiled rice with your choice of shrimp,

Chicken or pork

Khao Phad 220

Wok-fried rice with shrimp, chicken or pork

Topped with fried egg

Guay Tiew Phad Se-eiw 220

Wok-fried flat noodles with fresh greens,

Chicken, pork or beef and black soy sauce

Noodle Soup 220

Chinese style chicken broth with your choice of

Chicken, seafood or pork

FRESHLY SQUEEZED JUICE

Freshly squeezed 180

Orange, pineapple, watermelon, or carrot juice

Chilled juice 160

Tomato, apple, guava or grapefruit



Smoothie 220

Natural yoghurt blended with fresh fruit

Fruit 250

Seasonal fresh fruit platter

Yoghurts 180

Selection of plain or fruit yoghurts

CEREALS 180

Selection of cereals

Corn Flakes, Rice Crispies, All Bran, Raisin Bran

Or Coco Pops

Served with hot or cold, full-fat, low-fat,

Skimmed or organic soy milk

ENERGIZING 210

Bircher muesli with fresh fruit and nuts

COLD CUTS & CHEESE

Smoked ham, Mortadella, Hunter sausage 

And salami 410

Assorted Breakfast Cheese 410

Emmental, Gouda, Cheddar, Cream Cheese

And Baby Bell

PANCAKES & WAFFLES

Caramelized banana pancakes 290

With honeyed walnuts

Stack of Pancakes 290

With a Mascarpone quenelle and Maple syrup

Waffles 290

With whipped cream and blueberry topping

Or

With Mascarpone, cinnamon sugar and

Maple syrup

Apple filled pancakes 290

With strawberry sauce

French toast 290

With cinnamon sugar and apricot compote

BAKERIES



Bakery basket 290

Served with butter or margarine and selected

Preserves, choice of 3

Croissant

Plain butter, almond or chocolate

Danish

Fruit, berry or raisin

Muffin

Plain, chocolate, blueberry or oatmeal-banana

Bread basket 180

French baguette, soft roll, multigrain roll

And plain toast

COFFEE & CHOCOLATE

Espresso, Double Espresso, 160

Café Latte, Cappuccino

Pot of Coffee, fresh milk 160

or skimmed milk

Hot Chocolate or Ovaltine 160

TEA SELECTION 160

English Breakfast, Darjeeling or Earl Grey

Green tea, Peppermint or Rooibos

ALL DAY MENU (24 HOURS)

SALADS AND APPETIZERS

Chef’s Salad 490

Iceberg lettuce topped with strips of ham,

Chicken, Swiss cheese and beef Pastrami,

Boiled egg, tomatoes and Kalamata olives

Served with creamy French dressing

Prosciutto di Parma 690

Thinly sliced Parma ham with Rock melon

Mozzarella “Caprese” Salad 390

Buffalo mozzarella and tomatoes with rocket

Salad and pesto sauce

Caesar Salad 390



Baby Romaine lettuce with crispy bacon,

Croutons and Parmesan cheese

Topped with grilled chicken breast

or

Topped with grilled shrimp

Quiche Loraine 350

Classic French bacon and onion tart

with a side salad

Smoked Salmon

With horseradish cream, capers, red onion,

Dill and toast

Fresh garden salad 350

Assorted lettuce, cucumber, tomatoes,

Spanish onions and Kalamata olives

With your choice of French, Thousand Island

Or Italian dressing

SOUP

Double Boiled Chicken Consommé 280

With vegetable brunoise

Cream of Forest Mushrooms 280

Chef’s Soup of the Day 280

Prepared daily from seasonal produce

SANDWICHES AND BURGERS

The World Club Sandwich 390

Triple decker with chicken breast, crispy bacon,

Tomatoes, Egg, Mayonnaise and lettuce served

With ginger, sesame coleslaw and French fries

The Cajun Chicken Sandwich 390

Grilled Cajun spiced chicken breast, on toasted

Turkish bread, tomatoes, Rocket & olives served

With French fries

Philly Cheese Steak Sandwich 650

Strips of Wagyu beef, caramelized onions and

American cheese melt with French fries,

Ginger , sesame coleslaw and pickles.

The Centara Burger 490



Chicken or beef burger with cheese, fried egg

And crispy bacon served with ginger, sesame coleslaw 

and

French fries

New York Hot Dog 390

Soft bun with a Pork Wiener, caramelized

Onions and American mustard served with

French Fries and pickle

PASTA

Classic Linguine al Pesto 390

Pesto sauce, potatoes, green beans and

parmesan cheese

Penne al Arrabiata 390

Penne with San Marzano tomato sauce,

Chilli, garlic and olive oil

Fettuccini Frutti Di Mare 490

Black fettuccini with Scallops, prawns, squid,

Clams and San Marzano tomato sauce

Penne al Gorgonzola 490

Penne and broccoli with Gorgonzola

and walnut cream sauce

Spaghetti “Lobster” al Aglio, 1290

Olio e Peperoncino

Spaghetti tossed with meat of

A 400g Phuket lobster, garlic, olive oil and chilli

Pappardelle with Beef Ragu 590

Home made Parpadelle pasta with

Black Angus beef ragout

Baked Lasagna 490

Layers of pasta sheets, Béchamel and

Ragu Bolognese gratinated with Parmesan

Spinach & Ricotta Ravioli 490

With San Marzano tomato sauce and Italian basil

MAIN COURSES

Grilled King Tiger Prawns 1050

with sautéed mixed vegetables

And chilli butter sauce



Chilean Sea Bass 890

with sautéed spinach and spicy salsa

Tasmanian Salmon Fillet 690

With grilled asparagus, mashed potatoes and a

balsamic cream sauce

Pepper Steak 1250

Australian Beef tenderloin with green peppercorn

Sauce, green vegetables and gratinated

potatoes “Dauphinoise”

Steak Frites from Prime Australian Rib-Eye 990

Grilled Black Angus Entrecote with herb butter,

French fries and green salad

Grilled Australian Rack of Lamb 990

Served with gratinated potatoes “Dauphinoise”,

Ratatouille and thyme jus

Lamb Shank 690

Stew lamb shank served with spinach fettuccini

Free Range Chicken Breast withProvencal Spices 690

Mashed potatoes and a mushroom truffle

Cream sauce

Chicken in the Basket 590

The all time classic, fried breaded chicken breast

Served with a fried banana and French fries

Nasi Goreng 390

Indonesian fried rice with chicken satay

and prawn crackers

FLAVOURS OF THAILAND

APPETIZERS

Thod Man Pla 250

Deep fried fish patties with cucumber acchar

Porpia Thod Jay 250

Deep fried vegetarian spring rolls with

Plum sauce

Yam Talay 320

Spicy Thai seafood salad

Satay Moo Rue Gai 250



Grilled marinated pork or chicken skewers

Served with peanut sauce

Larb Gai 250

Minced chicken with hot chilli and mint leaves

Gai Hor Bai Toey 250

Deep fried marinated chicken wrapped with

Pandan leaves

SOUP

Tom Yam Goong 290

Hot and sour river prawn soup with lemongrass

Tom Kha Gai 260

Chicken soup with galangal and coconut milk

MAIN COURSES

Moo Dad Diew 320

Deep fried marinated sun dried pork with

Chilli sauce

Poo Nim Phad Pong Karee 420

Stir-fried soft shell crab with egg curry

Gai Phad Med Mamuang 320

Stir-fried chicken with cashew nuts

Chu Chee Goong 690

Tiger prawns simmered in red curry and

Coconut milk

Rad Na 390

Stir-fried flat noodles with pork, chicken or

Seafood and soy sauce

Kao Phad Kaprow, Moo Rue Gai 390

Pork or chicken fried rice with chilli and

Hot basil leaves

Phad Thai Goong Sod 390

Fried Siamese noodles with prawns

Kao Phad Goong Rue Poo 390

Fried rice with prawns or crab

Gaeng Kiew Waan Gai 390

Chicken in green coconut curry



Gaeng Massaman Nuea 390

Massaman curry with beef, potatoes and peanuts

Gaeng Phed Pet Yang 390

Thai roasted duck red curry

served with steamed rice

INDIAN DELICACIES NOT AVAILABLE - PLEASE REMOVE FROM THE MENU

SIDES

KIDS MENU

Fish Fingers 190

With French fries and tartar sauce

Golden Chickadees 190

Chicken nugget with French fries and tomato

Ketchup

Mama’s Spaghetti 190

Spaghetti with San Marzano tomato sauce

And cheese

Bernie’s Burger 190

Mini beef or chicken burger with French fries

DESSERT

Moist Chocolate Brownie 220

And Pecan nut caramel with Vanilla sauce

Paris Brest with Crispy Hazelnuts 220

Praline sauce

Apple Bread and Butter Pudding 220

With vanilla sauce and white crumble

Panna Cotta 250

With mixed berries and almond tuille

European Cheese platter 520

Brie, Gorgonzola, Manchego and Chevre

Served with crackers, baguette and quince paste

Seasonal Sliced Fruit Plate 250

PIZZA



From our wood-fired oven,

pizzas available from 11.00 - 23.00 hrs

Pizza Margherita 390

San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella,

Italian basil and olive oil

Pizza Hawaii 450

San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella,

Shredded ham & pineapple

Pizza Napolitana 450

San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella,

Anchovies and olives

Pizza Diavola 450

San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella,

Italian spicy Salami

Pizza Di Mare 490

San Marzano tomato sauce, Buffalo Mozzarella,

Shrimp, clams, squid and oregano

Pizza Di Parma (Pizza Bianco) 490

Mascarpone, Parmesan, Parma ham & Rocket

Pizza Quattro formaggi 490

With Mozzarella, Taleggio, Gorgonzola and

Parmesan cheese



Thai

อาหารเชา้สไตลอ์เมรกินั

สั่งได ้ 24 ชั่วโมง

กรณุาเลอืกซเีรยีลหรอืโยเกริต์ (ธรรมดาหรอืใสผ่ลไม)้ 

ไขส่องฟองปรงุไดห้ลากสไตลก์บัมนัฝร่ังแฮชบราวน์ 
เบคอนกรอบ/ แฮมรมควัน/ ไสก้รอก ตะกรา้ขนมปังเด

นชิ ครัวซองต ์ และมฟัฟิน เครือ่งดืม่ชอคโกแล

ตรอ้น ชาหรอืกาแฟ และผลไมส้ด

อาหารเชา้สไตลค์อนตเินนทัล

สั่งได ้ 24 ชั่วโมง

ผลไมต้ามฤดกูาลหรอืซเีรยีล ตะกรา้ขนมปังเดนชิ 
ครัวซองต ์ และมฟัฟิน ชาหรอืกาแฟและน ้าผลไม ้
เครือ่งดืม่ชอคโกแลตรอ้นหรอืนม

อาหารเชา้สไตลเ์ออรเ์บนิ

โยเกริต์ไขมนัต า่ หรอืธรรมดา หรอืผลไม ้ ออมเล็ต

ไขข่าวหรอืไขล่วก เสริฟ์กบัมะเขอืเทศยา่งหรอืสลัดผัด

 ตะกรา้ขนมปังเพือ่สขุภาพกบัขนมปังไมข่ดัสแีละขนม

ปังโฮลวที มาการนีไขมนัต า่ กาแฟไมม่คีาเฟอนี ชา

ไมม่คีาเฟอนี น ้าผลไมต้ามสั่ง

อาหารเชา้สไตลไ์ทย

สั่งได ้ 24 ชั่วโมง

น ้าผลไมค้ัน้สด สม้ สปัปะรด แครอท หรอืแตงโม 
เสริฟ์กบัจานผลไมต้ามฤดกูาล

ขา้วตม้

ขา้วตม้กุง้ ไก ่ หรอืหมู

ขา้วผัด



ขา้วผัดกุง้ ไก ่ หรอืหม ู เสริฟ์กบัไขด่าว

เมนูไข่

ไขเ่บเนดกิต์

ไขล่วกสองฟองบนขนมปังองิลชิมฟัฟินอบ และแฮม

รมควันหรอืแซลมอนรมควัน

ไขค่น

เสริฟ์กบัผักโขมและเห็ดผัดบนขนมปังเบเกลิอบ

ไขอ่อมเลตสามฟองกบัหน่อไมฝ้ร่ัง

ชสีนมแพะและใบกระเพรา

มฟัฟินและไขด่าว

เสริฟ์กบัไสก้รอกเนื้อบดแคลฟิอรเ์นยีและชสี

เมนูไขป่รงุไดห้ลากสไตล์

เสริฟ์กบัมนัฝร่ังแฮชบราวน์ เบคอนกรอบหรอืแฮม 
มะเขอืเทศยา่ง เห็ด ไสก้รอกหมหูรอืไก่

เมนูอาหารเชา้สไตลไ์ทย จานเดีย่ว

ขา้วตม้

ขา้วตม้กุง้ ไก ่ หรอืหมู

ขา้วผัด

ขา้วผัดกุง้ ไก ่ หรอืหม ู เสริฟ์กบัไขด่าว

กว๋ยเตีย๋วผัดซอีิ๊ว

กว๋ยเตีย๋วเสน้ใหญผั่ดผัก เนื้อไกห่รอืเนื้อหมหูรอืเนื้อวัว ผัดซอีิ๊วด า

กว๋ยเตีย๋วน ้าใส

กว๋ยเตีย๋วซปุไก ่ หนา้ไก ่ ซฟีู้ดหรอืหมู

น ้าผลไมค้ัน้สด

น ้าผลไมค้ัน้สด

สม้ สปัปะรด แตงโม แครอท

น ้าผลไม ้

มะเขอืเทศ แอปเปิล ฝร่ัง เกรปฟรตุ



น ้าผลไมป่ั้น

โยเกริต์ธรรมชาตป่ัินกบัผลไม ้

ผลไมส้ด

ผลไมต้ามฤดกูาล

โยเกริต์

แบบธรรมดาหรอืแบบใสผ่ลไม ้

ซเีรยีล

คอรน์เฟลคส,์ ขา้วพอง, ออลแบรน, เรซิน่แบรน, โกโกป๊้

อบส ์ เสริฟ์กบันม หรอืนมไขมนัต า่ หรอืนมถ่ัวเหลอืง

เมนูเพิม่พลัง

มวิสล์กีบัผลไมส้ดหรอืถ่ัว

โคลดค์ัมและชสี

แฮมรมควัน มอรท์าเดลลา ฮนัเตอรซ์อสเซจ ซาลามี

ชสีรวม

เอ็มมองตาล, เกาดา้, เชดดาร,์ ครมีชสี, เบบีเ้บล

แพนเคก้และวัฟเฟิล

แพนเคก้กลว้ย

กบัถ่ัววอลนัทเคลอืบน ้าผึง้

แพนเคก้หลายชัน้

กบัมาสคาโปนและเมเปิลไซรัป

วัฟเฟิล

กบัวปิครมีและบลเูบอรร์ี ่ หรอื กบัมาสคาโปน,น ้าตาล

ซนินามอนและเมเปิลไซรัป

แพนเคก้ไสแ้อปเปิล

กบัซอสสตรอวเ์บอรร์ี่

เฟรนชโ์ทสต์

กบัน ้าตาบซนินามอนและแยมแอปรคิอต

ขนมปัง



ตะกรา้ขนมปัง

เสริฟ์กบัเนยหรอืมาการนี และแยมสามชนดิ

ครัวซองต์

แบบเนย, อลัมอนต ์ หรอืชอคโกแลต

ขนมปังเดนชิ

หนา้ผลไม,้ เบอรร์ี ่ หรอืลดูเกด

มฟัฟิน

ธรรมดา, ชอคโกแลต, บลเูบอรร์ี,่ กลว้ยและโอต๊มลี

ขนมปังรวม

บาแกตตฝ์ร่ังเศส, โรลนุ่ม, โรลธัญพชื, ขนมปังป้ิง

กาแฟและชอคโกแลต

กาแฟเอสเปรสโซ, ดับเบิล้เอสเปรสโซ, 

คาเฟ่ลาเต,้ คาปชูโิน่

กาแฟเหยอืก นมสด หรอืนมไขมนัต า่

ชอคโกแลตรอ้นหรอืโอวัลตนิ

ชา

องิลชิเบรคฟาสต,์ ดารจ์ลี ิง่หรอืเอริล์เกรย,์ 

ชาเขยีว, เปปเปอรม์นิต ์ หรอืรอยบอส

เมนูสั่งไดต้ลอด 24 ชั่วโมง

สลัดและอาหารเรยีกน ้ายอ่ย

เชฟสลัด

ผักกาดแกว้โรยแฮม เนื้อไก ่ สวสิชสี พาสตรามีเ่นื้อ

 ไขต่ม้ มะเขอืเทศ และมะกอก น ้าสลัดครมี

พารม์า่แฮม

พารม์า่แฮมสไลดบ์างพันเมลอ่น

มอสซาเรลลา่สลัด

ชสีมอสซาเรลลา่ มะเขอืเทศ และผักร็อคเกต โรย

ดว้ยเพสโตซ้อส

ซซีา่รส์ลัด



ผักสลัดโรเมนน ์ เบคอนกรอบ ขนมปังกรอบ และชสี

พารเ์มซาน อกไกย่า่งหรอืกุง้ยา่ง

คชี ลอเรนน์

ทารต์เบคอนฝร่ังเศสและหอมใหญก่บัสลัดเคยีง

แซลมอนรมควัน

เสริฟ์กบัครมีฮอรส์แรดชิ ลกูเคเปอร ์ หอมแดง ผักชี

ลาวและขนมปังป้ิง

การเ์ดน้สลัด

ผักสลัดรวม แตงกวา มะเขอืเทศ กบัน ้าสลัดเทาซนั

ไอแลนดห์รอือติาเลยีน

ซปุ

ซปุคอนซอมเมไ่ก่

กบัผักหั่นเตา๋

ซปุครมีเห็ด

ซปุประจ าวัน

แซนดว์ชิและเบอรเ์กอร์

เดอะเวลิด ์ คลับแซนดว์ชิ

อกไกส่ามชัน้ เบคอนกรอบ มะเขอืเทศ ไข ่ มายอง

เนสและผักกาด เสริฟ์พรอ้มโคลสลอวข์งิและงา ,เฟ

รนชฟ์ราย

แซนดว์ชิไกค่าจนุ

อกไกย่า่งปรงุเครือ่งเทศคาจนุ เสริฟ์ในขนมปังตรุก ี
มะเขอืเทศ ผักสลัดร็อคเกตและมะกอก เสริฟ์คู่

เฟรยชฟ์ราย

แซดว์ชิฟิลลีช่สีสเตก๊

เนื้อวากวิ หอมใหญแ่ละอเมรกินัชสี เสริฟ์กบัเฟรนชฟ์

ราย โคลสลอวข์งิและงา,ผักดอง

เซ็นทาราเบอรเ์กอร์



เบอรเ์กอรไ์กห่รอืเนื้อ ใสช่สี ไขด่าว เบคอนกรอบ 
เสริฟ์กบัโคลสลอวข์งิและงา ,เฟรนชฟ์ราย

นวิยอรค์ฮ็อทด็อก

ขนมปังนุ่มกบัไสก้รอกเยอรมนั หอมใหญ ่ และอเมรกินั

มสัตารด์ เสริฟ์กบัเฟรนชฟ์ราย และผักดอง

พาสตา้

เสน้ลงิกวนิี่ซอสเพสโต ้

ซอสเพสโต ้ มนัฝร่ัง ถ่ัวและชสีพารเ์มซาน

เพนเน่อาราเบยีตา้

เพนเน่กบัซอสมะเขอืเทศซานมารซ์าโน่ พรกิ 
กระเทยีมและน ้ามนัมะกอก

เฟตตชูนิซีฟีู้ด

เสน้เฟตตชูนิดี ากบัหอยเชลล ์ กุง้ หมกึ หอยตลับ 
และซอสมะเขอืเทศซานมารซ์าโน่

เพนเน่ชสีกอรก์อนโซลา่

เสน้เพนเน่กบับร็อคโคลี ่ ชสีกอรก์อนโซลาและซอสครมีถ่ัววอลนัท

สปาเกตตล็ีอบสเตอร์

เสน้สปาเกตตกีบัเนื้อกุง้ล็อบสเตอร ์ กระเทยีม น ้ามนัะกอก และพรกิ

ปาปาเดลเลซ่อสเนื้อตุน๋

เสน้ปาปาเดลเลก่บัซอสเนื้อแองกสัตุน๋

ลาซานญา่

ซอสครมีเบชาเมลและซอสเนื้อตุน๋ โรยดว้ยชสีพารเ์มซาน

ราวโิอลีผั่กโขมและรคิอตตา้ชสี

ซอสมะเขอืเทศซานมารซ์าโน่และอติาเลยีนเบซลิ

อาหารจานหลัก

กุง้ลายเสอืยา่ง

เสริฟ์กบัผัดผักรวม

และเนยรสเผ็ด



ปลากระพงชลิี

เสริฟ์กบัผักโขมผัดและซลัซา่รสเผ็ด

แซลมอนแทสมาเนยี

เสริฟ์กบัหน่อไมฝ้ร่ังยา่ง มนับด และซอสครมีบัลซามกิ

เปปเปอรส์เต็ก

เนื้อสนัในออสเตรเลยีกบัซอสพรกิไทสด เสริฟ์กบัผักรวมและมนัฝร่ังอบ

รบิอายสเต็กออสเตรเลยี

เนื้อแบล็คแองกสัและเนยสมนุไพร

เสริฟ์กบัเฟรนชฟ์ราย และสลัด

ซีโ่ครงแกะยา่งออสเตรลยี

เสริฟ์กบัมนัฝร่ังอบ ระทะทอู ี และซอสใบไทม์

ขาแกะ

สตวูข์าแกะกบัเสน้เฟตตชูนิผัีกโขม

อกไกอ่ยา่งกบัเครือ่งเทศ

เสริฟ์กบัมนับดและซอสครมีเห็ด

ไกช่บุแป้งทอด

อกไกช่บุแป้งทอดเสริฟ์กบักลว้ยทอดและเฟรนชฟ์ราย

นาซ ิ โกเรง

ขา้วผัดสไตลอ์นิโดนเีซยีกบัไกส่ะเตะ๊และขา้วเกรยีบกุง้

อาหารไทย

อาหารเรยีกน ้ายอ่ย

ทอดมนัปลา

ปอเป๊ียะทอดเจ

ย าทะเล

สะเตะ๊หมหูรอืไก่



ลาบไก่

ไกห่อ่ใบเตย

ซปุ

ตม้ย ากุง้

ตม้ขา่ไก่

อาหารจานหลัก

หมแูดดเดยีว

ปนูิม่ผัดผงกะหรี่

ไกผั่ดเม็ดมะมว่ง

ฉู่ฉี่กุง้

ราดหนา้หม ู ไก ่ ทะเล

ขา้วผัดกระเพราหมหูรอืไก่

ผัดไทกุง้สด

ขา้วผัดกุง้หรอืปู

แกงเขยีวหวานไก่



แกงมสัมั่นเนื้อ

แกงเผ็ดเป็ดยา่ง

NOT AVAILABLE - PLEASE REMOVE FROM THE MENU

เมนูเด็ก

ปลาชบุแป้งทอด

กบัเฟรนชฟ์รายและซอสทาทาร์

นักเก็ตไก่

กบัเฟรนชฟ์รายลแซอสมะเขอืเทศ

สปาเกตตคีณุแม่

ซอสมะเขอืเทศซานมารซ์าโน่และชสี

มนิเิบอรเ์กอร์

เบอรเ์กอรไ์กห่รอืเนื้อกบัเฟรนชฟ์ราย

ของหวาน

บราวนี่ชอคโกแลต

โรยดว้ยถ่ัวพแีคนและซอสวานลิลา

ปารสีเบรสกบัถ่ัวเฮเซลนัท

แอปเป้ิลเบรดบัตเตอรพ์ดดิง้

กบัวานลิลาซอสและครัมเบิล้

พันนาคอตตา้

ชสีรวมสไตลย์โุรป

ชสีบร,ี กอรก์อนโซลา่, แมงเชโก,้ เชฟ

ผลไมต้ามฤดกูาล

พซิซา่



พซิซา่จ าหน่ายชว่ง 11.00-23.00 น.

มาการร์ติา้

ซอสมะเขอืเทศ ชสีมอสซาเรลลา อติาเลยีนเบซลิและน ้ามนัมะกอก

ฮาวาย

ซอสมะเขอืเทศ ชสีมอสซาเรลลา

แฮมและสปัปะรด

นาโปลติาน่า

ซอสมะเขอืเทศ ชสีมอสซาเรลลา

แองโชวีแ่ละมะกอก

ดอิาโวลา่

ซอสมะเขอืเทศ ชสีมอสซาเรลลา

ซาลามีร่สเผ็ด

ด ิ แมร์

ซอสมะเขอืเทศ ชสีมอสซาเรลลา

กุง้ หอย หมกึ และออเรกาโน

ด ิ พารม์า่

ชสีมาสคาโปน ชสีพารเ์มซาน พารม์า่แฮมและผักร็อคเกต

พซิซา่หนา้ชสี 4 ชนดิ

มอสซาเรลลา่ ทาเล็กจโิอ กอรก์อนโซลา่ และพารเ์มซาน




