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Baby spinach salad, pine nuts, raisins and truffle manchego cheese
สลัดผักโขมเบบี้เสิร์ฟพร้อมถั่วพายนัทและลูกเกด ชีสทรัฟเฟลิแมนเชสโก้

◆ ◆ ◆
Iberian ham, crystal bread, tomato and EVOO 

ไอเบอร์เรี่ยนแฮมเสิร์ฟบนขนมปังทาด้ายซอสมะเขือเทศสดและน�้ำมันมะกอก
◆ ◆ ◆

Spanish marinated mixed olives
มะกอกสเปนรวม

◆ ◆ ◆
‘Tortilla española’; Spanish omelet with potato and onion

ไข่เจียวสเปนยัดใส้มันฝรั่งและหัวหอม
◆ ◆ ◆

Wild porcini mushroom croquettes, foie gras cream sauce
เห็ดพอร์ชินีคลุกเกล็ดขนมปังทอดกรอบเสิร์ฟกับซอสครีมตับห่าน

◆ ◆ ◆
‘Txipirones’ fried baby squid, black ink aioli, lemon

ปลาหมึกเบบี้ทอดเสิร์ฟกับซอสหมึกด�ำและมะนาว
◆ ◆ ◆

Black mussels, rosemary, thyme, garlic, white wine
หอยแมลงภู่ด�ำผัดกับเครื่องเทศและกระเทียมพร้อมไวน์ขาว

◆ ◆ ◆
‘Albondigas’; Spanish beef and pork meat ball in tomato stew 

เนื้อวัวและเนื้อหมูบดทอดและตุ๋นเสิร์ฟในน�้ำซอสสตูมะเขือเทศ
◆ ◆ ◆

Txistorra sausage, mashed potato, onsen egg 
ไส้กรอกชิโตร่าเสิร์ฟกับมันฝรั่งบดและไข่ออนเซ็น

◆ ◆ ◆
UNO MAS Paella; Bomba rice with free range chicken and seafood

ข้าวผัดสไตล์สเปน เสิร์ฟกับไก่ กุ้ง ปลาหมึก และซอสพริกหวาน
◆ ◆ ◆

Churros; Spanish fried donuts with chocolate sauce
ขนมโดนัทสไตล์สเปนเสิร์ฟกับซอสช็อกโกแล็ต
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Roasted vegetables ‘escalivada‘ white anchovies in vinegar
ผักอบเสิร์ฟกับปลาแองโชวี่สีขาวในน�้ำส้มวีเนียก้า

◆ ◆ ◆
A selection of Joselito cold cuts 

แฮมสเปนหลากชนิดเสิร์ฟแบบเย็น
◆ ◆ ◆

‘Pa Amb Tomaque’; crystal bread with tomato, garlic and EVOO
ขนมปังเสิร์ฟกับซอสมะเขือเทศสดและกระเทียม ราดด้วยน�้ำมันมะกอก

◆ ◆ ◆
‘Cogollos de Tudela’; baby cos, Caesar dressing, smoked salmon

สลัดผักเบบี้คอสกับน�้ำสลัดซีซาร์เสิร์ฟกับปลาแซลมอลรมควัน
◆ ◆ ◆

Chorizo croquettes and garlic aioli  
ไส้กรอกโชริโซคลุกเกล็ดขนมปังทอดกรอบเสิร์ฟกับซอสกระเทียมไอโอรี่

◆ ◆ ◆
Grilled baby squid, marinated orange and paprika with green mojo sauce

ปลาหมึกเบบี้ย่างหมักกับน�้ำส้มและพริกป่นปาปริก้าเสิร์ฟพร้อมซอสพริกหวาน
◆ ◆ ◆

‘Gambass pil pil’; garlic, tiger prawns, paprika, cayenne sizzling in olive oil
กุ้งลายเสือผัดในน�้ำมันมะกอก กับพริกป่นปาปริก้า กระเทียม และพริกแห้งคาเยนเน่

◆ ◆ ◆
Grilled wagyu beef hanging tenderloin, chimichurri sauce, piquillo peppers

เนื้อสันในวากิวแฮงกิ้งเสิร์ฟกับชิมิชูรี่ซอสและพริกแดงปิกิวโล่
◆ ◆ ◆

Suckling pig ‘Cochinillo’ Half roasted suckling pig Segovian style 
served with green Mojo sauce, gravy and nam jim jaew

ลูกหมูอบครึ่งตัวอบสไตล์เซโกเวี่ยน เสิร์ฟกับซอสพริกเขียว ซอสเกรวี่ และน�้ำจิ้มแจ่ว
◆ ◆ ◆

Pyrenees paella; Bomba rice with Iberico pork and botifarra sausage 
ข้าวผัดสไตล์สเปนเสิร์ฟกับหมูไอเบอร์รี่โก้และไส้กรอกโบติฟารร่า

◆ ◆ ◆
‘Brazo Gitano‘; Spanish sponge cake, caramel ice cream, fig jam, lemon caramel sauce

ขนมหวาน ‘บราโซ่จิตาโน่‘ เค้กเนื้อนุ่มสอดไส้ไอศครีมคาราเมลเสิร์ฟพร้อมฟกิซ์แยมและซอสมะนาวคาราเมล
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